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สป.อว. รบัทราบการให้ความเห็นชอบหลักสูตรนี�แล้ว
เมื�อวนัที� 10 ก.ค. 25564



 
บทนํา    

 
หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ นี้เปนหลักสูตร

ท่ีไดจัดทําใหมในป 2563 เพ่ือตองการผลิตบัณฑิตท่ีมีความรูและมีศักยภาพสูงทางดานอุตสาหกรรมเกษตรและ
เทคโนโลยีชีวภาพ เพ่ือตอบสนองตอยุทธศาสตรของชาติ และอุตสาหกรรมเปาหมายของประเทศไทย        
โดยหลักสูตรนี้มีจุดเดนของหลักสูตรหลายประการ คือเปนหลักสูตรท่ีมีความเปนสากลโดยใหความสําคัญกับ
การใชภาษาอังกฤษและพัฒนาผูเรียนใหเปนผูท่ีมีความสามารถดานภาษาอังกฤษในสาขาอุตสาหกรรมเกษตร
และเทคโนโลยีชีวภาพผานการตีพิมพผลงานในระดับนานาชาติ ซ่ึงมหาบัณฑิตท่ีจบจากหลักสูตรนี้ สามารถ
ทํางานไดท่ัวโลก อีกท้ังยังเปนหลักสูตรท่ีเปนสาขาขาดแคลนตอการพัฒนาประเทศจึงตองการผลิตผูเรียนท่ีมี
ศักยภาพสูงในดานอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ เพ่ือตอบสนองตอยุทธศาสตรของชาติ อีกท้ัง
หลักสูตรนี้มีคณาจารยในหลักสูตรท่ีมีศักยภาพในการสรางเครือขายวิจัยในระดับนานาชาติ เปนผูท่ีมีความ
รวมมือกับมหาวิทยาลัยชั้นนําท้ังในประเทศและตางประเทศ ซ่ึงผูเรียนจะไดรับโอกาสในการพัฒนาตนเองโดย
ไดมีโอกาสไปทํางานวิจัยในตางประเทศ ซ่ึงผูเรียนท่ีไดเรียนกับคณาจารยท่ีมีความชํานาญสูงในหลายหลาย
สาขาจะทําใหผูเรียนสามารถไดคําปรึกษาท่ีสงผลใหผูเรียนบรรลุเปาหมายในการเรียนไดในระยะเวลาอันสั้น  

 

หลักสูตรนี้ยังเปนหลักสูตรท่ีมีหองปฏิบัติการและเครื่องมือวิจัยท่ีทันสมัย โดยเฉพาะเครื่องมือวิจัย
ท่ีมาจากหลากหลายสาขาเพ่ือพัฒนางานวิจัยท่ีมีความเฉพาะและโดดเดนทางดานอุตสาหกรรมเกษตรและ
เทคโนโลยีชีวภาพได ท้ังนี้ หลักสูตรมีการจัดการเรียนการสอนและการทําวิทยานิพนธโดยมีการติดตามอยาง
ใกลชิดระหวางอาจารยท่ีปรึกษาและผูเรียนเพ่ือใหผูเรียนไดรับการถายทอดความรูอยางลึกซ้ึง จึงเปนหลักสูตร
ท่ีตอบสนองตอการพัฒนาประเทศอยางแทจริง  
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สารบัญ  
 

รายละเอียดของหลักสูตร หนา 
หมวดท่ี 1 ขอมูลท่ัวไป  
 1. รหัสและชื่อหลักสูตร 5 
 2. ชื่อปริญญาและสาขา 5 
 3. วิชาเอก 5 
 4. จาํนวนหนวยท่ีเรียนตลอดหลักสูตร 5 
 5. รูปแบบของหลักสูตร 5 
 6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร 6 
 7. ความพรอมในการเผยแพรหลักสูตรท่ีมีคุณภาพและมาตรฐาน 7 
 8. อาชีพท่ีสามารถประกอบไดหลังสําเร็จการศึกษา 7 
 9. ชื่อ นามสกุล ตําแหนง และคุณวุฒิการศึกษาของอาจารยผูรับผิดชอบ 

    หลักสูตร 
7 

 10. สถานท่ีจัดการเรียนการสอน 7 
 11. สถานการณภายนอกหรือการพัฒนาท่ีจําเปนตองนํามาพิจารณาในการ 

     วางแผนหลักสูตร 
7 

 12. ผลกระทบจากขอท่ี 11 ตอการพัฒนาหลักสูตรและความเก่ียวของกับพันธกิจ 
     ของมหาวิทยาลัย 

    10 

 13. ความสัมพันธกับหลักสูตรอ่ืนท่ีเปดสอนในสาขาวิชา/สํานักวิชาอ่ืนของ 
     มหาวิทยาลัย 

11 

หมวดท่ี 2   ขอมูลเฉพาะของหลักสูตร  
 1. ปรัชญา ความสําคัญ และวัตถุประสงคของหลักสูตร 12 
 2. แผนพัฒนาปรับปรุง 17 
หมวดท่ี 3 ระบบการจัดการศึกษา การดําเนินการ และโครงสรางของหลักสูตร  
 1. ระบบการจัดการศึกษา 18 
 2. การดําเนินการหลักสูตร 18 
 3. หลักสูตรและอาจารยผูสอน 21 
 4. องคประกอบเก่ียวกับประสบการณภาคสนาม (ถามี) 35 
 5. ขอกําหนดเก่ียวกับการทําวิทยานิพนธ 35 
หมวดท่ี 4 ผลการเรียนรูและกลยุทธการสอนและการประเมินผล  
 1. การพัฒนาคุณลักษณะพิเศษของนักศึกษา 40 
 2. การพัฒนาผลการเรียนรูในแตละดาน 40 
 3. แผนท่ีแสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจาก 

   หลักสูตรสูรายวิชา (Curriculum Mapping) 
44 

หมวดท่ี 5 หลักเกณฑการประเมินผลนักศึกษา  
 1. กฎระเบยีบหรือหลักเกณฑในการใหระดับคะแนน (เกรด) 50 
 2. กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา 50 
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สารบัญ  
 

รายละเอียดของหลักสูตร หนา 
 3. เกณฑการสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 51 
หมวดท่ี 6 การพัฒนาคณาจารย  
 1. การเตรียมการสําหรับอาจารยใหม 52 
 2. การพัฒนาความรูและทักษะใหแกคณาจารย 52 
หมวดท่ี 7 การประกันคุณภาพหลักสูตร  
 1. การกํากับมาตรฐาน 53 
 2. บัณฑิต 55 
 3. นักศึกษา 55 
 4. อาจารย 56 
 5. หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผูเรียน 56 
 6. สิ่งสนับสนนุการเรียนรู 57 
 7. ตัวบงชี้ผลการดําเนินงาน (KEY Performance Indicators) 58 
หมวดท่ี 8 การประเมินและการปรับปรุงการดําเนินการหลักสูตร  
 1. การประเมินประสิทธิผลของการสอน 59 
 2. การประเมินหลักสูตรในภาพรวม 59 
 3. การประเมินผลการดําเนินงานตามรายละเอียดหลักสูตร 59 
 4. การทบทวนผลการประเมินและวางแผนปรับปรุง 59 
 
ภาคผนวก 

  

ภาคผนวก ก ขอบังคับมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ วาดวยการศึกษาข้ันบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2563 
สําหรับหลักสูตรในระบบทวิภาค 

60 

ภาคผนวก ข คําสั่งมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ เรื่อง แตงตั้งคณะกรรมการจัดทําและ
พัฒนาหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาอุตสาหกรรมเกษตรและ
เทคโนโลยีชีวภาพ หลักสูตรนานาชาติ (หลักสูตรใหม พ.ศ. 2562)  

85 
 

 
ภาคผนวก ค ประวัติและผลงานทางวิชาการของอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรและ

อาจารยประจําหลักสูตร 
87 

 
ภาคผนวก ง ประกาศมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ เรื่อง แนวปฏิบัติในการศึกษาของ

นักศึกษาท่ีทําวิทยานิพนธ โครงงาน หรือการศึกษาอิสระ โมเดลยุโรป 
พ.ศ. 2561 

140 
 

ภาคผนวก จ ประกาศมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ เรื่อง เกณฑการประเมินความรูความ 
สามารถทางภาษาตางประเทศ สําหรับผูเขาศึกษาระดับปริญญาโท  
หลักสูตรนานาชาติ พ.ศ. 2563 

 
145 
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รายละเอียดของหลักสูตร 
หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ  

หลักสูตรนานาชาติ (หลักสูตรใหม พ.ศ. 2563)  
 

ช่ือสถาบันอุดมศึกษา  มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 
สํานักวิชา   บัณฑิตวิทยาลัย 
 

หมวดท่ี 1 ขอมลูท่ัวไป 
 

1. ช่ือหลักสูตร 
 ภาษาไทย  หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาอุตสาหกรรมเกษตรและ 
                                          เทคโนโลยีชีวภาพ (หลักสูตรนานาชาติ) 
 ภาษาอังกฤษ  Master of Science Program in Agro-Industry and  
                                          Biotechnology (International Program) 
 

2. ช่ือปริญญาและสาขาวิชา 
 ภาษาไทย :   ชื่อเต็ม วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (อุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ) 
    ชื่อยอ วท.ม. (อุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ) 
 
 ภาษาอังกฤษ :  ชื่อเต็ม Master of Science (Agro-Industry and Biotechnology) 
    ชื่อยอ M.Sc. (Agro-Industry and Biotechnology) 
 

3. วิชาเอก 
    ไมมี 
 
4. จํานวนหนวยท่ีเรียนตลอดหลักสูตร 

ไมนอยกวา 36 หนวยกิต โดย 
1) แผน ก แบบ ก1 สําหรับผูท่ีจบการศึกษาในระดับปริญญาตรีและตองการเขาศึกษาตอใน

ระดับปริญญาโท ในแบบทําวิทยานิพนธเพียงอยางเดียว  
2) แผน ก แบบ ก2  สําหรับผูท่ีจบการศึกษาในระดับปริญญาตรีและตองการเขาศึกษาตอใน

ระดับปริญญาโท ในแบบท่ีมีท้ังรายวิชาเรียนและทําวิทยานิพนธ 
 

5. รูปแบบของหลักสูตร 
5.1 รูปแบบ 

หลักสูตรปริญญาโท 
ระยะเวลาการศึกษาเปนไปตามขอบั งคับของมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ  วาดวยการศึกษา                

ข้ันบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2563 สําหรับหลักสูตรในระบบทวิภาค 
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5.2 ภาษาท่ีใช 
หลักสูตรจัดการเรียนการสอนเปนภาษาอังกฤษ 

- รายวิชาสัมมนา ดําเนินการเปนภาษาอังกฤษท้ังหมด 
- สอบวิทยานิพนธ และจัดทําเลมวิทยานิพนธเปนภาษาอังกฤษ 
 

5.3 การรับเขาศึกษา 
รับนักศึกษาไทยและนักศึกษาตางชาติ เกณฑการรับนักศึกษาใหเปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัย

วลัยลักษณ วาดวยการศึกษาข้ันบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2563 สําหรับหลักสูตรในระบบทวิภาค หมวด 3 และ
คณะกรรมการบัณฑิตศึกษาประจําหลักสูตรฯ อาจกําหนดเกณฑเพ่ิมเติมท่ีเหมาะสมได 

 

5.4 ความรวมมือกับสถาบันอ่ืน 
เปนหลักสูตรเฉพาะของมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ ท่ีมีการจัดการเรียนการสอนรวมกันจากสํานักวิชาท่ี

เก่ียวของทางดานอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีการเกษตร ไดแก (1) สํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร 
(2) สํานักวิชาวิทยาศาสตร (3) สํานักวิชาวิศวกรรมศาสตรและทรัพยากร (4) สํานักวิชาแพทยศาสตร (5) 
สํานักวิชาสหเวชศาสตร (6) สํานักวิชาสาธารณสุขศาสตรและ (7) สํานักวิชาเภสัชศาสตร  

 

 5.5 การสรางเครือขายความรวมมือกับตางประเทศ 
      - Massey University ประเทศนิวซีแลนด  
      - Rutgers University ประเทศสหรัฐอเมริกา 
      - Aarhus University ประเทศเดนมารก 
      - University of Connecticut ประเทศสหรัฐอเมริกา 
      - University of Kentucky ประเทศสหรัฐอเมริกา 
      - Chalmers University of Technology ประเทศสวีเดน 
      - Wilmar Biotechnology Research and Development Center Co, Ltd. ประเทศจีน 
      - University of Milan ประเทศอิตาลี 
      - University of Malaya ประเทศมาเลเซีย 
 

5.6 ใหปริญญาแกผูสําเร็จการศึกษา 
ใหปริญญาเพียงสาขาเดียว 

 

6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร 
 1) หลักสูตรใหม พ.ศ. 2563 
 2) กําหนดเปดสอนในภาคการศึกษาท่ี 1 ปการศึกษา 2563  
 3) คณะกรรมการประจําสํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตรเห็นชอบในการประชุม   
          ครั้งท่ี 4/2563  เม่ือวันท่ี 5 พฤษภาคม 2563 

4) กรรมการวิชาการมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ เห็นชอบในการประชุม 
              ครั้งท่ี 5/2563  เม่ือวันท่ี 14 พฤษภาคม 2563 

5) สภาวิชาการมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ เห็นชอบในการประชุม 
ครั้งท่ี 5/2563 เม่ือวันท่ี 20 พฤษภาคม 2563 

6) สภามหาวิทยาลัยวลัยลักษณ อนุมัติหลักสูตรในการประชุม 
ครั้งท่ี 6/2563  เม่ือวันท่ี 13 มิถุนายน 2563 
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7. ความพรอมในการเผยแพรหลักสูตรท่ีมีคุณภาพและมาตรฐาน 
       หลักสูตรมีความพรอมท่ีจะเผยแพรคุณภาพและมาตรฐานตามมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา

แหงชาติ พ.ศ. 2552 ในป พ.ศ. 2564 (หลังจากเปดสอนหลักสูตรเปนเวลา 1 ป) 
 
8. อาชีพท่ีสามารถประกอบไดหลังสําเร็จการศึกษา 

1) อาจารย/นักวิจัย/นักวิทยาศาสตร/นักวิชาการ/ขาราชการ ในสถาบันหรือหนวยงานของภาครัฐและ
เอกชน ท้ังในและตางประเทศ 

2) ท่ีปรึกษาทางวิชาการ/ท่ีปรึกษาทางการวิจัย ดานอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ ใน
สถาบันหรือหนวยงานของภาครัฐและเอกชน ท้ังในและตางประเทศ 

3) นักวิจัยหลังปริญญาเอก 
4) ผูประกอบการในธุรกิจอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ 
5) เจาหนาท่ี ฝายผลิต ฝายควบคุมคุณภาพ ฝายวิจัยและพัฒนา 

 

9. ช่ือ นามสกุล  ตําแหนง และคุณวุฒิการศึกษาของอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร  
 

ตําแหนงทางวิชาการ ชื่อ-สกลุ 
คุณวุฒิระดับอุดมศึกษา  

และสาขาวิชา 
ผลงานทางวิชาการ  

5 ปยอนหลัง 

1.รองศาสตราจารย 
 

นางนฤมล  มาแทน ปร.ด. (พัฒนาผลิตภณัฑอุตสาหกรรมเกษตร),
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร, 2549 

วท.ม. (พัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร), 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร, 2542 

วท.บ. (จุลชีววิทยา), มหาวิทยาลัยเทคโนโลย ี
พระจอมเกลาธนบุร,ี 2540 

มีผลงานทางวิชาการ 5 ป 
ยอนหลังผานตามเกณฑ 
(ดังรายละเอียดใน
ภาคผนวก ค ) 

2. ผูชวยศาสตราจารย นายพูลสิทธ์ิ  หิรญัสาย ปร.ด. (ชีวเวชศาสตร), มหาวิทยาลยัสงขลานครินทร, 
2553 

วท.บ. (เทคนิคการแพทย) เกียรตนิิยมอันดับสอง, 
มหาวิทยาลยัวลัยลักษณ, 2545 

มีผลงานทางวิชาการ 5 ป 
ยอนหลังผานตามเกณฑ 
(ดังรายละเอียดใน
ภาคผนวก ค ) 

3. ผูชวยศาสตราจารย นายผานิตย  คุมฮิ้น ปร.ด. (สรีรวิทยาการแพทย), มหาวิทยาลัยมหดิล, 2555 
วท.บ. (เทคนิคการแพทย), มหาวิทยาลัยวลยัลักษณ, 

2549 

มีผลงานทางวิชาการ 5 ป 
ยอนหลังผานตามเกณฑ 
(ดังรายละเอียดใน
ภาคผนวก ค ) 

 
10. สถานท่ีจัดการเรียนการสอน 
 มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ จังหวัดนครศรีธรรมราช 
 
11. สถานการณภายนอกหรือการพัฒนาท่ีจําเปนตองนํามาพิจารณาในการวางหลักสูตร 

11.1 สถานการณหรือการพัฒนาทางเศรษฐกิจ  
หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ (หลักสูตร

นานาชาติ) ไดคํานึงถึงการผลิตมหาบัณฑิตท่ีมีความสอดคลองกับนโยบายดานเศรษฐกิจของประเทศไทย 
เนื่องจากกระทรวงอุตสาหกรรมไดนําเสนอเรื่องขอเสนอ 10 อุตสาหกรรมเปาหมาย: กลไกขับเคลื่อนเศรษฐกิจ 
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เพ่ืออนาคต (New Engine of Growth) ภายใตแนวคิดท่ีวา ประเทศไทยสามารถผลักดันการเจริญเติบโต    
ทางเศรษฐกิจ (S - Curve) ใน 2 รูปแบบ ไดแก 5 อุตสาหกรรมท่ีมีศักยภาพ (First S - Curve) เพ่ือให
ประเทศไทยสามารถหลุดพนจากกับดักประเทศรายไดปานกลาง (Middle Income Trap) ไปสูประเทศ       
ท่ี พัฒนาแลวภายในป พ.ศ. 2575 ท้ังนี้ประเทศไทยมีประชาชนอยูในภาคการเกษตรอยูกวารอยละ 40 สงผล
ใหอุตสาหกรรมเกษตรเปนอุตสาหกรรมท่ีมีความสําคัญของประเทศไทยเปนอยางยิ่ง ท้ังนี้ การผนวกเอา
อุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ (Biotechnology) มาใชในการพัฒนาประเทศ จึงเปนจุดแข็ง        
ท่ีสําคัญยกระดับขีดความสามารถในการแขงขันของประเทศไทยใหสามารถผลิตบุคลกรและเพ่ิมการแขงขัน    
ในระดับนานาชาติ นอกจากนี้หลักสูตรนี้ยังสอดคลองกับนโยบายเศรษฐกิจชีวภาพ หรือ Bio Economy และ 
BCG Economy ท่ีรัฐบาลไดประกาศเปนหนึ่งในโมเดลเพ่ือการเพ่ิมมูลคาทางเศรษฐกิจของไทยดานการนํา
เทคโนโลยีท่ีทันสมัยมาใช เพ่ือเพ่ิมมูลคาใหกับสินคา ซ่ึงแนวทางนี้มุงไปท่ีการแปรรูปผลิตภัณฑ ซ่ึง BCG 
Economy จะเขามาแกไขปญหาเศรษฐกิจระดับฐานราก สงเสริมใหเศรษฐกิจเติบโตแบบกาวกระโดด และมี
การตั้งเปาวาภายใน 5 ป จะชวยเพ่ิม GDP ของไทย เปน 4.3 ลานลานบาท ท่ีสําคัญจะตองสรางสิ่งแวดลอม
ของไทยใหสมบูรณ รวมถึงจะทําใหไทยบรรลุเปาหมายการพัฒนาท่ียั่งยืน (Sustainable Development 
Goals : SDG) ขององคการสหประชาชาติดวยและสอดคลองกับหลักเศรษฐกิจพอเพียงอีกดวย 

นอกจากนั้นแลวตามยุทธศาสตรชาติ พ.ศ.2561-2580 ซ่ึงคณะรัฐมนตรีไดมีมติ เม่ือวันท่ี 5 มิถุนายน 
2561 ใหความเห็นชอบตอยุทธศาสตรชาตินี้ ประกอบกับในการประชุมสภานิติบัญญัติแหงชาติ เม่ือวันท่ี 6 
กรกฎาคม 2561 ท่ีไดลงมติเห็นชอบ จากนั้นไดเสนอใหทรงโปรดเกลาฯใหใชยุทธศาสตร พ.ศ.2561-2580 
แลว ณ วันท่ี 8 ตุลาคม 2561 ในรัชกาลปจจุบัน ซ่ึงยุทธศาสตร 20 ปนําไปสูการปฏิบัติเพ่ือใหประเทศไทย
บรรลุวิสัยทัศน “ประเทศไทยมีความม่ันคง ม่ังค่ัง ยั่งยืน เปนประเทศพัฒนาแลว ดวยการพัฒนาตาม        
หลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง” โดยการเพ่ิมมูลคาทางการดานการเกษตรโดยเริ่มจากวัตถุดิบ            
การสรางสรรคนวัตกรรมมาใชทําใหไดผลิตภัณฑทางการเกษตรท่ีมีมูลคาสูง ซ่ึงการผลิตบัณฑิตในหลักสูตร
วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ (หลักสูตรนานาชาติ) จึงเปนการ
ตอบสนองตอยุทธศาสตรชาติ 20 ปนี้ไดเปนอยางดี  

ท้ังนี้การขยายตัวเศรษฐกิจของไทย ทําใหรายไดประชาชาติตอหัว (GNP Per Capita) ในป 2560 
มาอยู ท่ีประมาณ 218,200 บาท ตอคนตอป ชวยใหประเทศไทยไดขยับฐานะข้ึนมาเปนประเทศรายได       
ปานกลางข้ันสูง (Upper Middle Income Country) สาเหตุหนึ่งเกิดข้ึนจากโครงสรางการผลิตของไทย       
ไดเปลี่ยนผานจากภาคเกษตรไปสูภาคอุตสาหกรรมและบริการมากข้ึน (สัดสวนของภาคเกษตร อุตสาหกรรม 
และบริการในป 2533 ท่ีระดับรอยละ 9.9, 25.4 และ 64.7 เปนรอยละ 7.2, 28.5 และ 64.3 ในป 2557 
ตามลําดับการพัฒนาของภาคอุตสาหกรรม ทําให เกิดอุตสาหกรรมพ้ืนฐาน  (Supporting Industry)          
และอุตสาหกรรมท่ีมีเทคโนโลยีสูงข้ึนภายใตเครือขายของบริษัทแมในตางชาต ิแตผลิตภาพการผลิตของปจจัย
การผลิตรวม (Total Factor Productivity : TFP) ลดลง ทําใหความสามารถในการแขงขันระหวางประเทศ
ลดลง ขาดพลังในการขับเคลื่อนการขยายตัวทางเศรษฐกิจใหหลุดพนจากการเปนประเทศรายไดปานกลาง     
จึงเปนท่ีประจักษวาการวิจัยพัฒนาและสรางนวัตกรรมการผลิตท่ีเปนของตนเอง เปนรากฐานของ              
การสรางสรรคองคความรูใหมข้ึนในสังคม การเพ่ิมสัดสวนบุคลากรดานการวิจัยและพัฒนาเปน 25 คน         
ตอประชากร 10,000 คน เปนเปาหมายหนึ่งท่ีชวยสงเสริมความกาวหนาของการพัฒนางานวิจัย การผนึก
กําลังของหนวยงานภาครัฐและเชื่อมโยงกับภาคธุรกิจเอกชน เปนชองทางหนึ่งของการใชผลงานจากการวิจัย
และพัฒนา การกระทําเหลานี้ชวยให เกิดการหลุดพนจากประเทศรายไดปานกลาง และสงเสริม               
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การเจริญเติบโตทางเศรษฐกิจและทําใหประเทศมีการพัฒนาอยางยั่งยืน ดวยความตะหนักถึงปญหาทาง
เศรษฐกิจไดแก กับดักประเทศรายไดปานกลาง ควบคูกับกับดักความเหลื่อมล้ํา กับดักความไมสมดุลของการ
พัฒนา ประเทศไทยจึงพยายามคนหาและพัฒนา New Engines of Growth ชุดใหม ท่ีจะสรางความม่ังค่ัง
อยางยั่งยืนใหกับประเทศไทยในศตวรรษท่ี 21 ดวยนโยบาย Thailand 4.0 โดยการแปลงความไดเปรียบ      
เชิงเปรียบเทียบ (Comparative Advantage) ของประเทศคือ ความหลากหลายเชิงชีวภาพ (Bio-Diversity) 
และความหลากหลายเชิงวัฒนธรรม (Cultural Diversity) เปนความไดเปรียบในเชิงแขงขัน (Competitive 
Advantage) ใน 5 กลุมอุตสาหกรรม/เทคโนโลยีใหม (New Industries/Core Technologies) 

 
 

     11.2  สถานการณหรือการพัฒนาทางสังคม วัฒนธรรม หรือหนวยงานในกํากับ (สกอ.) 
   จากสถานการณทางสังคมและวัฒนธรรมจึงเปนปจจัยท่ีสําคัญท่ีตองนําไปพิจารณาในการปรับปรุง

หลักสูตรโดยเฉพาะการเนนดานการเตรียมความพรอมดานการเรียนรูสิ่งใหมและการปรับตัวเพ่ือการอยูรวมกัน
ของคนในสังคม การประกอบอาชีพโดยใชนวัตกรรมเขามาชวย ท้ังนี้ประเทศไทยเปนประเทศเกษตรกรรม       
มีพ้ืนฐานเดิมอยูกอนแลวจึงทําใหประเทศไทยของเรามีความรูความเขาใจทางดานนี้และเติบโตมีวิถีชีวิตทาง
การเกษตรเปนทุนเดิมอยูแลว หากหลักสูตรนี้สามารถตอบสนองใหผูเรียนไดพัฒนาตนเองและนําความรู       
ไปพัฒนาบานเกิดจะทําใหเกิดบุคลากรท่ีชวยในการพัฒนาประเทศ อีกท้ังใหความสําคัญของการเรียนรูและ
การใชภาษาอังกฤษ เพ่ือเปนเครื่องมือในการแสวงหาความรูและการสื่อสาร หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต 
สาขาอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ (หลักสูตรนานาชาติ) จึงเปนหลักสูตรท่ีสอดคลองกับพัฒนา
สังคมเปนอยางดี ซ่ึงวิทยาการและนวัตกรรมดานอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพเปนศาสตร         
ท่ีครอบคลุมทุกมิติและทุกดานในภาคเกษตรซ่ึงเปนอาชีพหลักของประเทศไทย  หากมีการพัฒนาบุคลากรให
นําความรูดานนี้ไปใชจะทําใหสังคมภาคเกษตรดําเนินชีวิตไดอยางมีความสุขจากการมีอาชีพทางการเกษตร      
ท่ีม่ันคง สรางรายได ลดความเหลื่อมล้ําดานรายได เพ่ือใหภาคการเกษตรมีนวัตกรรมจากองคความรูท่ีคนพบ
ไปใชในการยกระดับเปนเจาของเทคโนโลยีและนวัตกรรมกาวทันโลกบนพ้ืนฐานนโยบายไทยแลนด 4.0 สงผล
ใหสรางหวงโซมูลคาทางเศรษฐกิจในภาคอุตสาหกรรมเกษตร ภาคการเกษตร เกิดกระกระจายผลประโยชน 
นําไปสูการเสริมสรางคุณภาพชีวิตของประชาชนทุกภาคสวนตอไป  

ในแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแหงชาติฉบับท่ี 12 มีหลักการในการนอมนําและประยุกตใช        
หลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง ยึดคนเปนศูนยกลางของการพัฒนาอยางมีสวนรวม การพัฒนาท่ียึดหลักสมดุล 
ยั่งยืนโดยวิสัยทัศนของแผนพัฒนาฯ ฉบับท่ี 12 ใหความสําคัญกับการกําหนดทิศทางการพัฒนาท่ีมุงสูการเปลี่ยน
ผานประเทศไทยจากประเทศท่ีมีรายไดปานกลาง ไปสูประเทศท่ีมีรายไดสูง มีการกระจายรายไดและการพัฒนา
อยางเทาเทียม มีระบบนิเวศน ท่ีดี สังคมอยูรวมกันอยางมีความสุข มีการผลิตอาหารเพียงพอและมีความ
หลากหลายตอความตองการในการบริโภค มีคุณภาพมาตรฐานเทียบเทาระดับสากลและมีความปลอดภัย 
ประชาชนสามารถเขาถึงอาหารท่ีมีคุณคาทางโภชนาการและความปลอดภัยในราคาท่ีเปนธรรม พ้ืนท่ีการทําเกษตร
อินทรียไดรับการรับรองเพ่ิมข้ึนเปน 500,000 ไร ในป พ.ศ. 2564 มีการเติบโตท่ีเปนมิตรกับสิ่งแวดลอม สงเสริม
การผลิตและพัฒนาพลังงานทดแทน สงเสริมอุตสาหกรรมเทคโนโลยีชีวภาพ เปนตน 
            จากแผนพัฒนาฯ ฉบับท่ี 12 ประกอบกับสถานการณการเขาสูสังคมสูงวัยของโลก ทําใหศาสตร                     
ดานเทคโนโลยีชีวภาพ และดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหาร มีความสําคัญตอการพัฒนาทางสังคมและ
วัฒนธรรมอยางยิ่ง จึงเปนท้ังโอกาสและความทาทายในการทํางานและพัฒนาดานการเรียนการสอน         
การบริการวิชาการและการวิจัยของหลักสูตรฯ เพ่ือรองรับสถานการณดังกลาว 
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 11.3 วิสัยทัศน พันธกิจของมหาวิทยาลัย 
               จากวิสัยทัศนของมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ คือ เปนองคการธรรมรัฐ เปนแหลงเรียนรู เปนหลัก
ในถิ่นเปนเลิศสูสากล ซ่ึงหลักสูตรอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพไดตอบสนองตอวิสัยทัศนของ
มหาวิทยาลัยโดยโจทยวิจัยของหลักสูตรในการนําไปทําวิทยานิพนธนั้นลวนสามารถประยุกตใชไดในระดับ
ชุมชน อุตสาหกรรมขนาดยอม และอุตสาหกรรมขนาดใหญของประเทศ ความรูท่ีไดจากการทําวิทยานิพนธใน
หลักสูตรจึงใชความเปนสากลในการดําเนินการวิจัยซ่ึงผลท่ีไดจะไดนําไปใชในการแกไขปญหาใหกับชุมชนและ
อุตสาหกรรมได จึงเปนหลักสูตรท่ีเปนหลักในถ่ินและเปนเลิศสูสากล 
 

    11.4 วิสัยทัศน พันธกิจของสํานักวิชา  
             วิสัยทัศน ผลิตบัณฑิตท่ีใฝรู คูคุณธรรม เชี่ยวชาญ คิดสรางสรรค และพัฒนาองคความรู

การเกษตรจากทองถ่ินสูสากล 
         พันธกิจ มุงผลิตบัณฑิตเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรท่ีมีความรูคูคุณธรรมและทักษะการ

เรียนรูในศตวรรษท่ี 21 พัฒนาการเกษตรเพ่ือชุมชนและความเปนเลิศสูสากล  
                  จากวิสัยทัศนและพันธกิจของสํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตรขางตน หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพไดสรางหลักสูตรเพ่ือผลิตมหาบัณฑิตท่ีใฝรู มีคุณธรรม มีความคิดสรางสรรคและ
ตรงตามความตองการการวิจัยเพ่ือผลิตนวัตกรรมดานอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพในศตวรรษ     
ท่ี 21  
 
12. ผลกระทบจาก ขอ 11 ตอการพัฒนาหลักสูตร และความเกีย่วของกับพันธกิจของมหาวิทยาลัย 

12.1 การพัฒนาหลักสูตร 
แนวทางในการพัฒนาหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณ ฑิต สาขาอุตสาหกรรมเกษตรและ

เทคโนโลยีชีวภาพ (หลักสูตรนานาชาติ) นี้มุงเนนผลิตนักวิทยาศาสตรและนักวิจัยดานอุตสาหกรรมเกษตรและ
เทคโนโลยีชีวภาพท่ีมีศักยภาพเพ่ือพัมนานวัตกรรมใหกับประเทศไทย และมีการเผยแพรสิ่งท่ีคนพบท้ังใน
ระดับชาติและนานาชาติ หลักสูตรนี้จึงเปนหลักสูตรท่ีชวยในการเพ่ิมมูลคาใหแกภาคการเกษตรเพ่ือใหได
ผลิตภัณฑท่ีสามารถแขงขันกับนานาประเทศได บัณฑิตท่ีจบการศึกษาตองเปนมีคุณธรรมและจริยธรรมทาง
วิชาชีพเพ่ือนําความรู ท่ีไดไปพัฒนาประเทศตามนโยบายโดยเฉพาะอยางยิ่งอุตสาหกรรมเกษตรและ
เทคโนโลยีชีวภาพเนื่องจากสาขานี้เปน 1 ใน 10 อุตสาหกรรมเปาหมาย: กลไกขับเคลื่อนเศรษฐกิจ เพ่ืออนาคต 
นอกจากนั้นการพัฒนาหลักสูตรนี้ยังเก่ียวของกับเปาหมายของยุทธศาสตรชาติ 20 ป (2561-2580)  
สอดคลองกับแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแหงชาติ ฉบับท่ี 12 (พ.ศ. 2560-2564) กรอบมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษาแหงชาติ พ.ศ. 2552 โดยสํานักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา (สกอ.) และใหสอดคลองกับ
แผนยุทธศาสตรขอท่ี 1 ของมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ (พ.ศ. 2558-2560) ท่ีมุงเนนการสรางบัณฑิตใหมี        
อัตลักษณบัณฑิตของมหาวิทยาลัยดาน “มีความรูคูการปฏิบัติอุตสาหะสูงาน” มหาวิทยาลัยวลัยลักษณมีความ
พรอมท้ังดานบุคลากรท่ีมีศักยภาพทางการสอนและการวิจัย  มุงเนนการสรางบุคลากรทางดานอุตสาหกรรม
เกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพใหมีความรูความเขาใจในศาสตรอยางถองแท มีศักยภาพในการประยุกตความรู    
สูการปฏิบัติ มีความสามารถในการสรางงานวิจัยและนวัตกรรมท่ีมีคุณภาพ และการสรางองคความรูใหม ควบคู
ไปกับการปลูกฝงคุณธรรม จริยธรรม และคานิยมอันดีงาม รวมท้ังการเรียนรูอยางตอเนื่อง เพ่ือใหเปนกําลังสําคัญ
ในการพัฒนาประเทศท้ังทางดานเศรษฐกิจ สังคมและวัฒนธรรม 
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12.2 ความเกี่ยวของกับพันธกิจของสถาบัน 
หลักสูตรนี้พัฒนาข้ึนใหสอดคลองกับนโยบายและวิสัยทัศนของมหาวิทยาลัยวลัยลักษณท่ีกลาววา 

“มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ เปนองคการธรรมรัฐ เปนแหลงเรียนรู เปนหลักในถ่ิน เปนเลิศสูสากล” โดย
หลักสูตรไดพัฒนาข้ึนเพ่ือผลิตมหาบัณฑิตท่ีมีความเปนเลิศทางวิชาการ มีคุณภาพตามมาตรฐานสากล รวมถึง
ผลิตงานวิจัยทางดานอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ จึงสามารถนําไปใชในการพัฒนาทองถ่ินได 
 
13. ความสัมพันธกับหลักสูตรอ่ืนท่ีเปดสอนในสํานักวิชา/สาขาวิชาอ่ืนของสถาบัน 

13.1 กลุมวิชา/รายวิชาในหลักสูตรนี้ท่ีเปดสอนโดยสํานักวิชา/หลักสูตรอ่ืน  
    ไมมี 

13.2 กลุมวิชา/รายวิชาในหลักสูตรท่ีเปดสอนใหสํานักวิชา/หลักสูตรอ่ืน 
     ไมมี 

     13.3  การบริหารจัดการ 
                   บริหารจัดการโดยคณะกรรมบัณฑิตศึกษาประจําหลักสูตรท่ีแตงตั้งจากบัณฑิตวิทยาลัย 
มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ  
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หมวดที ่2 ขอมูลเฉพาะของหลักสูตร 
1. ปรัชญา ความสําคัญ และวัตถุประสงคของหลักสูตร 

1.1 ปรัชญา ความสําคัญ  
หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ (หลักสูตร

นานาชาติ) เปนหลักสูตรท่ีมุงเนนผลิตบัณฑิตท่ีมีความรูและมีศักยภาพสูงทางดานอุตสาหกรรมเกษตรและ
เทคโนโลยีชีวภาพเพ่ือตอบสนองตอยุทธศาสตรของชาติ และอุตสาหกรรมเปาหมายของประเทศไทย การผลิต
บัณฑิตเพ่ือรองรับความกาวหนาอุตสาหกรรมดังกลาวจึงจําเปนตองเตรียมผูเรียนและหลักสูตรใหสามารถ
ตอบสนองตอประเทศชาติ ซ่ึงหลักสูตรนี้มีการบูรณาการงานวิจัยพ้ืนฐานและงานวิจัยประยุกตระหวาง        
สหสาขาวิชาเพ่ือผลิตผลงานวิจัยท่ีมีคุณภาพและสามารถนําไปใชประโยชนในการพัฒนาภาคการเกษตรใหแก
ประเทศชาติ รวมถึงใหเปนท่ียอมรับในระดับนานาชาติ โดยหลักสูตรนี้มุงผลิตบัณฑิตท่ีมีพ้ืนฐานความรู
ภาษาอังกฤษท่ีดีในการศึกษาคนควาและการเรียนรูท่ีตอเนื่องเพ่ือเปนบุคลากรท่ีสําคัญดานอุตสาหกรรมเกษตร
และเทคโนโลชีวภาพใหกับประเทศ อีกท้ังมีศักยภาพในการสรางเครือขายวิจัยในระดับนานาชาติ และ
ตอบสนองนโยบายของมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ เรื่อง แนวปฏิบัติในการศึกษาของนักศึกษาท่ีทําวิทยานิพนธ 
โครงงาน หรือการศึกษาอิสระ โมเดลยุโรป (European Model) พ.ศ. 2561  อีกท้ังหลักสูตรมีจุดมุงหมายเพ่ือ
ผลิตมหาบัณฑิตท่ีมีศักยภาพในการแกไขปญหา วิเคราะหและสังเคราะหปญหาในสาขาอุตสาหกรรมเกษตร          
ท่ีเขมแข็งตามมาตรฐานสากล มีความสามารถดานการวิจัย และสามารถพัฒนางานวิจัยเพ่ือตอบสนองตอความ
ตองการท้ังในระดับชาติและระดับนานาชาติ สามารถประยุกตใชความรูในการพัฒนางานดานอุตสาหกรรมเกษตร
โดยเฉพาะอยางยิ่งดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหารและ เทคโนโลยีชีวภาพ ใหเกิดประโยชนสูงสุด รวมท้ัง
มุงเนนในการผลิตบัณฑิตท่ีประกอบดวยคุณธรรม จริยธรรมและจรรยาบรรณในการประกอบวิชาชีพ มีทักษะ        
ในการทํางานและการสื่อสาร รูเทาทันและดํารงชีวิตในสังคมอยางมีความสุข 

 

1.2   จุดเดนของหลักสูตร 
1) เปนหลักสูตรนานาชาติท่ีมีการเรียนการสอนเปนภาษาอังกฤษ โดยบัณฑิตท่ีจบจากหลักสูตรนี้จะ

เปนผูท่ีมีความเปนสากลสามารถทํางานไดท่ัวโลก 
2) เปนหลักสูตรท่ีมุงเนนผลิตบัณฑิตท่ีมีความรูและมีศักยภาพสูงในดานอุตสาหกรรมเกษตรและ

เทคโนโลยีชีวภาพเพ่ือตอบสนองตอยุทธศาสตรของชาติ และอุตสาหกรรมเปาหมายของประเทศไทย 
3) เปนหลักสูตรท่ีมีศักยภาพในการสรางเครือขายวิจัยในระดับนานาชาติ 
4) เปนหลักสูตรท่ีมีอาจารยประจําหลักสูตรท่ีมีความเชี่ยวชาญเฉพาะดานหลากหลายสาขา ซ่ึงผูเรียน

อาจารยท่ีมีความชํานาญสูงในหลายหลายสาขาจะทําใหผูเรียนสามารถไดคําปรึกษาท่ีสามารถทําใหผูเรียน
บรรลุเปาหมายในการเรียนไดในระยะเวลาอันสั้น 

5) เปนหลักสูตรท่ีมีหองปฏิบัติการและเครื่องมือวิจัยท่ีทันสมัย โดยเฉพาะเครื่องมือวิจัยท่ีมาจากหลาย
หลายสาขาเพ่ือพัฒนางานวิจัยท่ีมีความเฉพาะและโดดเดนทางดานอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ
ได 

6) เปนหลักสูตรท่ีตอบสนองความตองการของผูใชบัณฑิตในหลากหลายสาขา ท้ังในสถาบันหรือ
หนวยงานของภาครัฐและเอกชน 

7) เปนหลักสูตรท่ีสอดคลองกับพัฒนาประเทศไทยและสอดคลองกับตองการของประเทศจึงเปน
หลักสูตรท่ีสามารถผลิตบัณฑิตผานการขอรับทุนเพ่ือผลิตบัณฑิตจากหนวยงานท้ังภาครัฐและเอกชนได 
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1.3 วัตถุประสงค  
     1.3.1 วัตถุประสงคของหลักสูตร (Curriculum Aims) 

1) เพ่ือผลิตมหาบัณฑิตท่ีมีความเชี่ยวชาญดานอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพในระดับ
นานาชาติเพ่ือตอบสนองตอยุทธศาสตรของชาติ และอุตสาหกรรมเปาหมายของประเทศไทยใหแกท้ังภาครัฐ
และเอกชน  

2) เพ่ือยกระดับศักยภาพของอาจารย/นักวิจัย/นักวิทยาศาสตร/นักวิชาการ ท้ังคนไทยและ
ชาวตางชาติ ใหทํางานรวมกันโดยใชความรูความชํานาญของสหสาขาเพ่ือสรางนวัตกรรมทางดานอุตสาหกรรม
เกษตรและเทคโลยีชีวภาพ  

3) เพ่ือสงเสริมใหคณาจารยของมหาวิทยาลัยในหลายสาขาทํางานรวมกันจนเปนแหลงผลิตบัณฑิตให
มีผลงานวิจัยและผลิตผลงานทางวิชาการท่ีไดมาตรฐานในระดับชาติและนานาชาติ 

4) เพ่ือเพ่ิมศักยภาพของการวิจัยในประเทศอันนําไปสูความสามารถในการแขงขัน และการสราง
นวัตกรรมใหแกมหาวิทยาลัยและประเทศชาติ 

 
 1.3.2  ผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวัง (Expected Learning Outcomes, ELOs) 
         1) ผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวังของหลักสูตร (Program Learning Outcomes, PLOs) 

                       PLO1 มี ความรู และสามารถบู รณ าการวิ ช าการด าน อุตสาหกรรม เกษตรและ
เทคโนโลยีชีวภาพ โดยเนนการสรางนวัตกรรมผานหัวขอหัววิทยานิพนธท่ีสามารถนําไปแกไขปญหาใหกับ
ชุมชน อุตสาหกรรมดานอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลชีวภาพในทุกระดับ   
                       PLO2 สามารถประกอบอาชีพ ไดท้ังภาคราชการ ภาคเอกชน หรือประกอบกิจการสวนตัว 

             PLO3 มีทักษะดานการวิจัยในระดับมาตรฐานสากลในการทําวิจัย 
             PLO4 มีทักษะทางดานภาษาอังกฤษ เทคโนโลยีสารสนเทศ มีความคิดสรางสรรค สามารถ

แกปญหาเฉพาะหนา และสื่อสารรวมงานกับผูอ่ืน 
             PLO5 มีคุณธรรมจริยธรรมและจรรยาบรรณในวิชาชีพ 
 

         2) ผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวังรายช้ันป (Year Learning Outcomes, YLOs) 
ช้ันปท่ี ผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวังรายช้ันป (Year Learning Outcomes, YLOs) 

1 1 มีทักษะในการวางแผนการทดลองและสามารถดําเนินการวิจัยได 
2 มีทักษะในการพัฒนาขอเสนอโครงรางวิทยานิพนธ คนหาเอกสารทางดานอุตสาหกรรม 
  เกษตรเพ่ือใชในการสนับสนุนความคิดในการทําวิจัย 
3 สามารถนําเสนอโครงรางและสัมมนาเปนภาษาอังกฤษไดถูกตองตามหลักวิชาการและ 
  สามารถใชภาษาอังกฤษในระดับสื่อสารได 

2 1 มีทักษะในการแกไขวิเคราะหปญหาท่ีเจอในการทําวิทยานิพนธ 
2 สามารถวิเคราะหผลการทดลอง นําเสนอผลการทดลองตลอดจน ตลอดจนมีทักษะในการ 
  เขียนผลการทดลองเพ่ือตีพิมพ 
3 มีทักษะในการเขียนเลมวิทยานิพนธเพ่ือยื่นสอบในการขอสําเร็จการศึกษา 
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      1.3.3 ความสัมพันธระหวางวัตถุประสงคของหลักสูตร และผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวังของ  
หลักสูตร (Program Learning Outcomes, PLOs) 

วัตถุประสงคของหลักสูตร 
ผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวังของหลักสูตร  

(Program Learning Outcomes, PLOs) 
PLO1 PLO2 PLO3 PLO4 PLO5 

1 เพ่ือผลิตมหาบัณฑิตท่ีมีความ
เชี่ยวชาญดานอุตสาหกรรมเกษตร
และเทคโนโลยีชีวภาพในระดับ
นานาชาติเพ่ือตอบสนองตอ
ยุทธศาสตรของชาติ และ
อุตสาหกรรมเปาหมายของประเทศ
ไทยใหแกท้ังภาครัฐและเอกชน  

     

2 เพ่ือยกระดับศักยภาพขอ 

อาจารย/นักวจิัย/นักวิทยาศาสตร/

นักวิชาการ ท้ังคนไทยและ

ชาวตางชาติ ใหทํางานรวมกันโดยใช

ความรูความชํานาญของสหสาขาเพ่ือ

สรางนวัตกรรมทางดานอุตสาหกรรม

เกษตรและเทคโลยีชีวภาพ  

     

3 เพ่ือสงเสริมใหคณาจารยของ 

มหาวิทยาลัยในหลายสาขาทํางาน

รวมกันจนเปนแหลงผลิตบัณฑิตใหมี

ผลงานวิจัยและผลิตผลงานทาง

วิชาการท่ีไดมาตรฐานในระดับชาติ

และนานาชาติ 

     

4 เพ่ือเพ่ิมศักยภาพของการวิจัยใน

ประเทศอันนําไปสูความสามารถใน

การแขงขัน และการสรางนวัตกรรม

ใหแกมหาวิทยาลัย 
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   1.4 ความสัมพันธระหวางผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวังของหลักสูตร (PLOs) และความตองการของผูมี    
        สวนไดสวนเสีย (AUNQA 1.1 และ 1.3)   
 

ผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวัง 
ของหลักสูตร (PLOs) 

ความตองการของผูมสีวนไดสวนเสีย 

มคอ.1 
(ถามี) 

ตลาดแรง
งาน 

วิสัยทัศน/
พันธกิจของ 
มหาวิทยาลัย 

วิสัยทัศน/
พันธกิจของ 
สํานักวิชา 

ผูใชบัณฑิต/
สถาน

ประกอบการ 
ศิษยเกา 

นักศึกษา 
ปจจุบัน 

PLO1 มี ความ รู และสามารถบู รณ าการ
วิชาการด าน อุตส าห กรรม เกษ ตรและ
เท ค โน โล ยี ชี วภ าพ  โด ย เน น ก ารส ร า ง
นวัตกรรมผานหัวขอหัววิทยานิพนธท่ีสามารถ
นําไปแกไขปญหาใหกับชุมชน อุตสาหกรรม
ดานอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลชีวภาพ
ในทุกระดับ  

       

PLO2 สามารถประกอบอาชีพ  ได ท้ังภาค
ราชการ ภาคเอกชน หรือประกอบกิจการ
สวนตัว 

       

PLO3 มีทักษะดานการวิจัยในระดบั
มาตรฐานสากลในการทําวิจัย 

       

PLO4 มี ทั ก ษ ะ ท า งด า น ภ าษ า อั งก ฤ ษ 
เทคโนโลยีสารสนเทศ มีความคิดสรางสรรค 
สามารถแกปญหาเฉพาะหนา และสื่อสาร
รวมงานกับผูอ่ืน 

       

PLO5 มีคุณธรรมจรยิธรรมและจรรยาบรรณ
ในวิชาชีพ 

       

 
1.5 ความสัมพันธระหวางผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวังของหลักสูตร (PLOs) และผลการเรียนรูตาม    
     กรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา (TQF) รวมถึงความรูและทักษะท่ัวไป และความรูและ  
     ทักษะเฉพาะทาง (AUNQA 1.2) 

 

ผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวังของ
หลักสตูร (PLOs) 

ผลการเรยีนรูตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา (TQF) 

1.ดานคุณธรรม 
จริยธรรม 

2. ดานความรู 
3.ดานทักษะทาง

ปญญา 

4.ดานทักษะ
ความสัมพันธ

ระหวางบุคคลและ
ความรับผิดชอบ 

5.ดานทักษะการ
วิเคราะหเชิงตัวเลข 
การสื่อสาร และการ

ใชเทคโนโลยี
สารสนเทศ 

 1.1 1.2 1.3 1.4 2.1S 2.2S 2.3S 2.4 3.1S 3.2S 3.3S 3.4 4.1G 4.2G 4.3G 4.4G 5.1G 5.2G 5.3G 5.4 

PLO1 มีความรูและสามารถบูรณา
การวิชาการดานอุตสาหกรรม
เกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ โดย
เนนการสรางนวัตกรรมผานหัวขอ
หัววิทยานิพนธท่ีสามารถนําไป
แกไขปญหาใหกับชุมชน 
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อุตสาหกรรมดานอุตสาหกรรม
เกษตรและเทคโนโลชีวภาพในทุก
ระดับ 
PLO2 สามารถประกอบอาชีพ     
ได ท้ังภาคราชการ ภาคเอกชน 
หรือประกอบกิจการสวนตัว 

                    

PLO3 มีทักษะดานการวิจัยใน
ระดับมาตรฐานสากลในการทํา
วิจัย 

                    

PLO4 มี ทั ก ษ ะ ท า ง ด า น
ภ า ษ า อั ง ก ฤ ษ  เท ค โน โ ล ยี
สารสนเทศ มีความคิดสรางสรรค 
สามารถแกปญหาเฉพาะหนา และ
สื่อสารรวมงานกับผูอ่ืน 

                    

PLO5 มีคุณธรรมจรยิธรรมและ
จรรยาบรรณในวิชาชีพ 

                    

หมายเหตุ G หมายถึง ความรูและทักษะท่ัวไป (Generic Learning Outcome) 
 S หมายถึง ความรูและทักษะเฉพาะทาง (Specific Learning Outcome) 
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2. แผนพัฒนาปรับปรุง 
 

แผนการพัฒนา/เปลี่ยนแปลง กลยุทธ หลักฐาน/ตัวบงชี้ 
1) จัดทําและปรับปรุงหลักสูตรใหมี

มาตรฐานไมต่ํากวาท่ี สกอ. กําหนด 
1) พัฒนาหลักสูตรใหมีคุณภาพระดับ

สากล 
2) ติดตามและประเมินหลักสูตรอยาง

สม่ําเสมอ 

1) รายงานผลการประเมินหลักสตูร 
2) เลมหลักสูตรฉบับปรับปรุง 

2) ปรับปรุงหลักสตูรใหทันสมัยและ
สอดคลองกับความตองการของผูใช
บัณฑิต 

1) ติดตามการเปลีย่นแปลงตามความ
ตองการของหนวยงานและสถาน
ประกอบการ 

1) รายงานประเมินความพึงพอใจ
ของผูใชบัณฑิต 

3) พัฒนาความสามารถของบุคลากรใน
ดานการเรียนการสอนท่ีเนนผูเรยีน
เปนสําคญั และการวิจัย 

1) สนับสนุน สงเสริมการเขารวมประชุม 
สัมมนา และฝกอบรมของคณาจารย
ดานการจดัการเรียนการสอน การวัดผล 
และการประเมินผล 

1) การเขารวมประชุม สัมมนาและ
ฝกอบรมของอาจารยดานการ
จัดการเรียนการสอน การวัดผล 
และการประเมินผล 

 2) สนับสนุนและสงเสริมการนําเสนอและ
ตีพิมพเผยแพรผลงานวิจัยทางวิชาการ
ของนักศึกษาและคณาจารย 

3) สนับสนุนใหอาจารยสมัครขอรบัทุน
สนับสนุนการวิจัยจากหนวยงานภายใน
และภายนอก เพ่ือเปนทุนสําหรับการ
วิจัยและทุนการศึกษาใหกับนักศึกษาท่ี
ทําวิทยานิพนธในหัวขอท่ีเก่ียวของกับ
งานวิจัยของอาจารย 

4) สรางความรวมมือและเครือขาย
ทางดานการวิจัยกับมหาวิทยาลยัและ/
หรือสถาบันวิจัย และ/หรือสถาน
ประกอบการท้ังในและตางประเทศ 

5) สงเสริมใหมีการนําองคความรูและ
ผลงานวิจัยไปใชใหเกิดประโยชนกับ
สังคมหรือชุมชน 

2) จํานวนผลงานวิจัยของนักศึกษา
และอาจารยท่ีนําเสนอในการ
ประชุมวิชาการระดับชาติและ
นานาชาติ 

3) จํานวนผลงานวิจัยท่ีไดรับการ
ตีพิมพในวารสารระดับชาติและ
นานาชาติ 

4) จํานวนนักศึกษาท่ีไดรับ
ทุนการศึกษา 

5) จํานวนทุนวิจัยของอาจารยและ
นักศึกษา 

6) จํานวนนักศึกษา/อาจารยวิจยักับ
มหาวิทยาลยั และ/หรือ
สถาบันวิจัย และ/หรือสถาน
ประกอบการท้ังในและ
ตางประเทศ 

7) จํานวนโครงการ/กิจกรรมท่ีเกิด
ประโยชนกับสังคมหรือชุมชน 
และการบรรลุตัวช้ีวัดความสําเร็จ 
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หมวดที ่3 ระบบการจัดการศึกษา การดําเนินการ และโครงสรางของหลักสูตร 
 
1. ระบบการจัดการศึกษา 

1.1 ระบบ 
 เปนระบบสองภาคการศึกษา โดยหนึ่งปการศึกษาแบงออกเปน 2 ภาคการศึกษา และหนึ่งภาค
การศึกษามีระยะเวลาศึกษาไมนอยกวา 15 สัปดาห 

1.2 การจัดการศึกษาภาคฤดูรอน 
  ไมมี 

1.3 การเทียบเคียงหนวยกิตในระบบทวิภาค 
 หนวยกิต หมายถึง หนวยนับท่ีใชแสดงปริมาณการศึกษา การกําหนดหนวยกิต สําหรับแตละรายวิชา

มีหลักเกณฑ ดังนี้ 
(1) รายวิชาภาคทฤษฎี ท่ีใชเวลาบรรยายหรืออภิปรายปญหาไมนอยกวา 15 ชั่วโมงตอภาค

การศึกษา ใหมีคาเทากับ 1 หนวยกิต 
(2) รายวิชาภาคปฏิบัติ ท่ีใชเวลาฝกหรือทดลองไมนอยกวา  30 ชั่วโมงตอภาคการศึกษา ใหมี

ปริมาณการศึกษาเทากับ 1 หนวยกิต 
(3) การฝกงานหรือฝกภาคสนาม ท่ีใชเวลาฝกไมนอยกวา 45 ชั่วโมงตอภาคการศึกษา ใหมีปริมาณ

การศึกษาเทากับ 1 หนวยกิต 
(4) การทําโครงงานหรือกิจกรรมการเรียนอ่ืนใดท่ีไดรับมอบหมาย ท่ีใชเวลาทําโครงงานหรือ

กิจกรรมนั้นๆ ไมนอยกวา 45 ชั่วโมงตอภาคการศึกษา ใหมีคาเทากับ 1 หนวยกิต วิทยานิพนธ หรือการคนควา
อิสระ ท่ีใชเวลาศึกษาคนควา ไมนอยกวา 45 ชั่วโมงตอภาคการศึกษา ใหมีคาเทากับ 1 หนวยกิต 
2. การดําเนินการหลักสูตร 

2.1 วัน-เวลาในการดําเนินการเรยีนการสอน 
   วัน – เวลาราชการปกติ 
   นอกวัน – เวลาราชการ (ระบุ)............................................................................... 

2.2  คุณสมบัติของผูเขาศึกษา 
 ตามเกณฑมาตรฐาน คือ เปนผูสําเร็จการศึกษาปริญญาตรีหรือเทียบเทา โดยใหเปนไปตามขอบังคับ

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณวาดวยการศึกษาข้ันบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2563 สําหรับหลักสูตรในระบบทวิภาค 
(ภาคผนวก ข) และตองเปนผูสําเร็จการศึกษาข้ันปริญญาตรีทางดานอุตสาหกรรมเกษตร เทคโนโลยีอาหาร 
วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหาร เทคโนโลยีชีวภาพ วิทยาศาสตรหรือวิทยาศาสตรการเกษตรหรือเทียบเทา
ในสาขาท่ีเก่ียวของจากมหาวิทยาลัยหรือสถาบันอุดมศึกษาท่ีสภามหาวิทยาลัยรับรอง หรือไดรับความเห็นชอบ
จากคณะกรรมการบัณฑิตประจําหลักสูตร และหลักสูตรนั้นตองเปนหลักสูตรท่ีผานการรับรองจากสํานักงาน
คณะกรรมการอุดมศึกษา (สกอ.) หรือเปนนักศึกษาภาคการศึกษาสุดทายของข้ันปริญญาตรีหรือเทียบเทาใน
สาขาดังกลาวของมหาวิทยาลัยหรือสถาบันอุดมศึกษาท่ีสภามหาวิทยาลัยรับรองและหลักสูตรนั้นตองเปน
หลักสูตรท่ีผานการรับรองจากสํานักงานคณะกรรมการอุดมศึกษา (สกอ.) 
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    2.3  ปญหาของนักศึกษาแรกเขา 
1)  นักศึกษาจบการศึกษาจากหลากหลายสาขา ทําใหตองมีการปรับพ้ืนฐานกอนเขาศึกษา 
2)  นักศึกษาบางสวนมีพ้ืนฐานความรูและทักษะทางดานภาษาอังกฤษนอยและยังไมสามารถสื่อสาร 

เพ่ือการปฏิบัติงานได 
3)  นักศึกษาขาดหลักการคิด วิเคราะห สังเคราะหและประมวลผล 

2.4 กลยุทธในการดําเนินการเพ่ือแกไขปญหา/ขอจํากัดของนักศึกษาในขอ 2.3  
1) สงเสริมใหนักศึกษาศึกษาดวยตนเองเพ่ือปรับพ้ืนฐานกอนเขาศึกษาหรือลงทะเบียนเรียนรายวิชา

ปริญญาตรีท่ีเก่ียวของกับวิทยานิพนธตามคําแนะนําของคณะกรรมการบัณฑิตศีกษาประจําหลักสูตรท่ีทําการสอบ
กอนเขาเรียนและอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธระหวางเรียน 

2) สงเสริมใหนักศึกษาเขารวมการทดสอบความสามารถทางภาษาอังกฤษ และมหาวิทยาลัยจัดใหมี
หองปฏิบัติการดานภาษาอังกฤษในจํานวนเหมาะสมกับผูเรียน และหลักสูตรไดจัดสื่อการสอนเปนภาษาอังกฤษ 
รวมท้ังสงเสริมใหใชภาษาอังกฤษนําเสนอในรายวิชาสัมมนาและการนําเสนอความกาวหนาวิทยานิพนธเปน
ภาษาอังกฤษ 

3) สนับสนุนใหนักศึกษาเขารวมกิจกรรมทางวิชาการท่ีเก่ียวของ ท่ีจัดโดยหนวยงานตางๆ ในมหาวิทยาลัย 

4) แทรกเนื้อหาในรายวิชาท่ีสอน เชน วิทยานิพนธ สัมมนา ใหนักศึกษารูจักคิด วิเคราะห และประมวลผล
โดยจัดใหมีการนําเสนอผลงานตอบขอซักถามรวมถึงสงเสริมใหนักศึกษาเขารับการอบรมในหลักสูตรท่ีมีเนื้อหาท่ี
เก่ียวของ 
 

2.5 แผนการรับนักศึกษาและผูสําเร็จการศึกษาในระยะ 5 ป 
แผน ก แบบ ก 1 

ระดับช้ันป 
จํานวนนักศึกษาในแตละปการศึกษา 

2563 2564 2565 2566 2567 
ชั้นปท่ี 1 5 5 5 5 5 
ชั้นปท่ี 2                   5 5 5 5 

รวมจํานวนนักศึกษา 5 10 10 10 10 
จํานวนนักศึกษาท่ีคาดวาจะสําเร็จการศึกษาเม่ือส้ินปการศึกษา  5 5 5 5 
 

แผน ก แบบ ก 2 

ระดับช้ันป 
จํานวนนักศึกษาในแตละปการศึกษา 

2563 2564 2565 2566 2567 
ชั้นปท่ี 1 5 5 5 5 5 
ชั้นปท่ี 2                   5 5 5 5 

รวมจํานวนนักศึกษา 5 10 10 10 10 
จํานวนนักศึกษาท่ีคาดวาจะสําเร็จการศึกษาเม่ือส้ินปการศึกษา  5 5 5 5 
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2.6 งบประมาณตามแผน 
1) งบประมาณรายรับ (หนวย : บาท) 

รายการรับ 
ประมาณรายรับในปงบประมาณ 

2563 2564 2565 2566 2567 
คาธรรมเนียม  
(285,000 บาท/คน/ป 
สําหรับนักศึกษาตางชาติ)* 
95,000/คน/เทอม 

2,850,000 5,700,000 5,700,000 5,700,000 5,700,000 

รวม 2,850,000 5,700,000 5,700,000 5,700,000 5,700,000 
คาธรรมเนียม  
(210,000 บาท/คน/ป 
สําหรับนักศึกษาคนไทย)* 
70,000/คน/เทอม 

2,100,000 4,200,000 4,200,000 4,200,000 4,200,000 

รวม 2,100,000 4,200,000 4,200,000 4,200,000 4,200,000 
*คาธรรมเนียมการศึกษาและคาธรรมเนียมอ่ืนๆ ใหเปนไปตามประกาศของมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 
 
2) งบประมาณรายจาย (หนวย : บาท) 

รายการจาย 
ประมาณรายจายในปงบประมาณ 

2563 2564 2565 2566 2567 
คาตอบแทนวิทยากร 
คาตอบแทนสอบโครงราง
วิทยานิพนธ/ 
สอบวิทยานิพนธภายนอก 

30,000 50,000 50,000 50,000 50,000 

คาวัสดุการศึกษา/สํานักงาน 5,000 5,000 5,000 5,000 5,000 
คาสาธารณูปโภค 5,000 5,000 5,000 5,000 5,000 
คาปฏิบัติการ 50,000 50,000 50,000 50,000 50,000 
คาใชจายอ่ืนๆ 10,000 10,000 10,000 10,000 10,000 

รวม 100,000 120,000 120,000 120,000 120,000 
 
 

2.7 ระบบการศึกษา 
 แบบชั้นเรยีน 
 แบบทางไกลผานสื่อสิ่งพิมพเปนหลัก 
 แบบทางไกลผานสื่อแพรภาพและเสยีงเปนสื่อหลัก 
 แบบทางไกลทางอิเล็กทรอนิกสเปนสื่อหลัก (E-learning) 
 แบบทางไกลทางอินเทอรเนต็ 
 อ่ืน ๆ (ระบุ)...แบบ European Model ตามประกาศมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ เรื่อง แนวปฏิบัติ

ในการศึกษาของนักศึกษาท่ีทําวิทยานิพนธ โครงงาน หรือการศึกษาอิสระ โมเดลยโุรป พ.ศ.2561 
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2.8 การเทียบโอนหนวยกิต รายวิชา และการลงทะเบียนเรียนขามมหาวิทยาลัย 
เปนไปตามขอบังคับของมหาวิทยาลัยวลัยลักษณวาดวยการศึกษาข้ันบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2563 

สําหรับหลักสูตรในระบบทวิภาค (ภาคผนวก ข)  
 
3. หลักสูตร 

3.1 หลักสูตร 
3.1.1 จํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร 

แผน ก แบบ ก 1  ไมนอยกวา  36  หนวยกิต  
แผน ก แบบ ก 2  ไมนอยกวา  36 หนวยกิต 

 
3.1.2 โครงสรางของหลักสูตร 

ก. แผน ก แบบ ก 1  จํานวนหนวยกิตตลอดหลักสูตร    36 หนวยกิต 
1) หมวดวิทยานิพนธ     36 หนวยกิต 

ข. แผน ก แบบ ก 2  จํานวนหนวยกิตตลอดหลักสูตร    36 หนวยกิต 
1) หมวดวิชาบังคับ         2 หนวยกิต 
2) หมวดวิชาเลือก                        12 หนวยกิต 
3) หมวดวิทยานิพนธ       22 หนวยกิต 

 
3.1.3 รายวิชา 

      ก. แผน ก แบบ ก 1 
1) หมวดวิชาบังคับ 
ABT63-601* สัมมนา 1 

Seminar I 
1(0-3-2) 

ABT63-602* สัมมนา 2 
Seminar II 

1(0-3-2) 

หมายเหตุ : * กําหนดใหลงทะเบียนเรียนและประเมินผลสัมฤทธ์ิทางการศึกษาตามระเบียบของมหาวิทยาลัย 
วลัยลักษณวาดวยการศึกษาข้ันบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2563 สําหรับหลักสูตรในระบบทวิภาค และ
ไมนับหนวยกิต 

2) หมวดวิทยานิพนธ 36 หนวยกิต 
ABT63-920 วิทยานิพนธ  

Thesis 
36 หนวยกิต 

       ข. แผน ก แบบ ก 2 
1) หมวดวิชาบังคับ                                                                      2  หนวยกิต 
ABT63-601 สัมมนา 1 

Seminar I 
1(0-3-2) 

ABT63-602 สัมมนา 2 
Seminar II 
 

1(0-3-2)    
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2)  หมวดวิชาเลือก                                                                     12 หนวยกิต 
     (เลือกไมต่ํากวา 4 รายวิชา โดยความเห็นชอบของอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธหลัก) โดย
สามารถเลือกไดทุกกลุมวิชา 
กลุมวิชาเทคโนโลยีชีวภาพ 
ABT63-631 ระเบียบวิธีวิจัยและสถิติประยุกตสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร 

Research Methodology and Applied Statistics for 
Agro-Industry 

3(3-0-6) 

ABT63-632 เทคโนโลยีดานยีน                      
Gene Technology 

3(3-0-6) 

ABT63-633 ชีวสารสนเทศ                                 
Bioinformatics 

3(3-0-6) 

ABT63-634 เรื่องปจจุบันทางวิศวกรรมพันธุศาสตร        
Current Topics in Genetic Engineering  

3(3-0-6) 

ABT63-635 เทคโนโลยีการหมักข้ันสูง                             
 Advanced Fermentation Technology 

3(3-0-6) 

ABT63-636 ตัวเรงทางชีวภาพท่ีถูกตรึง                           
Immobilized Biocatalyst 

3(3-0-6) 

ABT63-637 เทคโนโลยีเอนไซมข้ันสูง                             
Advanced Enzyme Technology 

3(3-0-6) 

ABT63-638   เทคโนโลยีไบโอพอลิเมอร                            
Biopolymer Technology   
 

3(3-0-6) 

กลุมวิชาเคมีอาหาร 

ABT63-641 ไขมันในอาหาร  3(3-0-6) 
 Food Lipids  
ABT63-642 โครงสรางและสมบัติเชิงหนาท่ีของอาหาร  3(3-0-6) 
 Food Structure and Functionality  
ABT63-643 เคมีของอาหารจากกลามเนื้อ 3(3-0-6) 
 Muscle Foods Chemistry  
ABT63-644 โปรตีนในอาหาร 3(3-0-6) 
 Food Proteins 
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กลุมวิชาจุลชีววิทยาอาหารและสุขาภิบาล 

ABT63-651 การตรวจวิเคราะหทางจุลชีววทิยาในอาหารข้ันสูง 3(3-0-6) 
 Advanced Food Microbiological Assessment 

Techniques 
 

ABT63-652 สารตานทานเชื้อจุลินทรียในอาหาร 3(3-0-6) 
 Antimicrobial Agents in Food  
ABT63-653 สารเจือปนในอาหาร 3(3-0-6) 
 Food Additives   
ABT63-654 เทคโนโลยีน้ํามันหอมระเหย 3(3-0-6) 
 Essential Oil Technology  
ABT63-655 บรรจุภัณฑอาหารและระบบการเก็บรกัษา 3(3-0-6) 
 Food Packaging and Storage System  
ABT63-656 บรรจุภัณฑแบบแอคตีฟและความปลอดภัยในอาหาร 3(3-0-6) 
 Active Packaging and Food Safety  
ABT63-657 พิษวิทยาทางอาหาร 3(3-0-6) 
 Food Toxicology  
ABT63-658 อันตรายในอาหารและการจัดการดานความปลอดภัยของ

อาหาร 
3(3-0-6) 

 Hazards in Food and Food Safety Management  
ABT63-659 จุลินทรียกอโรคในอาหาร  3(3-0-6) 
 Foodborne Pathogens 

 
 

กลุมวิชาแปรรูป 

ABT63-661 เทคโนโลยีผลิตภัณฑนมข้ันสูง 3(2-3-6) 
 Advanced Dairy Technology  
ABT63-662 การแปรรูปอาหารข้ันสูง 3(3-0-6) 
 Advanced Food Processing  
ABT63-663 เคมีและชีวเคมีอาหารทะเล 3(3-0-6) 
 Chemistry and Biochemistry of Seafoods 
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กลุมวิชาควบคุมคุณภาพและพัฒนาผลิตภัณฑ 

ABT63-671 การควบคุมคุณภาพอาหารข้ันสูง 3(3-0-6) 
 Advanced in Food Quality Control  
ABT63-672 เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑอาหารข้ันสูง 3(3-0-6) 
 Advanced Food Product Development Technology 

 

 

กลุมวิชาเพ่ิมพูนทักษะ 
ABT63-681 หัวขอเฉพาะทางอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ 3(3-0-6) 
 Selected Topics in Agro-industry and Biotechnology  
ABT63-682 ปญหาพิเศษ 2(0-4-2) 
 Special Problems  
3) หมวดวิทยานิพนธ   22 หนวยกิต 
ABT63-921 วิทยานิพนธ 22 หนวยกิต 

 Thesis 
 

 

ความหมายของเลขรหัสวิชา 
รหัสวิชาของหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต ประกอบดวย ตัวอักษรสามตัว ตอทายดวยตัวเลขป 

พ.ศ.ท่ีปรับปรุงหลักสูตรและตัวเลขสามตัว ในรูปแบบ ABT 63-XXX 
ชุดแรก : ประกอบดวยตัวอักษรสามตัวและตัวเลขสองตัว ดังนี้ 

ABT หมายถึง           Agro-Industry and Biotechnology 
63 หมายถึง   ป พ.ศ. 2563 ท่ีเปดหลักสูตร 
 

ความหมายของเลขรหัสวิชา 
หลักท่ี 1    คือ   ช้ันป 

6 หมายถึง  ชั้นปท่ี 1 
7 หมายถึง  ชั้นปท่ี 2 
9 หมายถึง  รายวิชาวิทยานิพนธ (Thesis)  

 

หลักท่ี 2 คือ   ลําดับกลุมวิชาในสาขา 
0 หมายถึง  กลุมวิชาสัมมนา 
1 หมายถึง กลุมวิชาเลือก 
2 หมายถึง  กลุมวิชาวิทยานิพนธ 
3 หมายถึง  กลุมวิชาเทคโนโลยีชีวภาพ 
4         หมายถึง  กลุมวิชาเคมีอาหาร 
5         หมายถึง  กลุมวิชาจุลชีววิทยาอาหารและสุขาภิบาล 
6         หมายถึง  กลุมวิชาแปรรูป 
7         หมายถึง  กลุมวิชาควบคุมคุณภาพและพัฒนาผลิตภัณฑ 
8         หมายถึง  กลุมวิชาเพ่ิมพูนทักษะ 
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หลักท่ี 3 คือ   ลําดับรายวิชาในกลุม 
 

ความหมายของจํานวนหนวยกิต  
เชน 2 (0-4-2)  มีความหมายดังตอไปนี้ 
เลขตัวท่ี 1 (2) หมายถึง จํานวนหนวยกิต 
เลขตัวท่ี 2 (0) หมายถึง จํานวนชั่วโมงบรรยายตอสัปดาห  
เลขตัวท่ี 3 (4) หมายถึง จํานวนชั่วโมงปฏิบัติการตอสัปดาห 
เลขตัวท่ี 4 (2) หมายถึง จํานวนชั่วโมงการศึกษาดวยตนเองตอสัปดาห 
 

3.1.4 แผนการศึกษา 
ก. แผน ก แบบ ก 1  (จํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร ไมนอยกวา 36 หนวยกิต) 

 

ชั้นป ภาคการศึกษาที ่1 ภาคการศึกษาที ่2 
1 ABT63-920 วิทยานิพนธ 9 หนวยกิต ABT63-920 

ABT63-601* 
วิทยานิพนธ 
สัมมนา 1 

9 หนวยกิต 
1(0-3-2) 

รวม                                          9 หนวยกิต รวม                                     9 หนวยกิต 

2 ABT63-920 
ABT63-602* 

วิทยานิพนธ 
สัมมนา 2 

9 หนวยกิต 
1(0-3-2) 

ABT63-920 

 
วิทยานิพนธ 

 
9 หนวยกิต 

 
รวม                                          9 หนวยกิต รวม                                     9 หนวยกิต 

* ลงทะเบียนโดยไมนับหนวยกิต 

 

ข. แผน ก แบบ ก 2  (จํานวนหนวยวิชารวมตลอดหลักสูตร ไมนอยกวา 36 หนวยกิต)  

 

ช้ันป ภาคการศึกษาท่ี 1 ภาคการศึกษาท่ี 2 
1 ABT63-xxx 

ABT63-921 
 

วิชาเลือก 
วิทยานิพนธ 
 

6 หนวยกิต 
5 หนวยกิต 

ABT63-921 
ABT63-601 
ABT63-xxx 

วิทยานิพนธ 
สัมมนา 1 
วิชาเลือก 

    5 หนวยกิต 
1(0-3-2) 

6 หนวยกิต 
รวม                                               11 หนวยกิต รวม                                           12 หนวยกิต 

2 ABT63-921 
ABT63-602 

วิทยานิพนธ 
สัมมนา 2 

6 หนวยกิต 
1(0-3-2) 

ABT63-921 

 
วิทยานิพนธ 

 
6 หนวยกิต 

รวม                                               7 หนวยกิต รวม                                               6 หนวยกิต 

 

3.1.5 คําอธิบายรายวิชา 
1) หมวดวิชาบังคับ 
ABT63-601 สัมมนา 1                             1(0-3-2) 

        Seminar I 
           วิธีการเขียนบทความทางวิชาการ และการนําเสนอผลงาน การคนควา รวบรวมขอมูลท่ี
เก่ียวของดานอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ ในหัวขอท่ีสนใจ โดยเขียนในรูปบทความปริทัศนและ
นําเสนอรายงาน 
                     Principles of scientific paper writing and seminar presentation, literature 
search of interesting topics in agro-industry and biotechnology, writing review articles and 
oral presentations.   

25 

 



ABT63-602   สัมมนา 2                             1(0-3-2) 
        Seminar II 

           วิธีการเขียนบทความทางวิชาการ การคนควา รวบรวมขอมูลท่ีเก่ียวของดานอุตสาหกรรม
เกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ ในหัวขอท่ีสนใจ โดยเขียนในรูปบทความปริทัศน การฝกทักษะในการเตรียมตัว
เพ่ือนําเสนอผลงานวิชาการในท่ีประชุมวิชาการระดับนานาชาติ ตั้งคําถาม ตอบขอซักถาม 
                     Principles of scientific paper writing, literature search of interesting topics in 
agro-industry and biotechnology, writing review articles, presentation skill for international 
oral presentations, and discussion.  

 
2) หมวดวิชาเลือก 

ABT63-631 ระเบียบวิธีวิจัยและสถิติประยุกตสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร 3(3-0-6) 
 Research Methodology and Applied Statistics for 

Agro-Industry 
 

                    ข้ันตอนการทําวิจัยอยางเปนระบบ การกําหนดหัวขอการวิจัย โครงรางการวิจัย การวางแผน
และการออกแบบการทดลอง การเก็บขอมูลและวิเคราะหผล การเผยแพรงานวิจัย จริยธรรมการวิจัย        
การประยุกตวิธีการทางสถิติในงานดานอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ 
                    Systematic approach to conducting research, setting research objective, 
research proposal, planning and designing the experiments, data collection and analysis, 
interpretation of the results, research publication, research ethics, applied statistics for agro-
industry and biotechnology 

 
ABT63-632 เทคโนโลยีดานยีน 3(3-0-6) 
 Gene Technology  
                      การแสดงออกของยีน หลักการเทคโนโลยีดานยีน เทคนิคการจัดการและการตัดตอดีเอนเอ 
เทคโนโลยีดานยีนเพ่ือตรวจวิเคราะห การประยุกตใชเทคนิคดานพันธุศาสตรโมเลกุลและวิศวกรรมพันธุศาสตร
ในดานตางๆ 
                      Gene function and expression, principle of gene technology, DNA 
manipulation and recombinant DNA techniques, gene technology for analysis, applications of 
molecular biology and genetic engineering.         
 
ABT63-633 ชีวสารสนเทศ 3(3-0-6) 
 Bioinformatics  
                      ฐานขอมูลชีวภาพ การสืบคนฐานขอมูล การวิเคราะหขอมูลสายดีเอนเอและโปรตีน การ
เปรียบเทียบลําดับเบสและโปรตีนแบบคูและแบบหลายสายพรอมกัน การหาลําดับเบสของสารพันธุกรรมท้ังจีโนม 
การทํานายยีนและบริเวณควบคุมการแสดงออกของยีน การวิเคราะหความสัมพันธและวิวัฒนาการของสิ่งมีชีวิต
โดยใชขอมูลระดับโมเลกุล 
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                      Bio-databases, database searching, DNA and protein sequences analysis, 
pairwise and multiple sequence alignment, genome sequencing, gene and regulatory 
elements prediction, molecular phylogenetics. 
 
ABT63-634 เรื่องปจจุบันทางวิศวกรรมพันธุศาสตร 3(3-0-6) 
 Current Topics in Genetic Engineering  
                      การเรียนการสอนในรายวิชามีวัตถุประสงคเพ่ือใหนักศึกษาไดเขาใจการทดลองและ
ความกาวหนาทางวิศวกรรมพันธุศาสตรท่ีเปนปจจุบัน 
                      This course is intended to provide the student to understand current 
experimentation and progress in genetic engineering. 
 
ABT63-635 เทคโนโลยีการหมักข้ันสูง 3(3-0-6) 
 Advanced Fermentation Technology  
                      เทคนิคตางๆ ท่ีเก่ียวกับการเลี้ยงเซลลจุลินทรีย การวิเคราะหอัตราการเจริญ จลนพลศาสตร
ในสภาพการหมักแบบแหง และแบบเปยก เมแทบอลกิเอนจิเนียริง การติดตามและการควบคุมปจจัยท่ีมีผลตอ
การเลี้ยงเซลล เชน ออกซิเจน อุณหภูมิ การเพ่ิมปริมาตรการผลิต เนื้อหาและความกาวหนาใหมๆ ท่ีเก่ียวของ
กับเทคโนโลยีการหมัก 
                      Techniques in microorganisms cultivations, analyses of growth, kinetics in 
solid substrate and submerge cultures, metabolic engineering, study on factors influencing 
cell culture such as oxygen and temperature, scale-up fermentation, industrial application 
and current topics in fermentation technology. 
 
ABT63-636 ตัวเรงทางชีวภาพท่ีถูกตรึง 3(3-0-6) 
 Immobilized Biocatalyst  
                      นิยามและสมบัติของตัวเรงทางชีวภาพ หลักการการตรึงดวยวิธีตาง เชน การดูดซับทาง
ฟสิกส การยึดดวยไอออน การยึดโดยการแชรประจุ การเชื่อมแบบไขว การหอหุม และหลักการอ่ืนๆ 
คุณสมบัติและจลนพลศาสตรของตัวเรงท่ีถูกตรึง ถังปฏิกรณสําหรับตัวเรงท่ีถูกตรึง การประยุกตใชตัวเรงทาง
ชีวภาพท่ีถูกตรึงในอุตสาหกรรม เนื้อหาและความกาวหนาใหมๆ ท่ีเก่ียวของกับการตรึงตัวเรงชีวภาพ 
                      Meaning and properties of biocatalysts, principle of immobilized biocatalyst 
methods such as carrier binding, physical adsorption, ionic binding, covalent binding, cross-
linking, matrix entrapment, micro-encapsulation and others; properties and kinetics of 
immobilized biocatalysts, immobilized bioreactors, industrial application and current topics 
in biocatalyst immobilization. 
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ABT63-637 เทคโนโลยีเอนไซมข้ันสูง 3(3-0-6) 
 Advanced Enzyme Technology  
                      การประยุกตใชเทคโนโลยีเอนไซมในระดับอุตสาหกรรมโดยเฉพาะเทคโนโลยีการผลิต        
การแยก การทําบริสุทธิ์ และการประยุกตใชเอนไซม เนื้อหาและความกาวหนาใหมๆ ท่ีเก่ียวของกับเทคโนโลยี
เอนไซม 
                      Application of industrial enzymes, focusing on the production techniques, 
recovery and purification strategies, and recent advances in enzyme technology. 
 

ABT63-638 เทคโนโลยีไบโอพอลิเมอร 3(3-0-6) 
 Biopolymer Technology  
                      ผลกระทบของพอลิ เมอรสังเคราะหจากเชื้อเพลิงฟอสซิล เทคโนโลยีการผลิตและ         
การประยุกตใชไบโอพอลิเมอรชนิดตางๆ ในระดับอุตสาหกรรม ครอบคลุมถึง กรีนพอลีเมอร บรรจุภัณฑยอย
สลาย พลาสติกยอยสลายไดทางชีวภาพ และอ่ืนๆ 
                      Impacts of synthetic polymers from fossil fuel, advanced technology in 
industrial production and application of biopolymers including green polymers, 
bionanocomposites, biodegradable polymers, degradable bioelastomers and others 
 

ABT63-641 ไขมันในอาหาร  3(3-0-6) 
 Food Lipids  
                      คุณสมบัติทางเคมีและกายภาพของไขมันและน้ํามัน การหืนของไขมัน กระบวนการดัดแปร
ไขมัน การเกิดผลึกของไขมัน  เคมีและการสังเคราะหสารทดแทนไขมัน บทบาทของไขมันตอสุขภาพ           
การประยุกตใชไขมันในอุตสาหกรรมอาหาร เทคโนโลยีชีวภาพของไขมัน ความกาวหนาเก่ียวกับไขมัน         
ในอาหาร 
                      Chemical and physical properties of fats and oils, lipid rancidity, fat 
modification, fat crystallization, chemistry and synthesis of fat replacers; health benefits of 
lipids, application of lipid in food industry, lipid biotechnology, progress in food lipids. 
 

ABT63-642 โครงสรางและสมบัติเชิงหนาท่ีของอาหาร  3(3-0-6) 
 Food Structure and Functionality  
                      ความสัมพันธระหวางโครงสรางและสมบัติเชิงหนาท่ีของอาหาร การทําหนาท่ีใหเกิด
โครงสรางอาหารของสารมหโมเลกุล วิธีการวิเคราะหโครงสรางและคุณสมบัติเชิงหนาท่ีของไขมัน โปรตีน และ
คารโบไฮเดรต อิทธิพลของการแปรรูปตอโครงสรางระดับโมเลกุลของอาหาร บทบาทของการดัดแปรไขมัน 
โปรตีนและคารโบไฮเดรตตอสมบัติเชิงหนาท่ีของอาหาร 
                      The relations between the structure and the functional characteristics of 
food products, the function of the macromolecules as structure agents in foods, estimate 
analytical methods for the structure and functional characteristics of lipids, proteins and 
carbohydrates, effect of the various process parameters on the molecular structures in 
foods, role of modification of lipids, proteins and carbohydrates on the functional 
characteristics of foods. 
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ABT63-643 เคมีของอาหารจากกลามเนื้อ     3(3-0-6) 
 Muscle Foods Chemistry  
                      องคประกอบและคุณลักษณะบงชี้คุณภาพของอาหารจากกลามเนื้อ คุณสมบัติเชิงหนาท่ีของ
องคประกอบในกลามเนื้อ การเปลี่ยนแปลงทางเคมี-ฟสิกสและชีวเคมีของอาหารจากกลามเนื้อภายหลัง      
การเก็บเก่ียว แปรรูป และเก็บรักษา เทคโนโลยีสมัยใหมสําหรับการแปรรูปและถนอมอาหารจากกลามเนื้อ 
                      Compositions and quality characteristics of muscle foods, functional 
properties of muscle components, physico-chemical and biochemical changes of muscle 
foods during post-harvest handling, processing and storage, emerging technology for muscle 
foods processing and preservation. 
 

ABT63-644 โปรตีนในอาหาร 3(3-0-6) 
 Food Proteins  
                      คุณสมบัติทางเคมี-ฟสิกสของกรดอะมิโน โครงสรางของโปรตีน การเสียสภาพธรรมชาติของ
โปรตีน ความสัมพันธระหวางโครงสรางของโปรตีนและคุณสมบัติ เชิ งหนา ท่ี  การดัดแปรโปรตีน               
การเปลี่ยนแปลงทางกายภาพ เคมี และคุณคาทางโภชนาการของโปรตีนเนื่องจากการแปรรูป คุณลักษณะของ
โปรตีนในอาหารบางกลุม ไดแก โปรตีนจากกลามเนื้อ ไข นม และพืช การประยุกตใชโปรตีนดังกลาวใน
อุตสาหกรรมอาหาร เทคนิคสําหรับการสกัด ทําบริสุทธิ์ และจําแนกคุณลักษณะของโปรตีนท่ีนาสนใจบางชนิด 
ความกาวหนาเก่ียวกับโปรตีนในอาหาร 
                       Physicochemical properties of amino acids, protein structure, protein 
denaturation, interrelationship between structure and functional properties of protein, 
protein modification, processing-induced physical, chemical and nutritional changes in 
proteins, characteristics of some food proteins including muscle proteins, egg white proteins, 
soy proteins and milk proteins, application of those proteins in food industry, techniques for 
extraction, purification and  characterization of some interesting proteins, progress in food 
proteins. 
 
ABT63-651 การตรวจวิเคราะหทางจุลชีววิทยาในอาหารข้ันสูง  

Advanced Food Microbiological Assessment Techniques 
3(3-0-6) 

ความกาวหนาและความรูใหมทางดานจุลชีววิทยาอาหาร เทคนิคการตรวจวิเคราะหหา
ชนิดและปริมาณของเชื้อจุลินทรียในอาหารแบบรวดเร็วและการประยุกตใชในการประกันคุณภาพอาหารทาง
จุลินทรียในอุตสาหกรรมอาหาร 
                      Progress and novel in food microbiology, rapid methods for microbial 
identification in food and their application in microbial quality assurance in food industry. 
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ABT63-652 สารตานทานเช้ือจุลินทรียในอาหาร 3(3-0-6) 
 Antimicrobial Agents in Food   
                      ความกาวหนาและความรูใหมทางดานสารตานทานเชื้อจุลินทรียในอาหาร แหลงของสาร
ตานทานเชื้อจุลินทรียท่ีมาจากธรรมชาติ กลไกการออกฤทธิ์ของสารตานทานเชื้อจุลินทรีย สารตานทาน
เชื้อจุลินทรียและความปลอดภัยในอาหาร การประยุกตใชสารตานทานเชื้อจุลินทรียในอาหารและกฎหมายท่ี
เก่ียวของกับสารตานทานเชื้อจุลินทรียในอาหารการสรางโมเดลในการทํานายผลของสารตานเชื้อจุลินทรียใน
อาหาร การประยุกตใชสารธรรมชาติเพ่ือปองกันการเนาเสียของอาหาร 

            Progress and novel in antimicrobials in food, sources of natural 
antimicrobials, mechanisms of antimicrobials,  antimicrobials and food safety,  the use of 
antimicrobials in food and the regulation of antimicrobials in food, predictive modelling of 
antimicrobial effects in food systems, application of natural microbials in food preservative 
 

 

ABT63-653 สารเจือปนในอาหาร 3(3-0-6) 
 Food Additives   
                      ชนิดและการใชสารเจือปนอาหาร  บทบาทและหนาท่ีของสารเจือปนอาหาร ผลของสารเจือ
ปนท่ีมีตอคุณภาพ และอายุการเก็บรักษาอาหาร  วิธีการตรวจสอบและความปลอดภัยของสารเจือปนอาหาร  
มาตรฐานและกฎหมายเก่ียวกับการใชสารเจือปนอาหาร 
                      Classification  and  uses  of  food  additives,  role  and  function of food  
additives, effects of food additives on quality and shelf-life of food,  methods of analysis 
and safety aspects of food additives, standards and legislation related to use of food 
additives. 
 
ABT63-654 เทคโนโลยีน้ํามันหอมระเหย 3(3-0-6) 
 Essential Oil Technology  
                      การสกัด และการทําใหน้ํามันหอมระเหยบริสุทธิ์  การวิเคราะหองคประกอบของน้ํามันหอม
ระเหยโดยใชเทคนิคทางโครมาโตกราฟฟ องคประกอบของสารในน้ํามันหอมระเหย ฤทธิ์ของน้ํามันหอมระเหย
ในการตานทานเชื้อจุลินทรีย การทดสอบทางดานประสาทสัมผัสของน้ํามันหอมระเหย การประยุกตใชน้ํามัน
หอมระเหยในผลิตภัณฑอาหาร 
                       Extraction and purification of essential oils, gas chromatography analysis of 
essential oils, compound and essential oil identification, antimicrobial of essential oil, 
sensory evaluation of essential oils, the use of essential oils in food products. 
 
ABT63-655 บรรจุภัณฑอาหารและระบบการเก็บรักษา 3(3-0-6) 
 Food Packaging and Storage System  
                      ศึกษาชนิดของภาชนะบรรจุ คุณสมบัติทางกายภาพ และเคมีของวัสดุบรรจุ ระบบบรรจุ
ภัณฑ การตรวจสอบคุณสมบัติของบรรจุภัณฑ ภาชนะบรรจุสําหรับผลิตภัณฑอาหาร ระบบการเก็บรักษา
อาหาร และการทํานายอายุการเก็บรักษาอาหารในภาชนะบรรจุ และปจจัยท่ีมีผลตอการออกแบบบรรจุภัณฑ 
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                       Study of types of packaing, physical and chemical properties of packaing 
materials, packaing systems, testing of packaing properties, packaing for food products, 
storage system of foods and shelf-life prediction of foods in packaing and effect on package 
design. 
 
ABT63-656 บรรจุภัณฑแบบแอคตีฟและความปลอดภัยในอาหาร 3(3-0-6) 
 Active Packaging and Food Safety  
                      ความกาวหนาและเทคนิคสมัยใหม ในเทคโนโบยีการบรรจุแบบแอคตีฟ ชนิดของภาชนะ
บรรจุแบบแอคตีฟ การประยุกตใชในอุตสาหกรรมเกษตร แนวโนมและประเด็นทางกฎหมายของบรรจุภัณฑ
แบบแอคตีฟการประยุกตใชบรรจุภัณฑแบบแอคตีฟเพ่ือความปลอดภัยในอาหาร 
                      Progress and novel in active packaging technology, types of active packaging, 
applications in food industries, trends and legal  issues related to active packaging, 
application of active packaging for food safety. 
 
ABT63-657 พิษวิทยาทางอาหาร 3(3-0-6) 
 Food Toxicology  
                      หลักการของพิษวิทยาทางอาหาร ชนิดของสารพิษท่ีพบในอาหาร การเกิดสิ่งมีพิษในวัตถุดิบ
และผลิตภัณฑ สาเหตุของการเกิดสารพิษ ความปลอดภัยในอาหาร สารพิษและการปองกัน การกําจัดและ    
การตรวจสอบสารพิษในอาหาอันมีสาเหตุมาจากเชื้อจุลินทรียและสารเคมี 
                      Principles  of  food  toxicology, type  of  toxin,  toxic contamination  in  raw 
materials and products, toxin causes, food safety and toxicity, protection from toxins, 
antitoxins,  analysis of microbial toxins and chemical toxins in food products. 
 
ABT63-658 อันตรายในอาหารและการจัดการดานความปลอดภัยของอาหาร     3(3-0-6) 
  Hazards in food and food safety management   
  ประเภทของอันตรายในอาหาร (ดานกายภาพ เคมี และชีวภาพ) แหลงกําเนิดของอันตราย 
การปนเปอนในอาหารและผลกระทบตอความปลอดภัยของอาหาร การควบคุมและปองกันอันตรายดานตางๆ 
รวมท้ังการจัดการความเสี่ยงตลอดหวงโซอุปทานของอาหาร  
  Type of hazard in food ( physical hazards, chemical hazards and biological 
hazards), hazard causes, contamination of hazardous agents in food and undesirable effects, 
hazard controlling, hazard protection, and risk management in food supply chain.  
 
ABT63-659 จุลินทรียกอโรคในอาหาร          3(3-0-6) 
  Foodborne Pathogens  
  การเกิดโรคอาหารเปนพิษจากจุลินทรียในอาหาร ชนิดของจุลินทรียกอโรคในอาหาร        
การปนเปอน การเจริญเติบโตและกลไกการกอโรคอาหารเปนพิษ การตรวจหาจุลินทรียกอโรคในอาหาร      
การควบคุม การกําจัด และการปองกันอันตรายจากจุลินทรียกอโรคในอาหาร 
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  Principles of food foodborne disease, type of foodborne pathogens, 
contamination and growing in food of foodborne pathogens, mechanisms of food poisoning,  
analysis of foodborne pathogens in food products, controlling reduction and protection from 
foodborne pathogens. 
 
ABT63-661 เทคโนโลยีผลิตภัณฑนมข้ันสูง         3(2-3-6)
  Advanced Dairy Technology 
  ความกาวหนาเก่ียวกับกระบวนการผลิต เคมีอาหาร และจุลชีววิทยาของน้ํานม อาหาร
ฟงกชันท่ีมีนมเปนสวนประกอบพ้ืนฐาน การประกันคุณภาพอุตสาหกรรมนม เครื่องมือและการจัดการโรงงาน
อุตสาหกรรมนม การควบคุมกระบวนการผลิต 
  Advanced in dairy processing, chemistry and microbiology, functional dairy-
based products, quality assurance in dairy industry, dairy plant instrumentation and 
management, process control 
 
ABT63-662 การแปรรูปอาหารข้ันสูง                                      3(3-0-6) 
  Advanced Food Processing 
  หลักการ ขอดีและขอเสียของเทคโนโลยีใหมในกระบวนการแปรรูปอาหาร ผลกระทบของ
เทคโนโลยีใหมตอคุณสมบัติของอาหาร และแนวทางการพัฒนาผลิตภัณฑใหม การทดลองท่ีสัมพันธกับ
เนื้อหาวิชา 
  Principles, advantages and disadvantages of modern technology in food 
processing,  effects of modern technology on food properties and guideline for developing 
new products,   experiments related to the content. 
 
ABT63-663 เคมีและชีวเคมีอาหารทะเล                                     3(3-0-6) 
  Chemistry and Biochemistry of Seafoods 
  ชนิด ลักษณะทางกายภาพ และองคประกอบทางเคมี คุณภาพและการเปลี่ยนแปลงคุณภาพ
ของสัตวน้ํา การปฏิบัติ การควบคุมและตรวจสอบคุณภาพ การแปรรูปสัตวน้ําดวยวิธีการข้ันสูง การนําเศษ
เหลือของสัตวน้ํามาใชประโยชน 
  Type, morphology and chemical compositions of fishery, quality and quality 
changes, quality control and inspection, processing of fishery by advanced techniques, 
utilization of fishery by-products using advanced approaches. 
 
ABT63-671 การควบคุมคุณภาพอาหารข้ันสูง                                     3(3-0-6) 
  Advanced in Food Quality Control 
                     ความกาวหนาและเทคนิคสมัยใหมในการควบคุมคุณภาพอาหารการประยุกตใชเทคนิค      
ทางสถิติ การวัดคาปจจัยคุณภาพ การทดสอบการยอมรับของผูบริโภค และการจัดการคุณภาพผลิตภัณฑ    
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การใชเครื่องมือทางการควบคุมคุณภาพและสถิติชวยในการตัดสินใจและการแกปญหาการควบคุมการผลิต    
ในอุตสาหกรรมอาหาร 
                     Progress and novel techniques related to quality control, applied statistics, 
quality control measurements, consumer acceptance testing, standard of operation 
procedure, use of quality control tools and statistics in decision making and problem solving, 
production control in food industry. 
 
ABT63-672 เทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑอาหารข้ันสูง                                   3(3-0-6) 
  Advanced Food Product Development Technology 
                     เทคนิคในการพัฒนาผลิตภัณฑอาหารข้ันสูงสําหรับการพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร การใชสถิติ
และโปรแกรมคอมพิวเตอรเพ่ือการสรางสูตรท่ีเหมาะสม การวัดคาปจจัยคุณภาพ การทดสอบการยอมรับของ
ผูบริโภค เศรษฐกิจชีวภาพ และการจัดการสําหรับผลิตภัณฑใหม 
                     Progress and novel in food product development techniques, applied statistic 
for process of product development, recipes, process optimization, and quality control, food 
product measurements, consumer tests, BCG Economy, and prototype product 
management. 
 

ABT63-681 หัวขอเฉพาะทางอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ                         3(3-0-6) 
  Selected Topics in Agro-industry and Biotechnology 
                     การศึกษาหัวขอเฉพาะทางดานอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ 
                     Study on selected topics related to agro-industry and biotechnology. 
 

ABT63-682 ปญหาพิเศษ                                                                           2(0-4-2)
  Special Problems 
                     การคนควาทดลองในหั วขอ เฉพาะเรื่องท่ีน าสนใจ ทางอุตสาหกรรมเกษตรและ
เทคโนโลยีชีวภาพภายใตการดูแลของอาจารยผูสอน 
                     Research experiment of interesting topics in Agro-Industry and biotechnology 
under supervision of instructor. 
 
          3) หมวดวิทยานิพนธ 
ABT63-920 วิทยานิพนธ 36 หนวยกิต 
 Thesis  
                      การวิจัยระดับปริญญาโทหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิตแผน ก  แบบ ก 1 ในดาน
อุตสาหกรรมเกษตรท่ีนาสนใจ  ตามระเบียบการวิจัยภายใตการดูแลของคณะกรรมการท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ 

Master of science research under Plan A Type A1 in an interesting Agro-
Industry topic according to research methodology under supervision of an advisory 
committee. 
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ABT63-921 วิทยานิพนธ 22 หนวยกิต 
 Thesis  
                      การวิจัยระดับปริญญาโทหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิตแผน ก แบบ ก 2 ในดาน
อุตสาหกรรมเกษตรท่ีนาสนใจ  ตามระเบียบการวิจัยภายใตการดูแลของคณะกรรมการท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ 
                      Master of science research under Plan A Type A 2 in an interesting Agro-
Industry topic according to research methodology under supervision of an advisory 
committee. 
 

3.1 ช่ือ-สกุล และตําแหนงของอาจารยประจําหลักสูตร 
 

ตําแหนงทางวิชาการ 
 

ชื่อ-สกลุ 
 

คุณวุฒิระดับอุดมศึกษา และสาขาวิชา 
(เรียงลําดับจากเอก-โท-ตรี),(สาขาวิชา) 

(สถาบัน, ปท่ีสําเร็จการศึกษา) 

ผลงานทาง
วิชาการ 

5 ป ยอนหลัง 
1. รองศาสตราจารย นฤมล  มาแทน ปร.ด. (พัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร),

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร, 2549 
วท.ม. (พัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร), 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร, 2542 
วท.บ. (จุลชีววิทยา), มหาวิทยาลัยเทคโนโลย ี

พระจอมเกลาธนบุรี, 2540 

ภาคผนวก ค 

2. ผูชวยศาสตราจารย พูลสิทธิ์  หิรัญสาย ปร.ด. (ชีวเวชศาสตร), มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2553 
วท.บ. (เทคนิคการแพทย) เกียรตินยิมอนัดับสอง,  

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ, 2545 

ภาคผนวก ค 

3. ผูชวยศาสตราจารย ผานิตย  คุมฮ้ิน ปร.ด. (สรีรวิทยาการแพทย), มหาวิทยาลัยมหิดล, 2555 
วท.บ. (เทคนิคการแพทย), มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ, 2549 

ภาคผนวก ค 

4. รองศาสตราจารย มนัส ชัยจันทร ปร.ด. (เทคโนโลยีอาหาร), มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2549 
วท.บ. (เทคโนโลยีอาหาร ) เกียรตินิยมอันดับสอง, มหาวิทยาลัย 
        วลัยลักษณ, 2545 

ภาคผนวก ค 

5. ผูชวยศาสตราจารย นิสา แซหลี ปร.ด. (เทคโนโลยีชีวภาพ), มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร, 2557 
วท.ม. (เทคโนโลยีชีวภาพ), มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร, 2536 
วท.บ. เกียรตินิยมอันดับ 1 (ชวีวิทยา)  
        มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2532 

ภาคผนวก ค 

6. ผูชวยศาสตราจารย 
 
 

วิสาขะ อนันธวัช Ph.D. (Science), Massey University, New Zealand, 2559 
M.Tech. (Food Technology), Massey University,  
        New Zealand, 2539 
วท.บ. (วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร),  

มหาวิทยาลัยเชยีงใหม, 2533 

ภาคผนวก ค 

7. ผูชวยศาสตราจารย 
 
 

ทนง  เอี่ยวศิริ ปร.ด. (วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหาร),มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 
2554 

วท.ม. (เทคโนโลยีอาหาร), มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2545 
วท.บ. (อุตสาหกรรมเกษตร), มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร, 2541 

ภาคผนวก ค 

8. ผูชวยศาสตราจารย 
 

พิจักษณ สัมพันธ 
 

ปร.ด. (เทคโนโลยีชีวภาพ), มหาวิทยาลัยมหิดล, 2553 
วท.บ. (เทคโนโลยีชวีภาพ) เกียรตินิยมอันดับสอง, มหาวิทยาลัยมหิดล, 

2544 

ภาคผนวก ค 

9. รองศาสตราจารย 
 

วรวรรณ พันพิพัฒน Ph.D. (Chemical and biological engineering),  
        Aarhus University, Denmark, 2556 
วท.ม. (เทคโนโลยีอาหาร), มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี, 2548 

ภาคผนวก ค 
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ตําแหนงทางวิชาการ 
 

ชื่อ-สกลุ 
 

คุณวุฒิระดับอุดมศึกษา และสาขาวิชา 
(เรียงลําดับจากเอก-โท-ตรี),(สาขาวิชา) 

(สถาบัน, ปท่ีสําเร็จการศึกษา) 

ผลงานทาง
วิชาการ 

5 ป ยอนหลัง 
วท.บ. (เทคโนโลยีอาหาร), มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารี, 2545 

10 อาจารย สุเมธี สงเสมอ ปร.ด. (อุตสาหกรรมเกษตร), มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ, 2562 
วท.บ. (อุตสาหกรรมเกษตร) เกียรตินยิมอันดับสอง,  
        สถาบันเทคโนโลยพีระจอมเกลาเจาคุณทหารลาดกระบัง,  
        2553 

ภาคผนวก ค 

11 อาจารย Amit Jaisi Ph.D. (Pharmaceutical Science), Prince of Songkla  
        University, Thailand, 2559 
M.Pharm. (Pharmaceutical Science), Prince of Songkla  
        University, Thailand, 2556 
B.Sc. (Biotechnology), Periyar University, India, 2553 

ภาคผนวก ค 

 
4. องคประกอบเกี่ยวกับประสบการณภาคสนาม (การฝกงาน หรือสหกิจศึกษา) 
 ไมมี 
 
5. ขอกําหนดเกี่ยวกับการทําวิทยานิพนธ  

5.1 คําอธิบายโดยยอ 
 รายวิชาวิทยานิพนธ เปนรายวิชาท่ีกําหนดใหนักศึกษาทําการศึกษา คนควา และวิจัยในหัวขอเรื่อง
ดานวิทยาศาสตร ท่ีนาสนใจและทันสมัย สามารถสรางองคความรูหรือนําไปประยุกตใชใหเกิดประโยชนตอ
สังคมหรือชุมชน โดยวิทยานิพนธมีขอบเขตของงานวิจัยท่ีสามารถดําเนินการใหสําเร็จภายในระยะเวลาเรียน    
ท่ีหลักสูตรกําหนด ภายใตคําแนะนําและควบคุมดูแลของอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ รวมท้ังสามารถเขียน
บทความวิจัยเพ่ือตีพิมพเผยแพร และเขียนรายงานวิทยานิพนธโดยใชภาษาอังกฤษ โดยมีข้ันตอนดังนี้ 

1) แตงตั้งคณะกรรมการท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ ตามองคประกอบในขอบังคับมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 
วาดวยการศึกษาข้ันบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2563 สําหรับหลักสูตรในระบบทวิภาค โดยนักศึกษาเลือกหัวขอ
วิทยานิพนธ ภายใตการควบคุมดูแลของอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธหลัก 

2) สืบคนขอมูล จัดทําโครงรางวิทยานิพนธ แตงตั้งคณะกรรมการสอบโครงรางวิทยานิพนธ        
(ตามองคประกอบในขอบังคับมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ วาดวยการศึกษาข้ันบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2563 สําหรับ
หลักสูตรในระบบทวิภาค) และสอบโครงรางวิทยานิพนธ 

3) ดําเนินการวิจัยตามระเบียบวิธีวิจัยท่ีถูกตอง ภายใตการกํากับดูแลของคณะกรรมการท่ีปรึกษา
วิทยานิพนธ 

4) เขียนรายงานความก าวหน าและนํ าเสนอความก าวหน าของงานวิจัยแบบปากเปล า                  
ตอคณะกรรมการท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ 

5) วิเคราะหขอมูลและจัดทํารายงานการวิจัย 
6) นําเสนอผลงานวิจัยเพ่ือวิทยานิพนธแบบโปสเตอรหรือแบบปากเปลาในท่ีประชุมวิชาการ 
7) ผลงานวิทยานิพนธจะตองไดรับการตีพิมพ หรืออยางนอยดําเนินการใหผลงานหรือสวนหนึ่งของ

ผลงานไดรับการยอมรับใหตีพิมพในวารสารหรือสิ่งตีพิมพทางวิชาการ ตามขอบังคับมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ   
วาดวยการศึกษาข้ันบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2563 สําหรับหลักสูตรในระบบทวิภาค  
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8) แตงตั้งคณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ (ตามองคประกอบตามขอบังคับมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 
วาดวยการศึกษาข้ันบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2563 สําหรับหลักสูตรในระบบทวิภาค) และสอบปองกันวิทยานิพนธ
โดยใชภาษาอังกฤษ 

9) สงรายงานการวิจัยฉบับสมบูรณ  (วิทยานิพนธ) โดยใชภาษาอังกฤษ ตอคณะกรรมการ            
สอบวิทยานิพนธ 
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5.2   แนวปฏิบัติในการศึกษาของนักศึกษาท่ีทําวิทยานิพนธ โครงงาน หรือการศึกษาอิสระ โมเดลยุโรป พ.ศ. 2562 
         แผนผังกระบวนการศึกษาหลักสูตรปริญญาโท 24 เดือน สําหรับ Coursework Program แผน ก 1 และ ก 2 หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิตสาขา
อุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ (หลักสูตรนานาชาติ)  
 

กิจกรรม 
เดือนท่ี 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 
1. นักศึกษาศึกษารายวิชาครบถวนและมผีลการเรียนตาม
เง่ือนไขของหลักสูตรและขอบังคับฯ 

                        

2. นักศึกษาเสนอหัวขอและโครงรางวิทยานิพนธตอ
คณะกรรมการบัณฑิตศึกษาประจาํหลักสตูร และหลักสตูร
แตงตั้งอาจารยประจําหลักสูตรเปนอาจารยท่ีปรึกษา
วิทยานิพนธหลัก (อาจมีท่ีปรึกษาฯ รวมได) 

                        

3. นักศึกษาทํา Preliminary Study และสง Full 
Proposal ใหกรรมการสอบโครงรางวิทยานิพนธ 

                        

4. นักศึกษาสอบโครงรางวิทยานิพนธ                         
5. นักศึกษาทําวิจัยวิทยานิพนธจนเสร็จสิ้นการทดลอง                         
6. นักศึกษาเขียนบทความวิจัยสําหรับตีพิมพ                         
7. นักศึกษาเขียนวิทยานิพนธ                         
8. นักศึกษาสงวิทยานิพนธใหอาจารยท่ีปรึกษาตรวจสอบ                         
9. นักศึกษาสงวิทยานิพนธท่ีผานการตรวจสอบของอาจารย
ท่ีปรึกษาใหคณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ 

                        

10. นักศึกษาสอบปองกันวิทยานิพนธผาน  
(ผลสอบเปน S) 

                        

11. นักศึกษาแกไขวิทยานิพนธ                         
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กิจกรรม 
เดือนท่ี 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 
12. นักศึกษาสงวิทยานิพนธให ศบศ. และ ศบศ. ตรวจ
รูปแบบ (Format) 

                        

13. นักศึกษาสงวิทยานิพนธฉบับสมบูรณใหสํานักวิชา                         
หมายเหตุ : นักศึกษาจะสําเร็จการศึกษาเมื่องผลงานหรือสวนหนึ่งของผลงานไดตีพิมพหรือไดรับการตอบรับใหตีพิมพที่ไดมาตรฐานที่ สกอ. กาํหนด และวันสําเร็จการศึกษาเปนไปตามทีก่ําหนดไวในขอบังคับฯ  
              (ระยะเวลาการตีพิมพขึ้นอยูกับวารสารทางวิชาการนั้นๆ ไมสามารถควบคุมเวลาได นักศึกษาจะสําเร็จการศึกษาเมื่อผลงานหรือสวนหนึ่งของผลงานไดตีพิมพหรือไดรับการตอบรับใหตีพิมพ) 

38 

 



5.2 มาตรฐานผลการเรียนรู 
 นักศึกษามีความสามารถในการศึกษาคนควาและเรียนรูดวยตนเอง สามารถคิดวิเคราะหปญหาและ
โจทยวิจัยอยางมีหลกัการและเปนระบบ สามารถเชื่อมโยงและประยุกตใชทฤษฎีทางวิทยาศาสตรสูการปฏิบัต ิ
มีทักษะดานการวางแผน การดําเนินการวิจัย การวิเคราะหขอมูล และการนําเสนอผลงานวิจัย และสามารถ
พัฒนาตามมาตรฐานผลการเรียนรูท้ัง 5 ดาน (ตามรายละเอียดในหมวดท่ี 4)  
5.3 ชวงเวลา 
 แผน ก แบบ ก 1 เริ่มทําวิทยานิพนธตั้งแตภาคเรียนท่ี 1 ของปการศึกษาท่ี 1  

ตามแผนการศึกษาของหลักสูตร และระยะเวลาการศึกษาเปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 
วาดวยการศึกษาข้ันบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2563 สําหรับหลักสูตรในระบบทวิภาค 
5.4 จํานวนหนวยกิต 

แผน ก แบบ ก 1  ไมนอยกวา  36 หนวยกิต  
แผน ก แบบ ก 2  ไมนอยกวา  36  หนวยกิต 

5.5 การเตรียมการ 
5.4.1 มีการแตงตั้งคณะกรรมการตาง ๆ ตามข้ันตอนหรือระยะในการศึกษาโดยองคประกอบของ

คณะกรรมการใหเปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ วาดวยการศึกษาข้ันบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2563 
สําหรับหลักสูตรในระบบทวิภาค ดังนี้ 
        1) คณะกรรมการท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ 
        2) คณะกรรมการสอบโครงรางวิทยานิพนธ 
        3) คณะกรรมการสอบปองกันวิทยานิพนธ 

5.6.2 นักศึกษาและอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ รวมกันพิจารณาคัดเลือกหัวขอวิทยานิพนธ         
ท่ีนาสนใจและสามารถดําเนินการไดสําเร็จในระยะเวลาการศึกษา 

5.6.3 นักศึกษาและอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธหลัก รวมกันวางแผนกระบวนการศึกษาคนควา และ
การดําเนินการวิจัย พรอมท้ังจัดเวลาใหคําแนะนําและรายงานความกาวหนาในการศึกษาเปนระยะๆ 
          5.6.4 อาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธสนับสนุน/สงเสริมการศึกษาของนักศึกษา โดยการใหคําแนะนํา
หรือจัดหาตัวอยางการศึกษาวิทยานิพนธ และการขอรับทุนสนับสนุนการวิจัยจากหนวยงานท้ังภายในและ
ภายนอกสถาบัน 
5.6 กระบวนการประมวลผล 

1) มีคณะกรรมการสอบโครงรางวิทยานิพนธ ตามขอบังคับมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ วาดวยการศึกษา
ข้ันบณัฑิตศึกษา พ.ศ. 2563 สําหรับหลักสูตรในระบบทวิภาค 

2) นักศึกษาและอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ กําหนดหัวขอ ระยะเวลา และความสําเร็จของการ
ศึกษาวิจัย เปนการประเมินผลรายวิชาในแตละภาคการศึกษา 

3) นักศึกษารายงานความกาวหนาของการศึกษาวิจัยเพ่ือวิทยานิพนธตอคณะกรรมการท่ีปรึกษา
วิทยานิพนธ ทุกภาคการศึกษา 

4) คณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ ตามขอบังคับมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ  วาดวยการศึกษา          
ข้ันบณัฑิตศึกษา พ.ศ. 2563 สําหรับหลักสูตรในระบบทวิภาค 

5) การประเมินผลวิทยานิพนธ เปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ วาดวยการศึกษา      
ข้ันบณัฑิตศึกษา พ.ศ. 2563 สําหรับหลักสูตรในระบบทวิภาค 
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หมวดท่ี 4 ผลการเรียนรู กลยุทธการสอนและการประเมินผล 
1. การพัฒนาคุณลักษณะพิเศษของนักศึกษา 

คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธหรือกิจกรรมของนักศึกษา 
1) ทักษะในการคิดวิเคราะห

และการแกไขปญหา 
- สงเสริมใหนักศึกษาใชกระบวนการคิดวิเคราะห วางแผนโดยการฝกฝน     
แกโจทยปญหาในรายวิชาและงานวิจัยเพ่ือวิทยานิพนธ 

2) ความสามารถพัฒนาองค
ความรูใหมหรือนวัตกรรม
ดานอุตสาหกรรมเกษตร
และเทคโนโลยีชีวภาพ 
เพ่ือนํามาประยุกตใชให
เกิดประโยชนใน
ระดับชาติและนานาชาติ 

- สงเสริมใหทํางานวิจัย/วิทยานิพนธบนพ้ืนฐานการพัฒนาใหเกิดองคความรู
ใหมหรือนวัตกรรม โดยเนนกระบวนการคิด อยางเปนระบบและมีเหตุผล 
เพ่ือใหสามารถนําความรูมาพัฒนาตอยอด ถายทอด หรือประยุกตใหเกิด
ประโยชนตอสังคมและประเทศ โดยเฉพาะโจทยวิจัย ท่ี เก่ียงของกับ
ยุทธศาสตรของชาติและอุตสาหกรรมเปาหมายของประเทศ 
- สงเสริมใหมีการบูรณาการการวิจัยท่ีตอบสนองความตองการในระดับชาติ
และนานาชาต ิ

3) ทักษะในการใชภาษาและ 
การสื่อสารภาษาอังกฤษ 

- สงเสริมทักษะการฟง พูด อาน และเขียนภาษาอังกฤษ โดยการใชตํารา
ภาษาอังกฤษในการเรียนการสอน การเขียนรายงาน การนําเสนอผลงานวิจัย 
และการสัมมนาเปนภาษาอังกฤษ 
- เชิญ Visiting Professor จากเครือขายความรวมมือตางประเทศ 
- การเปดรับนักศึกษาตางชาติเขามาเรียนในหลักสูตรรวมกับนักศึกษาไทย 
สงเสริมการนําเสนอผลงานวิจัยในท่ีประชุมวิชาการในระดับนานาชาติใหกับ
นักศึกษา 

4) ทักษะในการใชเทคโนโลยี
สารสนเทศ 

- สงเสริมใหมีการใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการเรียนการสอน เชน การใช
สื่ออิเล็กทรอนิกสในการนําเสนอผลงาน และการใชโปรแกรมคอมพิวเตอร
เฉพาะทาง การสืบคนฐานขอมูลสําหรับการวิจัย 
- การสอนแบบ Active Learning มุงเนน Self Learning โดยการเพ่ิมทักษะ
ทางเทคโนโลยีสารสนเทศเพ่ือประยุกตใชในการวิจัย เชน การสืบคนขอมูล 
การสังเคราะหขอมูลในการวิจัย การทําสื่อและนําเสนองาน การฝกอบรมเชิง
ปฏิบัติการดานสารสนเทศสุขภาพเพ่ือพัฒนางานวิจัย 

5) ความสามารถดานการ
จัดการ- การจัดการเวลา 

- ฝกนักศึกษาใหมีความสามารถในการจัดการเวลาผานแผนการดําเนินการ
เรียนการสอนท่ีแนนอนของหลักสูตร เชน ภาคการศึกษาท่ีนักศึกษาควรจะ
สอบโครงรางวิทยานิพนธ การสอบผานภาษาอังกฤษ เปนตน เพ่ือให
นักศึกษาสามารถสําเร็จการศึกษาไดตามเวลา 

6) คุณธรรม จริยธรรม  - มีการสอดแทรกคุณธรรม จริยธรรม ชี้ใหเห็นถึงเหตุผล และคานิยมอันดี
งาม ท่ีเก่ียวของกับการปฏิบัติงานในสาขาวิชาชีพ และท่ีเก่ียวของกับการวิจัย 

 
 
 
 
 
 
 

2. การพัฒนาผลการเรียนรูในแตละดาน 
2.1 ดานคุณธรรม จริยธรรม 

2.1.1 ผลการเรียนรูดานคุณธรรม จริยธรรม 
1) มีความรู ความเขาใจ และตระหนักในคุณคา คุณธรรม จริยธรรม และคานิยมอันดีงาม 
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2) ใชหลักการและเหตุผลในการแกไขปญหา มีดุลยพินิจอยางผูรูและยุติธรรม  
3) มีวินัย ตรงตอเวลา และมีความรับผิดชอบตอตนเอง วิชาชีพ และสังคม 
4) มีจรรยาบรรณทางวิชาการและวิชาชีพ 

2.1.2 กลยุทธการสอนท่ีใชพัฒนาการเรียนรูดานคณุธรรม จริยธรรม 
1) สอดแทรกคุณธรรม จริยธรรมในการเรียนการสอนในแตละรายวิชา ท้ังดาน            

การดํารงชีวิต และการประกอบวิชาชีพ 
2) ปลูกฝงความมีระเบียบวินัยในตนเอง มีความรับผิดชอบในการเรียนและการทํางานวิจัย 
3) จัดใหมีการปฏิบัติงานเปนทีม ฝกใหยอมรับฟงและเคารพในความเห็นของผูอ่ืน 
4) สอนแนวการคิดและแนะแนวทางในการแกไขปญหาโดยใชหลักการและเหตุผล 

2.1.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานคุณธรรม จริยธรรม 
1) ประเมินจากการมีวินัยในการเรียน ความซ่ือสัตย ความรับผิดชอบตองานท่ีไดรับ

มอบหมาย     
2) ประเมินจากพฤติกรรมในการปฏิบัติงานเปนทีม การเขารวมกิจกรรมตางๆ ของ

หลักสูตรหรือสํานักวิชา                        
3) ประเมินจากพฤติกรรมในการทํางานวิจัย ความซ่ือสัตยในการทํางานวิจัย การเคารพตอ 
    งานวิจัยผูอ่ืน 

 
2.2 ดานความรู 

2.2.1 ผลการเรียนรูดานความรู 
1) มีความรู ความเขาใจอยางถองแทและลึกซ้ึง มีความเชี่ยวชาญในระดับสูงท้ังภาคทฤษฏ ี
    และภาคปฏิบัติในสาขาวิชาท่ีศึกษา 
2) มีความรู ความเขาใจจากการเรียนรูดวยตนเองและการแสวงหาความรูเพ่ิมเติมอยางไม 
    สิ้นสุด 
3) มีความรู ความเขาใจจากการคิดวิเคราะหและแกไขปญหาอยางเปนระบบ 
4) มีความรู ความเขาใจในกระบวนการทําวิจัยอยางถองแทและลึกซ้ึง 

2.2.2 กลยุทธการสอนท่ีใชพัฒนาการเรียนรูดานความรู 
1) จัดการเรียนการสอนท่ีเนนหลักการทางทฤษฏีและปฏิบัติการในเชิงลึก และผสมผสาน

การเรียนการสอนโดยเนนใหนักศึกษาเปนศูนยกลางการเรียนรู 
2)  สงเสริมใหนักศึกษามีการแสวงหาความรูอยางอิสระ และประมวลความรูท่ีไดจากแหลง

ตางๆ มาสูรายวิชา 
3)  จัดการเรียนการสอนท่ีเนนการกระตุนใหเกิดกระบวนการคิด วิเคราะห การตัดสินใจ   

การตอบคําถาม 
4) มีการทําวิทยานิพนธ ท่ีสงเสริมใหนักศึกษาไดพัฒนากระบวนการคิดเชิงวิทยาศาสตร

อยางลึกซ้ึงในการทําวิจัย 
2.2.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานความรู 

ประเมินจากการสอบวัดคุณสมบัติ และการสอบวิทยานิพนธ 
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2.3 ดานทักษะทางปญญา 
2.3.1 ผลการเรียนรูดานทักษะทางปญญา 

1) สามารถใชวิจารณญาณในการคิดวิเคราะหอยางเปนระบบและสรางสรรคโดยใชองค
ความรูท้ังภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ 

2) สามารถบูรณาการความรูท่ีไดรับท้ังจากการเรียน การวิจัย และประสบการณจริง มาใช
ในการแกไขปญหา การเรียนรู  การประกอบอาชีพ และการดํารงชีวิตไดอยางมี
ประสิทธิภาพ 

3) สามารถสังเคราะหผลงานการวิจัยและใชทฤษฎี ท่ี เก่ียวของในการอภิปรายผล          
เพ่ือพัฒนาองคความรูใหม 

4) สามารถออกแบบและดําเนินการโครงการวิจัยท่ีพัฒนาองคความรูใหมไดอยาง           
มีประสิทธิภาพ 

2.3.2 กลยุทธการสอนท่ีใชพัฒนาการเรียนรูดานทักษะทางปญญา 
1) ใชการเรียนการสอนท่ีฝกใหนักศึกษาไดฝกทักษะการคิดและการแกไขปญหา โดย   

บูรณาการองคความรูจากแหลงตางๆ เขาดวยกัน 
2) ใช งานวิจั ย เปนตั วกระตุ น ให เกิดการเรียนรู  พัฒ นางานหรือองคความรู ใหม           

อยางสรางสรรคและมีประสิทธิภาพ 
2.3.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะทางปญญา 

1) ประเมินจากผลการเรียนรูจากการเรียนรายวิชาต างๆ โดยการสอบขอเขียน            
สอบภาคปฏิบัติ การทํารายงาน และการนําเสนอผลงาน 

2) ประเมินจากรายงานผลงานวิจัย การนําเสนอผลงานวิจัย การอธิบาย และการตอบ
คําถามท่ีเก่ียวของกับผลงานวิจัย 

 
2.4 ดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 

2.4.1 ผลการเรียนรูดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 
1) สามารถสรางปฏิสัมพันธอยางสรางสรรคระหวางบุคคล 
2) สามารถแสดงออกถึงบทบาทของผูนําและสมาชิกไดอยางเหมาะสม 
3) สามารถแสดงความเห็นทางวิชาการและวิชาชีพ รวมถึงยอมรับความเห็นท่ีแตกตางได 
4) มีความรับผิดชอบตอบทบาทและหนาท่ีของตนเอง 

2.4.2 กลยุทธการสอนท่ีใชพัฒนาการเรียนรู ดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคล และความ
รับผิดชอบ 
1) จัด กิจกรรมใหนั ก ศึกษามีการสรางปฏิสัม พันธต อกัน  การปฏิบั ติ งานเปนทีม             

การแสดงออกถึงภาวะผูนํากลุม/สมาชิกกลุม รวมถึงความรับผิดชอบตอบทบาทและ
หนาท่ีของตนเองโดยการนํากิจกรรมกลุมมาใชในการเรียนการสอน 

2) จัดการเสนอผลงานทางวิชาการและงานวิจัย การสัมมนา เพ่ือเปนการแลกเปลี่ยน    
ความคิดเห็นระหวางนักศึกษา และอาจารย 
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2.4.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรู ดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคล และความ
รับผิดชอบ 
1) ประเมินจากพฤติกรรมและการแสดงออกของนักศึกษาในการทํากิจกรรมกลุมและ     

การนําเสนอผลงาน 
2) ประเมินจากความรับผิดชอบตอบทบาทและหนาท่ีของนักศึกษา 

 
2.5 ดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การส่ือสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

2.5.1 ผลการเรียนรูดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การส่ือสาร และการใชเทคโนโลยี
สารสนเทศ 
1) สามารถนําความรูทางคณิตศาสตรและสถิติ มาประยุกตใชในการเรียน การทํางานวิจัย

ไดอยางมีประสิทธิภาพ 
2) สามารถนําเทคโนโลยีสารสนเทศมาประยุกตใชในการเรียน การทํางานวิจัยไดอยาง      

มีประสิทธิภาพ 
3) สามารถสื่อสารท้ังการพูด ฟง อาน และเขียน ท้ังภาษาไทยและภาษาอังกฤษไดเปนอยางดี 
4) สามารถนําเสนอผลงานโดยเลือกใชสื่อสารสนเทศไดอยางสรางสรรค เหมาะสม        

และมีประสิทธิภาพ 
2.5.2 กลยุทธการสอนท่ีใชพัฒนาการเรียนรูดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การส่ือสาร 

และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 
1) สอน แนะนําและกําหนดใหนักศึกษาฝกฝนทักษะการวิเคราะหผลโดยใชวิธีการทาง

คณิตศาสตรและสถิติในการทํางานวิจัย  
2) จัดกิจกรรมใหนักศึกษาไดฝกฝนทักษะการสื่อสาร การเลือกใชสื่อสารสนเทศและ

เทคโนโลยีสารสนเทศ ในการนําเสนอผลงานในรายวิชาตางๆ รวมท้ังการเสนอผลงาน
ทางวิชาการและงานวิจัย 

3) สอนและแนะนํานักศึกษาเก่ียวกับการเลือกใชสื่อสารสนเทศและเทคโนโลยีสารสนเทศ
ในการนําเสนอผลงานในรายวิชาตางๆ รวมท้ังการเสนอผลงานทางวิชาการและงานวิจัย 

4) สงเสริมและสนับสนุนการเขารวมประชุมวิชาการ และการไปเสนอผลงานของนักศึกษา
ท้ังในประเทศและตางประเทศ 
 

2.5.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การส่ือสาร และ
การใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 
1) ประเมินทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลขจากรายงานในรายวิชาตางๆ และ/หรือจาก

ผลการวิจัย โดยพิจารณาจากความถูกตองและการเลือกใชวิธีการวิเคราะหเชิงตัวเลข
อยางเหมาะสม 

2) ประเมินทักษะการสื่อสาร การใชเทคโนโลยีสารสนเทศจากการนําเสนอในรูปแบบตางๆ 
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3.  แผนท่ีแสดงการกระจายความรับผิดชอบตอผลการเรียนรู จากหลักสูตรสูรายวิชา (Curriculum Mapping) 
3.1 ดานคุณธรรม จริยธรรม  

1) มีความรู ความเขาใจ และตระหนักในคุณคา คุณธรรม จริยธรรม และคานิยมอันดีงาม 
2) ใชหลักการและเหตุผลในการแกไขปญหา มีดุลยพินิจอยางผูรูและยุติธรรม  
3) มีวินัย ตรงตอเวลา และมีความรับผิดชอบตอตนเอง วิชาชีพ และสังคม 
4) มีจรรยาบรรณทางวิชาการและวิชาชีพ 
 

3.2 ดานความรู  
1)  มีความรู ความเขาใจอยางถองแทและลึกซ้ึง มีความเชี่ยวชาญเฉพาะทางในระดับสูง          

ท้ังภาคทฤษฏีและภาคปฏิบัติ 
2) มีความรู ความเขาใจจากการเรียนรูดวยตนเองและการแสวงหาความรูเพ่ิมเติมอยางไมสิ้นสุด 
3) มีความรู ความเขาใจจากการคิดวิเคราะหและแกไขปญหาอยางเปนระบบ 
4) มีความรู ความเขาใจในกระบวนการทําวิจัยอยางถองแทและลึกซ้ึง 
 

3.3 ดานทักษะทางปญญา  
1) สามารถใชวิจารณญาณในการคิดวิเคราะหอยางเปนระบบและสรางสรรคโดยใชองคความรู   

ท้ังภาคทฤษฎีและภาคปฏิบัติ 
2) สามารถบูรณาการความรูท่ีไดรับท้ังจากการเรียน การวิจัย และประสบการณจริง มาใชในการ

แกไขปญหา การเรียนรู การประกอบอาชีพ และการดํารงชีวิตไดอยางมีประสิทธิภาพ 
3) สามารถสังเคราะหผลงานการวิจัยและใชทฤษฎีท่ีเก่ียวของในการอภิปรายผล เพ่ือพัฒนาองค

ความรูใหม 
4) สามารถออกแบบและดําเนินการโครงการวิจัยท่ีพัฒนาองคความรูใหมไดอยางมีประสิทธิภาพ 
 

3.4 ดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ  
1) สามารถสรางปฏิสัมพันธอยางสรางสรรคระหวางบุคคล 
2) สามารถแสดงออกถึงบทบาทของผูนําและสมาชิกไดอยางเหมาะสม 
3) สามารถแสดงความเห็นทางวิชาการและวิชาชีพ รวมถึงยอมรับความเห็นท่ีแตกตางได 
4) มีความรับผิดชอบตอบทบาทและหนาท่ีของตนเอง 
 

3.5 ดานทักษะการวิเคราะห การส่ือสาร และเทคโนโลยีสารสนเทศ 
1) สามารถนําความรูทางคณิตศาสตรและสถิติ มาประยุกตใชในการเรียน การทํางานวิจัยไดอยาง

มีประสิทธิภาพ 
2) สามารถนําเทคโนโลยีสารสนเทศมาประยุกตใชในการเรียน การทํางานวิจัยไดอยางมี

ประสิทธิภาพ 
3) สามารถสื่อสารท้ังการพูด ฟง อาน และเขียน ท้ังภาษาไทยและภาษาอังกฤษไดเปนอยางดี 
4) สามารถนําเสนอผลงานโดยเลือกใชสื่อสารสนเทศไดอยางสรางสรรค เหมาะสม และมี

ประสิทธิภาพ 
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แผนท่ีแสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา (Curriculum mapping) ระดับปริญญาโท 

•  ความรับผิดชอบหลัก           ο ความรับผิดชอบรอง 

รายวิชา 
1 ดานคุณธรรม 

จริยธรรม 
2 ดานความรู 

3 ดานทักษะทาง
ปญญา 

4 ดานทักษะ
ความสัมพันธระหวาง

บุคคลและความ
รับผิดชอบ 

5 ดานทักษะการ
วิเคราะหเชิงตัวเลข 
การสือ่สาร และ

เทคโนโลยี 
1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 

1. หมวดวิชาบังคับ 
กลุมวิชาสัมมนา                     

ABT63-601 สัมมนา 1                     

ABT63-602 สัมมนา 2                     

2. หมวดวิชาเลือก 

ABT63-631ระเบียบวิธีวิจัยและสถิติประยุกตสําหรับ 
                อุตสาหกรรมเกษตร 

                    

ABT63-632 เทคโนโลยดีานยีน                     

ABT63-633 ชีวสารสนเทศ                     

ABT63-634 เรื่องปจจุบันทางวิศวกรรมพันธุศาสตร                     

ABT63-635 เทคโนโลยีการหมักข้ันสูง                     

ABT63-636 ตัวเรงทางชีวภาพท่ีถูกตรึง                     

ABT63-637 เทคโนโลยเีอนไซมข้ันสูง                     

ABT63-638 เทคโนโลยไีบโอพอลเิมอร                     

ABT63-641 ไขมันในอาหาร                     

ABT63-642 โครงสรางและสมบัตเิชิงหนาท่ีของอาหาร                     

ABT63-643 เคมีของอาหารจากกลามเน้ือ                     

ABT63-644โปรตีนในอาหาร                     

ABT63-651 การตรวจวิเคราะหทางจุลชีววิทยาในอาหารข้ันสูง                     
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รายวิชา 
1 ดานคุณธรรม 

จริยธรรม 
2 ดานความรู 

3 ดานทักษะทาง
ปญญา 

4 ดานทักษะ
ความสัมพันธระหวาง

บุคคลและความ
รับผิดชอบ 

5 ดานทักษะการ
วิเคราะหเชิงตัวเลข 
การสือ่สาร และ

เทคโนโลยี 
1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 

ABT63-652 สารตานทานเช้ือจลุนิทรียในอาหาร                     

ABT63-653 สารเจือปนในอาหาร                     

ABT63-654เทคโนโลยีนํ้ามันหอมระเหย                     

ABT63-655 บรรจุภณัฑอาหารและระบบการเก็บรักษา                     

ABT63-656 บรรจุภณัฑแบบแอคตีฟและความปลอดภยัใน 
                อาหาร 

                    

ABT63-657 พิษวิทยาทางอาหาร                     

ABT63-658 อันตรายในอาหารและการจัดการดานความ 
                ปลอดภัยของอาหาร 

                    

ABT63-659 จุลินทรยีกอโรคในอาหาร                     

ABT63-661เทคโนโลยผีลิตภณัฑนมข้ันสูง                     

ABT63-662 การแปรรูปอาหารข้ันสูง                     

ABT63-663 เคมีและชีวเคมีอาหารทะเล                     

ABT63-671 การควบคุมคุณภาพอาหารข้ันสูง                     

ABT63-672 เทคโนโลยีการพัฒนาผลติภณัฑอาหารข้ันสูง                     

ABT63-681 หัวขอเฉพาะทางอุตสาหกรรมเกษตรและ    
                เทคโนโลยีชีวภาพ 

                    

ABT63-682 ปญหาพิเศษ                     

3. หมวดวิทยานิพนธ 
ABT63-920 วิทยานิพนธ                     

ABT63-921 วิทยานิพนธ                     
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ตารางแสดงความสัมพันธระหวางรายวิชาในหลักสูตรกับผลลัพธการเรียนรูของหลักสูตร (Program Learning Outcomes, PLOs)  
 

ลําดับท่ี รายวิชา 
หนวยกิต Program Learning Outcomes (PLOs) 

Credit บรรยาย ปฏิบัต ิ ศึกษาดวยตนเอง PLO1 PLO2 PLO3 PLO4 PLO5 
1 ABT63-601 สัมมนา 1 1         
2 ABT63-602 สัมมนา 2 1         
3 ABT63-631 ระเบียบวิธีวิจัยและสถิติประยุกต

สําหรับอุตสาหกรรมเกษตร 
3         

4 ABT63-632 เทคโนโลยดีานยีน 3         

5 ABT63-633 ชีวสารสนเทศ 3         

6 ABT63-634 เรื่องปจจุบันทางวิศวกรรมพันธุศาสตร 3         

7 ABT63-635 เทคโนโลยีการหมักข้ันสูง 3         

8 ABT63-636 ตัวเรงทางชีวภาพท่ีถูกตรึง 3         

9 ABT63-637 เทคโนโลยเีอนไซมข้ันสูง 3         

10 ABT63-638 เทคโนโลยไีบโอพอลเิมอร 3         

11 ABT63-641 ไขมันในอาหาร 3         

12 ABT63-642 โครงสรางและสมบัตเิชิงหนาท่ีของ
อาหาร 

3         

13 ABT63-643 เคมีของอาหารจากกลามเน้ือ 3         

14 ABT63-644 โปรตีนในอาหาร 3         
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ลําดับท่ี รายวิชา 
หนวยกิต Program Learning Outcomes (PLOs) 

Credit บรรยาย ปฏิบัต ิ ศึกษาดวยตนเอง PLO1 PLO2 PLO3 PLO4 PLO5 
15 ABT63-651 การตรวจวิเคราะหทางจุลชีววิทยาใน

อาหารข้ันสูง 
3         

16 ABT63-652 สารตานทานเช้ือจลุนิทรียในอาหาร 3         

17 ABT63-653 สารเจือปนในอาหาร 3         

18 ABT63-654 เทคโนโลยีนํ้ามันหอมระเหย 3         

19 ABT63-655 บรรจุภณัฑอาหารและระบบการเก็บ
รักษา 

3         

20 ABT63-656 บรรจุภณัฑแบบแอคตีฟและความ
ปลอดภัยในอาหาร 

3         

21 ABT63-657 พิษวิทยาทางอาหาร 3         

22 ABT63-658 อันตรายในอาหารและการจัดการดาน
ความปลอดภัยของอาหาร 

3         

23 ABT63-659 จุลินทรยีกอโรคในอาหาร 3         

24 ABT63-661 เทคโนโลยผีลติภณัฑนมข้ันสูง 3         

25 ABT63-662 การแปรรูปอาหารข้ันสูง 3         

26 ABT63-663 เคมีและชีวเคมีอาหารทะเล 3         

27 ABT63-671 การควบคุมคุณภาพอาหารข้ันสูง 3         

28 ABT63-672 เทคโนโลยีการพัฒนาผลติภณัฑอาหาร
ข้ันสูง 

3         
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ลําดับท่ี รายวิชา 
หนวยกิต Program Learning Outcomes (PLOs) 

Credit บรรยาย ปฏิบัต ิ ศึกษาดวยตนเอง PLO1 PLO2 PLO3 PLO4 PLO5 
29 ABT63-681 หัวขอเฉพาะทางอุตสาหกรรมเกษตร

และเทคโนโลยีชีวภาพ 
3         

30 ABT63-682 ปญหาพิเศษ 2         

31 ABT63-920 วิทยานิพนธ 36         

32 ABT63-921 วิทยานิพนธ 22         

หมายเหตุ :  หลักสูตรนี้มีครบทุกการเรียนรู Un : Understanding  Ap : Applying An : Analyzing Ev : Evaluating  Cr : Creating 
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หมวดท่ี 5 หลักเกณฑในการประเมินผลนักศึกษา 
  
1. กฎระเบียบหรือหลักเกณฑในการใหระดับคะแนน (เกรด) 
    เปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ วาดวยการศึกษาข้ันบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2563 สําหรับ
หลักสูตรในระบบทวิภาค (ภาคผนวก ข) กลาวคือ  
    ในกรณีท่ีไมสามารถประเมินผลเปนระดับคะแนนตัวอักษรตามลําดับข้ันขางตนได ใหใชระดับคะแนน
ตัวอักษรตอไปนี้ 

ระดับคะแนนตัวอักษร ความหมาย 
I การวัดผลยังไมสมบูรณ (Incomplete) ใชในกรณีนักศึกษามาปฏิบัติงานไมครบ

ภายในเวลาท่ีกําหนด หรือขาดสอบโดยมีเหตุสุดวิสัย 
N รายวิชาวิทยานิพนธ สาระนิพนธ การศึกษาอิสระ หรือการทําโครงการท่ียังมีความ

ตอเนื่อง แตไมมีความกาวหนาหรือไมเปนท่ีพอใจ (No Progress) ในกรณีท่ีได
สัญลักษณ N นักศึกษาจะตองลงทะเบียนเรียนซํ้าในรายวิชาท่ีไดสัญลักษณ N 

IP การเรียนการสอนยังไมสิ้นสุด (In Progress) ใชสําหรับรายวิชาท่ีมีการสอน 
หรือการวิจัย หรือการทําวิทยานิพนธ สาระนิพนธ การศึกษาอิสระ หรือการทํา
โครงการท่ีมีความตอเนื่องและมีความกาวหนาเปนท่ีนาพอใจ 

S ผลการประเมินเปนท่ีพอใจ (Satisfactory) ใชสําหรับรายวิชาท่ีกําหนดใหมีการ
ประมินผลแบบไมคิดคาคะแนน หรือรายวิชาท่ีลงทะเบียนเปนผูรวมเรียนหรือ
รายวิชาวิทยานิพนธ สาระนิพนธ การศึกษาอิสระ หรือโครงงาน 

U ผลการประเมินไมเปนท่ีพอใจ (Unsatisfactory) ใชสําหรับรายวิชาท่ีกําหนดให
มีการประเมินผลแบบไมคิดคาคะแนนหรือรายวิชาท่ีลงทะเบียนเปนผูรวมเรียน 
หรือรายวิชาวิทยานิพนธ สาระนิพนธ การศึกษาอิสระ หรือโครงงาน 

X ยังไมไดรับการประเมิน (No report) ใชสําหรับรายวิชาท่ีศูนยบริการการศึกษา
ยังไมไดรับรายงานผลการประเมินการศึกษาของนักศึกษาในรายวิชานั้นๆ ตาม
กําหนด 

W ไดรับอนุมัติใหถอนรายวิชา (Withdrawal) 
 
2. กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา 

2.1 การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูของนักศึกษาขณะท่ีกําลังศึกษา 
 มีการประชุมคณะกรรมการบริหารหลักสูตรบัณ ฑิตศึกษา สาขาอุตสาหกรรมเกษตรและ
เทคโนโลยีชีวภาพ เพ่ือทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรยีนรูของนักศึกษา ซ่ึงเปนสวนหนึ่งของระบบประกันคุณภาพ
ภายในสถาบันอุดมศึกษา 

การทําวิทยานิพนธจะพิจารณาจากการสอบโครงรางวิทยานิพนธ และรายงานความกาวหนา
วิทยานิพนธ 
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2.2 การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูหลังจากนักศึกษาสําเร็จการศึกษา 
 การดําเนินการทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูหลังจากนักศึกษาสําเร็จการศึกษาอยางตอเนื่อง และมี

การติดตามผลการประกอบอาชีพของบัณฑิต และนําผลการทวนสอบท่ีไดมาปรับปรุงการเรียนการสอน และ
หลักสูตรแบบครบวงจร โดยดําเนินการดังนี้ 

1) ภาวะการไดงานทําของบัณฑิต โดยประเมินจากบัณฑิตแตละรุนท่ีสําเร็จการศึกษา ในดานของ
ระยะเวลาในการหางานทํา ความเห็นตอความรู ความสามารถ ความม่ันใจของบัณฑิตในการประกอบการงาน
อาชีพ 

2) ติดตามผลของการประกอบอาชีพของบัณฑิตในดานความพรอมและศักยภาพในการทํางาน       
โดยการสํารวจความคิดเห็นของผูใชบัณฑิตจากการสัมภาษณ หรือสงแบบสอบถามเพ่ือประเมินความพึงพอใจ
ตอบัณฑิตท่ีสําเร็จการศึกษาและทํางานในสถานประกอบการนั้นๆ 

3) ผลงานของบัณฑิตท่ีวัดเปนรูปธรรมได เชน จํานวนสิทธิบัตร จํานวนผลงานวิจัยท่ีตีพิมพ           
การเผยแพรผลงานวิจัย จํานวนรางวัลทางสังคม/ประเทศ และผลงานอ่ืนๆ 
 
3. เกณฑการสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 
 การประเมินการสําเร็จการศึกษา เปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ วาดวยการศึกษา      
ข้ันบัณฑิตศึกษา สําหรับหลักสูตรนานาชาติ ระบบทวิภาค พ.ศ. 2563  
 1) ผานเกณฑการประเมินความรูความสามารถทางภาษาตางประเทศตามท่ีคณะกรรมการบัณฑิต
วิทยาลัยกําหนด 
 2) สอบรายวิชาตางๆ ผานครบถวนตามหลักสูตร 
 3) นักศึกษาแผน ก แบบ ก2 และแผน ข มีระดับคะแนนเฉลี่ยสะสมของรายวิชาท่ีเรียนไมต่ํากวา 
3.00 
 4) สอบวิทยานิพนธผาน ไดเสนอวิทยานิพนธและสอบผานการสอบปากเปลาข้ันสุดทาย โดย
คณะกรรมการท่ีมหาวิทยาลัยแตงต้ัง และตองเปนระบบเปดใหผูสนใจเขารับฟงไดและสงวิทยานิพนธฉบับ
สมบูรณตอมหาวิทยาลัยแลว 
 5) การตีพิมพเผยแพรผลงานวิทยานิพนธหรือการคนควาอิสระ 
    5.1) นักศึกษาแผน ก ผลงานวิทยานิพนธหรือสวนหนึ่งของวิทยานิพนธตองไดรับการเผยแพร หรือ
อยางนอยไดรับการยอมรับใหเผยแพร ตามหลักเกณฑท่ีคณะกรรมการบัณฑิตวิทยาลัยกําหนด 
    5.2) นักศึกษาแผน ข รายงานการคนควาอิสระหรือสวนหนึ่งของรายงานการคนควาอิสระ ตอง
ไดรับการเผยแพรในลักษณะใดลักษณะหนึ่งท่ีสืบคนได 
 6) นักศึกษาแผน ข สอบประมวลความรู (Comprehensive Examination) ผานตามท่ีหลักสูตร
กําหนด 
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หมวดท่ี 6 การพัฒนาคณาจารย  
 
1. การเตรียมการสําหรับอาจารยใหม 
    1) มีการปฐมนิเทศอาจารยใหม ใหมีความรูและเขาใจนโยบายของมหาวิทยาลัย สํานักวิชา หลักสูตร และ
รายวิชาท่ีรับผิดชอบ 
    2) มีการแตงตั้งอาจารยพ่ีเลี้ยง เปนผูใหคําแนะนําแกอาจารยใหมในชวงปแรกของการทํางานท้ังดานการ
เรียนการสอน การวิจัย และภาระงานอ่ืนๆ 
    3) มีการพิจารณากําหนดภาระงานใหแก อาจารยใหมอยางเหมาะสม ตามเกณฑภาระงานข้ันต่ํา              
ท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด ท้ังดานการเรียนการสอน การวิจัย การบริการวิชาการ และการทํานุบํารุงศิลปะ       
และวัฒนธรรม 
    4) สงเสริมการพัฒนาดานการเรียนการสอน การวัดและประเมินผล การวิจัยอยางตอเนื่อง การศึกษาตอ 
โดยการสนับสนุนการเขารวมกิจกรรมอบรม สัมมนา และการประชุมวิชาการท้ังในประเทศและตางประเทศ 
และการลาเพ่ือเพ่ิมพูนประสบการณ 
 
2. การพัฒนาความรูและทักษะใหแกคณาจารย 

2.1 การพัฒนาทักษะการจัดการเรียนการสอน การวัดและประเมินผล 
1) จัดการประชุมเพ่ือทบทวน พัฒนา และปรับปรุงการจดัการเรียนการสอนตามการประเมินผลแตละ

รายวิชาทุกปการศึกษา 
2) สงเสริมใหอาจารยมีทักษะการใชเทคโนโลยีและนวัตกรรมทางการศึกษาท่ีทันสมัย เพ่ือพัฒนา    

การจัดการเรียนการสอน การวัดและประเมินผล 
3) สงเสริมใหอาจารยเพ่ิมพูนความรู สรางเสริมประสบการณเก่ียวกับการจัดการเรียนการสอน      

การวัดและประเมินผล โดยสนับสนุนใหเขารวมกิจกรรมอบรม สัมมนา 
2.2 การพัฒนาดานวิชาการ 

1) สงเสริมใหอาจารยเพ่ิมพูนความรู สรางเสริมประสบการณการวิจัยอยางตอเนื่อง โดยสนับสนุน    
การเขารวมการประชุมวิชาการ ฝกอบรม สัมมนาท้ังในประเทศและตางประเทศ และการลาเพ่ือเพ่ิมพูน
ประสบการณ 

2) สงเสริมใหอาจารยทําผลงานทางวิชาการ การนําเสนอผลงานวิชาการในการประชุมวิชาการ ท้ังใน
ระดับชาติและนานาชาติ การตีพิมพเพ่ือเผยแพรผลงานทางวิชาการ และขอกําหนดตําแหนงทางวิชาการ 

3) สงเสริมการทําวิจัยสรางองคความรูใหมและนําไปประยุกตใชใหเกิดประโยชน  
4) สงเสริมอาจารยใหมีสวนรวมในกิจกรรมบริการวิชาการแกชุมชนและสังคม เพ่ือพัฒนาและ     

บูรณาการองคความรูจากงานวิจัย 
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หมวดท่ี 7 การประกันคุณภาพหลักสูตร 
 

1. การกํากับมาตรฐาน 
    มีการบริหารจัดการหลักสูตรใหเปนไปตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง เกณฑมาตรฐานหลักสูตร
ระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2558 ดังนี้ 
    1.1  คุณสมบัติของอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร 

1.1.1 มีจํานวนอยางนอย 3 คน มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเทา หรือข้ันต่ําปริญญาโทหรือ
เทียบเทาท่ีมีตําแหนงรองศาสตราจารย  

1.1.2 มีผลงานทางวิชาการท่ีไมใชสวนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเปนผลงานทางวิชาการ
ท่ีไดรับการเผยแพรตามหลักเกณฑท่ีกําหนดในการพิจารณาแตงต้ังใหบุคคลดํารงตําแหนงทางวิชาการอยางนอย 
3 รายการ ในรอบ 5 ปยอนหลัง โดยอยางนอย 1 รายการตองเปนผลงานวิจัย 

1.1.3 เปนอาจารยประจําหลักสูตรมีภาระหนาท่ีในการบริหารและพัฒนาหลักสูตรและการเรียนการสอน 
ตั้งแตการวางแผน การควบคุมคุณภาพ การติดตามประเมินผล และการพัฒนาหลักสูตร  

1.1.4 อยูประจําหลักสูตรนั้นตลอดระยะเวลาท่ีจัดการศึกษาและไมเปนอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร
อ่ืนๆ ในเวลาเดียวกัน ยกเวนพหุวิทยาการหรือสหวิทยาการ ใหเปนอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรไดอีกหนึ่ง
หลักสูตรและอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรสามารถซํ้าไดไมเกิน 2 คน 

 
    1.2  คุณสมบัติของอาจารยประจําหลักสูตร 

1.2.1 มีคุณวุฒิตรงหรือสัมพันธกับสาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ โดยตอง          
มีคุณวุฒิข้ันต่ําปริญญาโทหรือเทียบเทา  

1.2.2 มีผลงานทางวิชาการท่ีไมใชสวนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเปนผลงานทางวิชาการ
ท่ีไดรับการเผยแพรตามหลักเกณฑท่ีกําหนดในการพิจารณาแตงตั้งใหบุคคลดํารงตําแหนงทางวิชาการอยางนอย 
3 รายการ ในรอบ 5 ปยอนหลัง โดยอยางนอย 1 รายการตองเปนผลงานวิจัย 

1.2.3 มีหนาท่ีสอนและคนควาวิจัยในสาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ ท้ังนี้ 
สามารถเปนอาจารยประจําหลักสูตรหลายหลักสูตรไดในเวลาเดียวกัน แตตองเปนหลักสูตรท่ีอาจารยผูนั้น      
มีคุณวุฒิตรงหรือสัมพันธกับสาขาวิชาของหลักสูตร 
 

1.3  คุณสมบัติของอาจารยประจํา 
อาจารยประจํา หมายถึง บุคคลท่ีดํารงตําแหนงอาจารย ผูชวยศาสตราจารย รองศาสตราจารย      

และศาสตราจารย ในมหาวิทยาลัย มีหนาท่ีรับผิดชอบตามพันธกิจของมหาวิทยาลัยและปฏิบัติหนาท่ีเต็มเวลา 
สําหรับอาจารยประจําท่ีรับเขาใหมตองมีคะแนนทดสอบความสามารถภาษาอังกฤษไดตามเกณฑ             
ของมหาวิทยาลัย 

 
    1.4  คุณสมบัติของอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธหลัก 

1.4.1 ตองเปนอาจารยประจําหลักสูตรมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเทา หรือข้ันตํ่าปริญญาโทหรือ
เทียบเทาท่ีมีตําแหนงรองศาสตราจารย 
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            1.4.2  มีผลงานทางวิชาการท่ีไมใชสวนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา และเปนผลงานทาง
วิชาการท่ีไดรับการเผยแพร ตามหลักเกณฑท่ีกําหนดในการพิจารณาแตงต้ังใหบุคคลดํารงตําแหนงทางวิชาการ
อยางนอย 3 รายการ ในรอบ 5 ปยอนหลัง โดยอยางนอย 1 รายการตองเปนผลงานวิจัย  

 
1.5  คุณสมบัติของอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธรวม 

1.5.1  อาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธรวมท่ีเปนอาจารยประจํา ตองมีคุณวุฒิและผลงานทางวิชาการ
เชนเดียวกับอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธหลัก 

1.5.2  สําหรับอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธรวมท่ีเปนผูทรงคุณวุฒิภายนอกตองมีคุณสมบัติดังนี้ 
                   คุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเทา และมีผลงานทางวิชาการท่ีไดรับการตีพิมพเผยแพรใน
วารสารท่ีมีชื่ออยูในฐานขอมูลท่ีเปนท่ียอมรับในระดับชาติ ซ่ึงตรงหรือสัมพันธกับหัวขอวิทยานิพนธ             
ไมนอยกวา 10 เรื่อง 
                  หรือ 
                   กรณีผูทรงคุณวุฒิภายนอกท่ีไมมีคุณวุฒิและผลงานทางวิชาการตามท่ีกําหนดขางตน
ผูทรงคุณวุฒิภายนอกจะตองเปนผูมีความรูความเชี่ยวชาญและประสบการณสูงเปนท่ียอมรับ ซ่ึงตรงหรือ
สัมพันธกับหัวขอวิทยานิพนธ โดยผานความเห็นชอบจากสภาสถาบันอุดมศึกษาแหงนั้นและแจงคณะกรรมการ
การอุดมศึกษารับทราบ 
 
   1.6  คุณสมบัติของอาจารยผูสอบวิทยานิพนธ 

อาจารยผูสอบวิทยานิพนธประกอบดวยอาจารยประจําหลักสูตร (คุณวุฒิและผลงานวิชาการ 
ตามเกณฑขอ 11.3.6.1 และผู ทรงคุณวุฒิภายนอกสถาบัน (คุณวุฒ ิและผลงานวิชาการ ตามเกณฑ         
ขอ 11.3.6.2) รวมไมนอยกวา 3 คน ท้ังนี้ ประธานกรรมการสอบตองไมเปนอาจารยท่ีปรึกษาหลักหรือ
อาจารยท่ีปรึกษารวม 

 
    1.7  การตีพิมพเผยแพรผลงานของผูสําเร็จการศึกษา 
          นักศึกษาแผน ก แบบ ก 1 ผลงานวิทยานิพนธหรือสวนหนึ่งของวิทยานิพนธจะตองไดรับการตีพิมพ 
หรืออยางนอยไดรับการยอมรับใหตีพิมพในวารสารระดับชาติหรือระดับนานาชาติท่ีมีคุณภาพตามประกาศ
คณะกรรมการการอุดมศึกษา เรื่อง หลักเกณฑการพิจารณาวารสารทางวิชาการสําหรับการเผยแพรผลงานทาง
วิชาการ อยางนอย จํานวน 1 เรื่อง 
          นักศึกษาแผน ก แบบ ก 2 ผลงานวิทยานิพนธหรือสวนหนึ่งของวิทยานิพนธจะตองไดรับการตีพิมพ 
หรืออยางนอยไดรับการยอมรับใหตีพิมพในวารสารระดับชาติหรือระดับนานาชาติท่ีมีคุณภาพตามประกาศ
คณะกรรมการการอุดมศึกษา เรื่อง หลักเกณฑการพิจารณาวารสารทางวิชาการสําหรับการเผยแพรผลงาน    
ทางวิชาการ  
  
    1.8  ภาระงานอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธ  

1.8.1 อาจารยประจําหลักสูตรมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเทา และมีผลงานทางวิชาการตามเกณฑ 
ให เป นอาจารย ท่ีปรึกษาวิทยานิพนธของนัก ศึกษาระดับปริญญาโทและเอกรวมได ไม เกิน  5  คน                  
ตอภาคการศึกษา  
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1.8.2 อาจารยประจําหลักสูตรมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเทา และดํารงตําแหนงระดับ
ผู ช วยศาสตราจารยข้ึนไป หรือมีคุณวุฒิปริญญาโทหรือเทียบเทาท่ีมีตําแหนงรองศาสตราจารยข้ึนไป          
และมีผลงานทางวิชาการตามเกณฑ ใหเปนอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธของนักศึกษาระดับปริญญาโทและ
เอกรวมไดไมเกิน 10 คนตอภาคการศึกษา 

1.8.3 อาจารยประจําหลักสูตรมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเทาและดํารงตําแหนงศาสตราจารยและ
มีความจําเปนตองดูแลนักศึกษาเกินกวาจํานวนท่ีกําหนดใหเสนอตอสภาสถาบันพิจารณา แตท้ังนี้ตองไมเกิน 
15 คนตอภาคการศึกษา หากมีความจําเปนตองดูแลนักศึกษามากกวา 15 คน ใหขอความเห็นชอบจาก
คณะกรรมการการอุดมศึกษาเปนรายกรณี 
     1.9  อาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธในระดับบัณฑิตศึกษา มีผลงานวิจัยอยางตอเนื่องและสมํ่าเสมอ 

1.10 การพัฒนาหลักสูตรใหทันสมัยโดยมีการประเมินและรายงานผลการดําเนินการของหลักสูตรทุกป
การศึกษาเพ่ือนําขอมูลท่ีไดไปปรับปรุงพัฒนาหลักสูตรเปนระยะๆ อยางนอย ตามรอบระยะเวลาของหลักสูตร 
หรือทุกรอบ 5 ป 

1.11 การดําเนินงานใหเปนไปตามตัวบงชี้ผลการดําเนินงาน เพื่อการประกันคุณภาพหลักสูตรและ
การเรียนการสอน ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ 
 
2. บัณฑิต 

2.1 คุณภาพบัณฑิตท่ีพึงประสงคเปนไปตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ ครอบคลุม
ผลลัพธการเรียนรู 5 ดาน 

2.2 ผลงานของนักศึกษาและผูสําเร็จการศึกษาไดรับการตีพิมพหรือเผยแพรตามขอบังคับมหาวิทยาลัย
วลัยลักษณวาดวยการศึกษาข้ันบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2563 สําหรับหลักสูตรในระบบทวิภาค และประกาศ
กระทรวงศึกษาธิการ เรื่อง เกณฑมาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2558 

2.3 มีการจัดทําระบบการสํารวจความพึงพอใจของผูใชบัณฑิต การมีงานทําของบัณฑิต การไดงานทําตรง
ตามสาขาท่ีศึกษาและความตองการของบัณฑิตในการศึกษาตอระดับปริญญาเอก โดยดําเนินการสํารวจ
หลังจากบัณฑิตจบแลวอยางน อย 1 ป และมีการสํารวจซํ้าทุกปการศึกษาเปนเวลาติดตอกันทุกป          
และนําผลท่ีไดไปใชในการพัฒนาหลักสูตร ท่ีจัดข้ึนทุกป 
 

3. นักศึกษา 
3.1 มีการรับนักศึกษาตามคุณสมบัติของผู เขาศึกษาของหลักสูตรและดําเนินการตามข้ันตอนของ

คณะกรรมการบัณฑิตศึกษาประจําหลักสูตร มีการเตรียมความพรอมกอนเขาศึกษาดวยกิจกรรมปฐมนิเทศ
นักศึกษาใหมระดับบัณฑิตศึกษา 

3.2 มีการควบคุมการดูแลการใหคําปรึกษาวิทยานิพนธ โดยอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธหลักและ
อาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธรวม 

3.3 มีการติดตาม การคงอยู การสําเร็จการศึกษา ความพึงพอใจ และผลการจัดการขอรองเรียนของ
นักศึกษา โดยคณาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร 

3.4 มีการใหคําปรึกษาดานวิชาการและดานอ่ืนๆ แกนักศึกษา ดังนี้ 
1) มีการแตงตั้งอาจารยท่ีปรึกษาท่ัวไป ทําหนาท่ี การดูแล ใหการสนับสนุน สงเสริมและใหคําแนะนํา 
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2) ดานการวางแผนการศึกษา ผลการศึกษา และติดตามนักศึกษาตั้งแตแรกเขาจนสําเร็จการศึกษา 
โดยมีการจัดกิจกรรมอาจารยท่ีปรึกษาพบนักศึกษา และมีการจัดกิจกรรมทางวิชาการเพ่ือการพัฒนาและเพ่ิม
ศักยภาพใหนักศึกษาในดานตาง ๆ 
 

4. อาจารย 
4.1 การรับอาจารยใหม 

คณะกรรมการบริหารสํานักวิชาฯ คัดเลือกอาจารยใหม โดยพิจารณาจากวุฒิทางการศึกษาท่ีมีความ
เก่ียวของ ในระดับปริญญาเอกหรือเทียบเทา ตามหลักเกณฑและวิธีการของมหาวิทยาลัย และเปนไปตามแผน
อัตรากําลังของสํานักวิชาฯ 

4.2 การพัฒนาอาจารย 
มหาวิทยาลัยมีการกําหนดมาตรฐานภาระงานทางวิชาการของคณาจารยประจํามหาวิทยาลัยของ      

ผู ดํ ารงตํ าแหน งอาจารย  ผู ช วยศาสตราจารย  รองศาสตราจารย  และศาสตราจารย  พ .ศ . 2559              
เพ่ือใหคณาจารยมีการผลิตผลงานทางวิชาการอยางตอเนื่องและหนวยพัฒนาองคกรมีการจัดสรรงบประมาณ
ในการสัมมนา อบรม ดูงาน เพ่ือพัฒนาเพ่ิมทักษะและประสบการณการทํางานของคณาจารยในสํานักวิชาฯ 

 

5. หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผูเรียน 
     5.1 สาระของรายวิชาใหลักสูตร  
          การออกแบบหลักสูตรตามแผนยุทธศาสตรของชาติและแผนเศรษฐกิจของประเทศ โดยเนื้อหาท่ีได
นํามาออกแบบหลักสูตรเปนเนื้อหาท่ีทางรัฐบาลไดวิเคราะหความตองการในการพัฒนาประเทศดานอุตสาหร
กรมเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร โดยสาระของรายวิชาในหลักสูตรมีครบทุกประเด็นท้ังการใหความรูและ
สรางความรูดานอุตสหากรรมเกาตรและเทคโนโลยีชีวภาพ  

5.2 การวางระบบผูสอนและกระบวนการจัดการเรียนการสอน  
     5.2.1 มีการออกแบบหลักสูตร ควบคุม กํากับการจัดทํารายงานวิชาตาง ๆ ใหมีเนื้อหาท่ีทันสมัย โดย

คณาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรและอาจารยประจําหลักสูตร 
5.2.2 มีการวางระบบผูสอนในแตละรายวิชาใหสอดคลองกับความเชี่ยวชาญของผูสอนและจัด

กระบวนการเรียนการสอนใหตรงตามมาตรฐานผลการเรียนรูท่ีกําหนด 
5.2.3 มีการประเมินผูเรียนเพ่ือใหไดขอมูลกลับมาปรับปรุงการสอนของอาจารย เพ่ือใหนักศึกษานํา

ผลไปพัฒนาวิธีการเรียนของตนเอง และเพ่ือแสดงผลลัพธการเรียนรูท่ีคาดหวังของหลักสูตร กํากับใหมีการ
ประเมินตามสภาพจริงและมีวิธีการประเมินท่ีหลากหลายสะทอนความสามารถในการปฏิบัติงานในโลกแหงความ
เปนจริง 

5.2.4 มีการจัดกิจกรรมการเรียนการสอนแบบเนนการวิจัยเปนฐาน 
5.2.5 มีผลการดําเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ 
5.2.6 มีการชวยเหลือ กํากับ ติดตามในการทําวิทยานิพนธและการตีพิมพผลงานในระดับ

บัณฑิตศึกษา 
5.3 การประเมินผูเรียน  

          ผูเรียนจะถูกประเมินจากอาจารยผูสอน และมีอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธหลักเปนผูประเมิน
รายวิชาวิทยานิพนธ 
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6. ส่ิงสนับสนุนการเรียนรู 
6.1 การบริหารงบประมาณ 

ศูนยบรรณสารและสื่อการศึกษาจัดสรรงบประมาณใหแกสํานักวิชาฯ และคณาจารย เพ่ือจัดซ้ือ
สื่อการศึกษา ท้ังในรูปแบบของหนังสือ หนังสืออิเล็กทรอนิกสและฐานขอมูลอิเล็กทรอนิกส 

6.2 ทรัพยากรการเรียนการสอนท่ีมีอยูเดิม 
ศูนยบรรณสารและสื่อการศึกษา มีสื่อพรอมใหบริการนักศึกษาใน 3 ลักษณะ ไดแก  

          1) สื่อสิ่งพิมพ (Printed Materials) ไดแก หนังสือตํารา หนังสือท่ัวไป หนังสือสารคดี หนังสืออางอิง 
เรื่องสั้น นวนิยาย รายงานประจําป รายงานการวิจัย วิทยานิพนธ จุลสาร กฤตภาค รวมถึง สิ่งพิมพตอเนื่อง 
ไดแก วารสาร นิตยสาร หนังสือพิมพ 
          2) สื่ อโสตทัศน  (Audio Visual Materials) เปนงานบริการแบบสื่ อประสม มีหลายรูปแบบ             
ท่ีนักศึกษา สามารถเลือกเรียนรูไดตามความสนใจ อาจจะเปนในรูปของขอความ เสียง รูปภาพ หรือ 
ภาพเคลื่อนไหว โดยผานประสาทสัมผัสทางหูและตา ซ่ึงมีคุณคาตอการศึกษาและการสอน เพราะเปนศูนยรวม
แหงความสนใจ ชวยใหเขาใจในเรื่องท่ีตองการศึกษาไดรวดเร็ว จําไดนาน และเกิดการเรียนรูอยางมีมิติ        
สื่อโสตทัศน เปนสื่อหรือวัสดุ ท่ีผูใชสามารถเลือกใชสื่อประเภทตาง ๆ ได ตามท่ีตองการ ไดแก เทปบันทึกภาพ        
เทปบันทึกเสียง ดิสเก็ตท แผนซีดี-รอม เปนตน 
          3) สื่ออิเล็กทรอนิกส ไดแก  
             - ฐานขอมูลทรัพยากรหองสมุด เปนฐานขอมูลบรรณานุกรมของรายการทรัพยากรสารสนเทศท่ีมี
อยูในหองสมุด สืบคนขอมูลจาก คอมพิวเตอร เรียกวา Online Public Access Catalog หรือ OPAC ซ่ึงเปน
ฐานขอมูลท่ีหองสมุดจัดทําข้ึนเอง  
             - ฐานขอมูลออนไลน (Online Databases) เปนฐานขอมูลท่ีบริษัท เอกชนจัดจําหนายใหบริการ
ขอมูลแกหองสมุด หรือฐานขอมูล เชิงพาณิชย  
            - หนังสืออิเล็กทรอนิกส (eBook) เปนหนังสือหรือเอกสารอิเล็กทรอนิกสท่ีจัดเก็บในฐานขอมูล 
เพ่ือใหผูอานสามารถอานผาน เครื่องคอมพิวเตอรหรืออุปกรณอิเล็กทรอนิกสพกพา 

6.3 การจัดหาทรัพยากรการเรียนการสอนเพ่ิมเติม 
มีการจัดหาทรัพยการดานวารสารนานาชาติท่ีผูเรียนรองขอ 

6.4 การประเมินความเพียงพอของทรัพยากรเรียนรู 
มีการประเมินความพึงพอใจ ความเพียงพอและความเหมาะสมโดยนักศึกษาและคณาจารย           

เพ่ือปรับปรุงสิ่งสนับสนุนการเรียนรูใหมีความทันสมัยและตรงตามความสนใจของนักศึกษา 
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7. การกําหนดตัวบงช้ีผลการดําเนินงาน (Key Performance Indicators)  
มีท้ังหมดจํานวน 12 ตัวบงชี้ ท่ีสอดคลองกับตัวบงชี้ในกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา

แหงชาติ เพ่ือการประกันคุณภาพหลักสูตรและการเรียนการสอน และเกณฑการประเมินประจาํป ดังนี้ 
 

ดัชนีบงชี้ผลการดําเนินงาน ปท่ี 1 ปท่ี 2 ปท่ี 3 ปท่ี 4 ปท่ี 5 
1. อาจารยผูรับผดิชอบหลักสตูรอยางนอยรอยละ 80 มีสวนรวมในการ
ประชุมเพ่ือวางแผน ตดิตาม และทบทวนการดําเนินงานหลักสูตร 

X X X X X 

2. มีรายละเอียดของหลักสตูร ตามแบบ มคอ.2 ท่ี สอดคลองกับกรอบ
มาตรฐานคุณวุฒิแหงชาติหรือมาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา 

X X X X X 

3. มีรายละเอียดของรายวิชา และรายละเอียดของประสบการณ
ภาคสนาม ตามแบบ มคอ.3 และ มคอ.4 กอนการเปดหลักสตูรครบทุก
รายวิชา 

X X X X X 

4. จัดทํารายงานผลการดําเนินการของรายวิชาและรายงานผลการ
ดําเนินการของประสบการณภาคสนาม ตามแบบ มคอ.5 และ มคอ.6 
ภายใน 30 วัน หลังสิ้นสุดภาคการศึกษาท่ีเปดสอนใหครบทุกรายวิชา 

X X X X X 

5. จัดทํารายงานผลการดําเนินการของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.7 
ภายใน 60 วัน หลังสิ้นสุดภาคการศึกษา 

X X X X X 

6. มีการทวนสอบผลสมัฤทธ์ิของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู 
ท่ีกําหนดใน มคอ.3 และมคอ.4 (ถามี) อยางนอยรอยละ 25 ของ
รายวิชาท่ีเปดสอนในแตละปการศกึษา 

X X X X X 

7. มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจดัการเรยีนการสอนกลยุทธการสอนหรือ
การประเมินผลการเรยีนรู จากผลการประเมินการดําเนินงานท่ีรายงาน
ใน มคอ.7 ปท่ีแลว 

 X X X X 

8. อาจารยใหม (ถามี) ทุกคน ไดรบัการปฐมนิเทศหรือคําแนะนํา ดาน
การจัดการเรยีนการสอน 

X X X X X 

9. อาจารยประจําทุกคนไดรับการพัฒนาในดานวิชาการและ/หรือ
วิชาชีพอยางนอยปละหน่ึงครั้ง 

X X X X X 

10. จํานวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอนไดรับการพัฒนา
วิชาการและ/หรือวิชาชีพไมนอยกวารอยละ 50 ตอป 

X X X X X 

11. ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปสุดทาย/บัณฑิตท่ีมตีอคุณภาพ
หลักสตูร เฉลี่ยไมนอยกวา 3.51 จากคะแนนเตม็ 5.0 

 X X X X 

12. ระดับความพึงพอใจของผูใชบัณฑิตท่ีมตีอบัณฑิตใหม เฉลี่ยไมนอย
กวา 3.51 จากคะแนนเต็ม 5.0 

  X X X 

รวมตัวบงช้ี(ขอ) แตละป 9 10 11 12 12 
ตัวบงช้ีบังคับ (ขอท่ี) 1-5 1-5 1-5 1-5 1-5 
ตัวบงช้ีท่ีตองผานรวม (รอยละ 80) 8 8 9 10 10 
 

เกณฑการประเมินผลการดําเนินการ  
ผลการประเมินคุณภาพภายใน ตามดัชนีบงชี้ท่ีกําหนดจะตองมีคะแนนเฉลี่ยระดับดี คือ ดําเนินการ

ดัชนีบงชี้ท่ี 1– 7 บรรลุเปาหมายครบถวน และดัชนีบงชี้ท่ี 6 – 12 จะตองบรรลุเปาหมายอยางนอยรอยละ 80 
ของดัชนีบงชี้ในปท่ีประเมิน จึงจะไดรับการรับรองวาหลักสูตรไดมาตรฐานตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับอุดมศึกษาแหงชาติ 
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หมวดท่ี 8 การประเมินและการปรับปรุงการดําเนินการหลักสูตร  
 
1. การประเมินประสิทธิผลของการสอน 

1.1 การประเมินกลยุทธการสอน 
1.1.1 การสอบถามจากนักศึกษา ถึงประสิทธิภาพของการเรียนรู จากวิธีการท่ีใช โดยใชแบบประเมิน

รายวิชา หรือแบบสอบถาม หรือการสนทนากับกลุมนักศึกษา ในระหวางหรือสิ้นสุดภาคการศึกษา 
1.1.2 นําผลประเมินจากนักศึกษามาวางแผนปรับกลยุทธการสอน 

1.2 การประเมินทักษะของอาจารยในการใชแผนกลยุทธการสอน 
1.2.1 ผูเรียนประเมินการสอนของผูสอนโดยประเมินผลออนไลน ซ่ึงจัดทําโดยมหาวิทยาลัย 
1.2.2 อาจารยแตละทานเสนอแนวทางการปรับปรุงการสอนของตนเองตอประธานหลักสูตร/หัวหนา

สาขาวิชาเพ่ือปรับปรุงตอไป 
 

2. การประเมินหลักสูตรในภาพรวม 
2.1 ดําเนินการสํารวจขอมูล ประเมินหลักสูตรโดยภาพรวมโดยนักศึกษาและบัณฑิต 
2.2 มีการเยี่ยมชม ประเมิน และใหขอเสนอแนะจากรายงานผลการดําเนินการหลักสูตร โดยผูทรงคุณวุฒิ

จากภายนอก 
2.3 แบบประเมินความพึงพอใจตอคุณภาพบัณฑิต โดยผูใชบัณฑิต 
2.4 อาจารยประจําหลักสูตร  

 

3. การประเมินผลการดําเนินงานตามรายละเอียดหลักสูตร 
   ประเมินตามตัวบงชี้ผลการดําเนินงานท่ีระบุไวในหมวด 7 ขอ 7 โดยคณะกรรมการประเมินอยางนอย 3 คน 

ประกอบกับผูทรงคุณวุฒิในสาขาวิชาเดียวกันอยางนอย 1 คน 

4. การทบทวนผลการประเมินและวางแผนปรับปรุง 
   ทําการรวบรวมขอมูล เพ่ือใหทราบปญหาของการบริหารหลักสูตรท้ังในภาพรวมและในแตละรายวิชา กรณี
ท่ีพบปญหาของรายวิชา ก็สามารถท่ีจะดําเนินการปรับปรุงรายวิชานั้น ๆ ไดทันที ซ่ึงจะเปนการปรับปรุงยอย 
ในการปรับปรุงยอยนั้นจะทําไดตลอดเวลาท่ีพบปญหา สําหรับการปรับปรุงหลักสูตรท้ังฉบับนั้น จะดําเนินการ
ตามรอบระยะเวลาของหลักสูตร หรือทุกรอบ 5 ป ท้ังนี้เพ่ือใหหลักสูตรมีความทันสมัยและสอดคลองกับความ
ตองการของผูใชบัณฑิต โดยมีกระบวนการดังนี้ 

4.1 นําขอมูลจากการรายงานผลการดําเนินการรายวิชาเสนออาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร 
4.2 อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรสรุปผลการดําเนินการประจําปเสนอหัวหนาสาขาวิชา 
4.3 ประชุมอาจารยประจําหลักสูตรเพ่ือพิจารณาทบทวนผลการดําเนินการหลักสูตร
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ภาคผนวก ก  

 
ขอบังคับมหาวิทยาลัยวลยัลักษณ  

วาดวยการศึกษาข้ันบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2563  
สําหรับหลักสูตรในระบบทวิภาค 
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ภาคผนวก ข 

 
ประกาศมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ  

เร่ือง การแตงตัง้คณะกรรมการจัดทําและพัฒนาหลักสูตร 
วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาอุตสาหกรรมเกษตรและเทคโนโลยีชีวภาพ 

หลักสูตรนานาชาติ 
 (หลักสตูรใหม พ.ศ. 2562) 
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ภาคผนวก ค 

 
ประวัติและผลงานทางวิชาการ 

ของอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรและอาจารยประจําหลักสูตร 
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แบบฟอรมประวัติและผลงานของอาจารย (Curriculum Vitae) 
นางนฤมล มาแทน 

 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 
สํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร 
222 ต.ไทยบุรี อ.ทาศาลา จ.นครศรีธรรมราช 80160 

โทรศัพท
โทรสาร 
Email 

075-672359 
075-672302 
nnarumol@wu.ac.th 

 
1. การศึกษา (เรียงลําดับจากปลาสุด) 

คุณวุฒิ สาขาวิชา/สถาบันการศึกษา ป พ.ศ. 
ปร.ด. พัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร/ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 2549 
วท.ม. พัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร/ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 2542 
วท.บ. จุลชีววิทยา/ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุรี 2540 

 
2. ประสบการณการทํางาน (เรียงลําดับจากปลาสุด)  

ตําแหนงงาน – องคกรหรือหนวยงาน ป พ.ศ. 
อาจารยประจํา-มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 2542-ปจจุบัน 

 
3. ความเช่ียวชาญ  

1)  จุลชีววิทยาอาหารดานน้ํามันหอมระเหยเพ่ือความปลอดภัยในอาหารและบรรจุภัณฑ 
2)  พัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 
3)  สุขาภิบาลอาหาร 

 

4. ประสบการณการสอน  มี    ไมมี 
ช่ือ

สถาบันการศึกษา 
คณะ/สํานักวิชา/

ภาควิชา 
สาขาวิชา/หลักสูตร ช่ือรายวิชา ป พ.ศ. 

มหาวิทยาลัย 
วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

1) FTH-381 สุขาภิบาลโรงงาน 
อุตสาหกรรมอาหาร 

2554-ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย
วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

2) AGI-604 เครื่องมือวิจัยทาง
อุตสาหกรรมเกษตร 

2554-ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย
วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

3) AGI-655จุลชีววิทยาอาหาร
ข้ันสูง 

2554-ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย
วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

4) FTH-211จุลชีววิทยาอาหาร 2554-ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย
วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

5) FTH-212 ปฏิบัติการจุล
ชีววิทยาอาหาร 

2554-ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย
วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

6) FTH-353 การพัฒนา
ผลิตภัณฑอาหารและ
การตลาด 

2554-ปจจุบัน 
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ช่ือ
สถาบันการศึกษา 

คณะ/สํานักวิชา/
ภาควิชา 

สาขาวิชา/หลักสูตร ช่ือรายวิชา ป พ.ศ. 

มหาวิทยาลัย
วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

7) FTH-211จุลชีววิทยาอาหาร 2554-ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย
วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

8) AGI-606 สถิติประยุกต
สําหรับวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยีอาหาร 

2554-ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย
วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

9) FST-613 สารตานทาน
เชื้อจุลินทรียในอาหาร 

2554-ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย
วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

10) FTH-351 การควบคุมและ
ประกันคุณภาพอาหาร 

2554-2557 

 
5. ผลงานทางวิชาการยอนหลัง 5 ป (ท่ีไมใชสวนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา) 

5.1 บทความวิจัย (เขียนรูปแบบบรรณานุกรมของมหาวิทยาลัยตามระบบ American Psychological 
Association APA 6th edition โดยเรียงจากปลาสุด) 
Songsamoe, S., & Matan, N. (2020). Treatment of fresh water hyacinth with essential oil 

emulsion and subsequent use of the plant material for control of Aspergillus flavus 
on rice dessert products. BioResources, 15(2), 2147-2162.  

Songsamoe, S., Limbo, S., Piergiovanni, L., & Matan, N. (2019). Releasing of michlia alba  
component againt mould. Italian Journal of Food Science, 73-78 

Songsamoe, S., Saengwong-ngam, R., Koomhin, P., & Matan, N. (2019). Understanding 
consumer physiological and emotional responses to food products using 
electroencephalography (EGG). Trend in Food Science & Technology, 93, 167-173.  

Chaemsanit, S., Matan, N., & Matan, N. (2018). Effect of peppermint oil on the shelf-life of 
dragon fruit during storage. Food Control, 90, 172-179. (ISI: Impact factor: 3.388)  

Chaemsanit, S., Matan, N., & Matan, N. (2018). Chaemsanit, S., Matan, N., & Matan, N. (2018). 
Activated carbon for food packaging application:  Review. Walailak Journal of 
Science and Technology, 15(4), 255-271. 

Srikaew, B., Matan, N., & Aewsiri, T.(2017). Innovative production of fungal pulp from 
Trametes versicolor and application in fungal paper box containing clove oil Journal 
of Food Science and Technology , 54(10), 3058-3064. (Impact factor: 2.203) 

Suhem, K., Matan, N., Matan, N., Danworaphong, S., & Aewsiri, T. (2016). Enhanced antifungal 
activity of michelia oil on the surface of bamboo paper packaging boxes using 
helium-neon (HeNe) laser and its application to brown rice snack bar. Food Control, 
73, 939-945. (ISI: Impact factor: 3.388)  
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Puangjinda, K., Matan, N., & Nisoa, M. (2016). Effects atmospheric radio-frequency plasma 
treatment on popping characteristics of popped rice and its nutritional 
evaluation. Innovative Food Science & Emerging Technologies, 35, 119-124. (ISI: 
Impact factor: 3.273)  

Jantamas, S., Matan, N., & Aewsiri, T. (2016). Improvement of antifungal activity of citronella 
oil against Aspergillus flavus on rubberwood (Hevea brasiliensis) using heat 
curing. Journal of Tropical Forest Science, 28(1), 39-47. (ISI: Impact factor: 0.537) 

Puangjinda, K., Matan, N., & Nisoa, M. (2016). Development of a snack bar containing popped 
rice (Khai Mod Rin) for pre-school children. International Food Research 
Journal, 23(1), 237-242. 

Songsamoe, S., Matan, N., & Matan, N. (2016). Effect of UV-C radiation and vapor released 
from a water hyacinth root absorbent containing bergamot oil to control mold on 
storage of brown rice. Journal of Food Science and Technology, 53(3), 1445-1453.  

 
5.2 บทความวิจัย/วิชาการท่ีเสนอในท่ีประชุมวิชาการ (เขียนรูปแบบบรรณานุกรมของมหาวิทยาลัย 

ตามระบบ American Psychological Association APA 6th edition โดยเรียงจากปลาสุด) 

Chaemsanit, S., Matan, N., & Matan, N. (2017, April).. Effect of coconut shell based activated 
carbon containing peppermint oil and its major component on growth of Aspergillus 
niger and Aspergillus flavus. The 2nd International Symposium on Phytochemicals in 
Food and Medicine 2-ISPMF, FuZhou, China. 

Suhem, K., Matan, N., & Matan, N. (2016, July). Reduction of water wettability of bamboo 
fiber based food packaging using Michelia oil. Poster session presented at RGJ 
Seminar Series No.115 (Advanced Materials) Prince of Songkla University, Hat Yai, 
Thailand. 

Suhem, K., Matan, N., Matan, N., & John Bronlund. (2016, June). Application of essential oils 
as antifungal agents on the surface of biodegradable cellulose based food 
packaging made from bamboo fiber. Paper presented at RGJ-Ph.D. Congress 17, 
Jomtien Palm Beach Hotel and Resort, Pattaya, Chonburi, Thailand. 

Jaroenkit, P., Matan, N., & Nisoa, M. (2016, February). Effects of drying and deep frying on the 
color, nutritional value, and mineral content of the brown rice. Poster session 
presented at International conference on Food and Applied Bioscience, Chiang Mai, 
Thailand.  

Nonthakaew, A., & Matan, N. (2016, February). Product development of germinated brown 
rice beverage from Khai Mod Rin 3. Poster session presented at International 
conference on Food and Applied Bioscience, Chiang Mai, Thailand.  
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Chaemsanit, S., Matan, N., & Matan, N. (2016, June). Antifungal activity of activated carbon 
containing peppermint oil against Aspergillus flavus on whole grain 
brown rice. Poster session presented at The 18th Food Innovation Asia Conference 
2016 (FIAC 2016) Food Research and Innovation for Sustainable Global Prosperity, 
Bangkok, Thailand.  

Srikaew, B., Matan, N., & Aewsiri, T. (2 0 1 6, June).  Active coating from cassava starch 
containing lime oil as antifungal on fungal paper. Poster session presented at The 
18th Food Innovation Asia Conference 2016 (FIAC 2016) Food Research and 
Innovation for Sustainable Global Prosperity, Bangkok, Thailand.  

Suhem, K., Matan, N., & Matan, N. (2014, June). Effect of temperature with volatile Litsea 
cubeba on the antifungal activity of brown rice snack bar. Paper presented at The 
18th Food Innovation Asia Conference 2016 (FIAC 2016) Food Research and 
Innovation for Sustainable Global Prosperity, Bangkok, Thailand.  

Songsamoe, S., Matan, N., & Matan, N. (2016, June). Factors influencing willingness to 
purchase for the Thai desserts in Nakhon Si Thammarat province, Thailand. Poster 
session presented at The 18th Food Innovation Asia Conference 2016 (FIAC 2016) 
Food Research and Innovation for Sustainable Global Prosperity, Bangkok, Thailand.  

Phothisuwan, S., Matan, N., & Preechatiwong, W. (2016, June). Agricultural waste culture 
media for increasing of Rhizopus stolonifer mycelium yield. Poster session 
presented at The 18th Food Innovation Asia Conference 2016 (FIAC 2016) Food 
Research and Innovation for Sustainable Global Prosperity, Bangkok, Thailand.  

Matan, N., & Nisoa, M. (2016, June). Effects of atmospheric radio-frequency (RF) plasma on 
mold spoilage, color, nutritional value, and mineral content of the whole grain 
brown rice. Paper presented at International Conference on Advances in Human 
Nutrition, Food Science & Technology, Toronto, Canada  

 
ผลงานท่ีเสนอในท่ีประชุมวิชาการระดับชาติ 

สุเมธี สงเสมอ นฤมล มาแทน นิรันดร มาแทน (กรกฎาคม, 2559) การพัฒนาวัสดุดูดซับน้ํามันหอมระเหยจาก
รากผักตบชวาเพ่ือยืดอายุการเก็บรักษาขนมจามงกุฎ การประชุมวิชาการระดับชาติ “วลัยลักษณ
วิจัย”ครั้งท่ี 8  มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ นครศรีธรรมราช ประเทศไทย (บรรยาย) 

สายฝน โพธิสุวรรณ นฤมล มาแทน วันชาติ ปรีชาติวงศ (กรกฎาคม, 2559) การพัฒนาแผนกันกระแทกจาก
รากดอกจอกผสมเสนใยจากกานกลวยเพ่ือใชในการขนสงวัตถุดิบทางการเกษตร การประชุมวิชาการ
ระดับชาติ “วลัยลักษณวิจัย”ครั้งท่ี 8  มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ  นครศรีธรรมราช ประเทศ
ไทย (บรรยาย) 

เบญญาภา ศรีแกว นฤมล มาแทน ทนง เอ่ียวศิริ. (กรกฎาคม, 2559) การประยุกตใชซังขาวโพดในการเลี้ยง
เชื้อราสายพันธุ Trametes versicolor เพ่ือเพ่ิมปริมาณเสนใยสําหรับผลิตกระดาษ การประชุม
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วิชาการระดับชาติ “วลัยลักษณวิจัย”ครั้งท่ี 8  มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ นครศรีธรรมราช ประเทศ
ไทย (บรรยาย) 

สิริพร แชมสนิท นฤมล มาแทน นิรันดร มาแทน (กรกฎาคม, 2559) การศึกษากลไกในการยับยั้งการเจริญของ
สปอรของเชื้อรา Aspergillus flavus บนขาวกลองโดยใชถานกัมมันตท่ีมีน้ํามันหอมระเหยจากใบ
สะระแหน การประชุมวิชาการระดับชาติ “วลัยลักษณวิจัย”ครั้งท่ี 8  มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 
นครศรีธรรมราช ประเทศไทย (บรรยาย) 

กิติยา สุเหม นฤมล มาแทน นิรันดร มาแทน (กรกฎาคม, 2559) ประสิทธิภาพของน้ํามันหอมระเหยจากตะ
ใครตนในการยับยั้งเชื้อราบนผิวหนาของบรรจุภัณฑอาหารท่ีทําจากใยไผ การประชุมวิชาการ
ระดับชาติ “วลัยลักษณวิจัย”ครั้งท่ี 8 วันท่ี 7-8 กรกฎาคม 2559 มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 
นครศรีธรรมราช ประเทศไทย (บรรยาย) 

นฤมล มาแทน สุเมธี สงเสมอ อาทิยา นนทะแกว (กุมภาพันธ, 2559) การพัฒนาแผนตานเชื้อราจากราก
ผักตบชวาผสมไอธรรมชาติของน้ํามันหอมระเหยเพ่ือยืดอายุการเก็บรักษาขาวเปลือกและขาวสาร
กลอง การประชุมใหญโครงการสงเสริมการวิจัยในอุดมศึกษา ครั้งท่ี 4 (HERP Congress IV) 
อุบลราชธานี ประเทศไทย 

หนังสือ 

Matan, N., Matan, N., & Ketsa, S. (2013). Inhibitory effect of garlic oil against Aspergillus niger 
on rubberwood (Hevea brasiliensis) page 176-180. Worldwide Research Efforts in 
the Fighting against Microbial Pathogens: From Basic Research to Technological 
Developments Publisher: BrownWalker Press, Editor: A. Mendez-Vilas. (ISBN-13: 978-
1-61233-636-7) 

Matan, N. (2011). Shelf-life extension of semi-dried fish Nile Tilapia (Oreochromis niloticus) by 
ultraviolet and infrared irradiations. Science and Technology against Microbial 
Pathogens page 254-258. Science and Technology against Microbial Pathogens. 
Publisher: BrownWalker Press, Editor: A. Mendez-Vilas. (ISBN: 978-981-4354-85-1) 

 
6. เกียรติคุณและรางวัล 

เกียรติคุณ/รางวัลท่ีไดรับ ป พ.ศ. 

1) ITEX Gold Medal for the invention “Long-lasting fragrant 
rubberwood” The 26th International Invention, Innovation & 
Technology Exhibition ITEX2015, 21-23 May 2015, Kualalumpur, 
Malaysia 

2015 

2) Science and Technology Awards for researchers. The 19th Thailand 
Toray Science Foundation Award in 2012 

2012 

3) Best poster presentation award. Development of antifungal 
packaging for fruit pastes from natural cellulose materials. TRF 
Annual Conference 2013 “TRF Senior Research Scholars meet New 

2013 
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เกียรติคุณ/รางวัลท่ีไดรับ ป พ.ศ. 

Researcher” The Regents Cha-Um Hotel, Cha-Um. 16-18 October 
2013. 

4) Best oral presentation award. Efficacy of edible film incorporated 
with essential oils against white-rot decay Fungus (Trametes 
versicolor). 2nd Journal Conference on Environmental Science and 
Development (JCESD 2013). Kuala Lumper, Malaysia, 8-9 June. 

2013 

5) Award of Kasetsart Thesis, as the best overall thesis. Utilization of 
Cinnamon oil as Antifungi in Durian Paste in 1999 

1999 

6) Best poster presentation award. Postharvest control of mould 
growth on rambutan by combination of cinnamon oil and clove oil. 
The 7th National Horticultural Congress 2008, Phitsanonok, Thailand 
26-30 May  

2008 

7) Honorable mention award. Biological control of postharvest spoilage 
caused by gray mould in grape by using an essential oil. The 7th 
National Horticultural Congress 2008, Phitsanonok, Thailand 26-30 
May. 

2008 
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แบบฟอรมประวัติและผลงานของอาจารย (Curriculum Vitae) 
นายพูลสิทธิ์  หิรัญสาย 

 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 
สํานักวิชาสหเวชศาสตร 
222 ต.ไทยบุรี อ.ทาศาลา จ.นครศรีธรรมราช 80160 

โทรศัพท
โทรสาร 
Email 

+66 75 672 134 
+66 75 672 106 
poonsit.hi@mail.wu.ac.th 

 

1. การศึกษา (เรียงลําดับจากปลาสุด) 
คุณวุฒิ สาขาวิชา/สถาบันการศึกษา ป พ.ศ. 
ปร.ด. ชีวเวชศาสตร/ มหาวิทยาลัยสงขลานครนิทร 2553 

วท.บ. เทคนิคการแพทย (เกียรตินิยมอันดับ 2)/ มหาวิทยาลัยวลยัลักษณ 2545 
 

2. ประสบการณการทํางาน (เรียงลําดับจากปลาสุด)  
ตําแหนงงาน - องคกรหรือหนวยงาน ป พ.ศ. 

รักษาการแทนผูอํานวยการศูนยนวัตกรรมการเรียนและการสอน 2560-ปจจุบัน 

ผูชวยเลขานุการสภาวิชาการ 2560-ปจจุบัน 

คณะกรรมการวิชาการ 2560-ปจจุบัน 

คณะกรรมการดําเนินงานดานกิจกรรมนักศึกษาและทํานุบํารุงศิลปะและ

วัฒนธรรม (กรรมการ) 

2560 

คณะกรรมการสภาวิชาการ 2559-ปจจุบัน 

คณะกรรมการกํากับดูแลการดําเนินการตอสัตวเพ่ืองานทางวิทยาศาสตรของ

สถานท่ีดําเนินการ (คกส.) มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 

2559-ปจจุบัน 

คณะกรรมการดําเนินงานดานพัฒนาคุณภาพบัณฑิต (กรรมการ) 2559 

คณะกรรมการดําเนินงานดานระบบอาจารยท่ีปรึกษา กิจกรรมนักศึกษา      

และทํานุบํารุงศิลปะและวัฒนธรรม (กรรมการ) 

2557-2558 

คณะทํางานเพ่ือพัฒนาสํานักวิชาสหเวชศาสตรและสาธารณสุขศาสตร        

ดานระบบอาจารยท่ีปรึกษา (คณะทํางานและเลขานุการ) 

2557-2558 

คณะกรรมการปรับปรุงหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต และปรัชญาดุษฎี 2554 

94 

 



 

ตําแหนงงาน - องคกรหรือหนวยงาน ป พ.ศ. 

บัณฑิตสาขาชีวเวชศาสตร หลกัสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2555 

อาจารยประจําหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต (เทคนิคการแพทย) 

สาขาเทคนิคการแพทย สํานักวิชาสหเวชศาสตร มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 

2553-ปจจุบัน 

อาจารยประจําหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (ชีวเวชศาสตร) 

สาขาเทคนิคการแพทย สํานักวิชาสหเวชศาสตร มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 

2553-ปจจุบัน 

อาจารยประจําหลักสูตปรัชญาดุษฏีบัณฑิต (ชีวเวชศาสตร) 

สาขาเทคนิคการแพทย สํานักวิชาสหเวชศาสตร มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 

2553-ปจจุบัน 

 

3. ความเช่ียวชาญ  
 1) Cellular and Molecular Immunology 
 2) Immunopathology 
 3) Free Radicals and Antioxidants in Medicine 
 
4. ประสบการณการสอน  
  มี  ไมมี 
 
ชื่อสถาบันการศึกษา สํานักวิชา/สาขาวิชา สาขาวิชา/หลักสูตร ชื่อรายวิชา ป พ.ศ. 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ สํานักวิชาสหเวชศาสตร

และสาธารณสุขศาสตร 

วท.บ. (เทคนิคการแพทย)

หลักสตูรปรับปรุง พ.ศ. 

2549 

MTH-203 พยาธิสรรีวิทยา

MTH-211 หลักการและ

เทคนิคทางหองปฏิบัติการ

คลินิก 

MTH-234 วิทยาภูมิคุมกัน

พ้ืนฐาน 

MTH-235 เทคนิควิธีทาง

วิทยาภูมิคุมกันคลินิก 

MTH-312 เทคนิคพิเศษและ

เครื่องมือทางหองปฏิบัติการ

คลินิก 

MTH-336 การวินิจฉัยทาง

วิทยาภูมิคุมกันคลินิก 

MTH-337 ไวรสัวิทยาทาง

การแพทย 

2553 
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ชื่อสถาบันการศึกษา สํานักวิชา/สาขาวิชา สาขาวิชา/หลักสูตร ชื่อรายวิชา ป พ.ศ. 

MTH-354 โลหติวิทยา

ภูมิคุมกันและการธนาคาร

เลือด 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ สํานักวิชาสหเวชศาสตร

และสาธารณสุขศาสตร 

วท.ม. (ชีวเวชศาสตร)ปร.ด. 

(ชีวเวชศาสตร)หลักสูตร 

พ.ศ. 2551 

BMS-602 ชีวเวชศาสตร 

BMS-621 วิทยาการ

กาวหนาทางเคมีคลินิก  

2553 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ สํานักวิชาสหเวชศาสตร

และสาธารณสุขศาสตร 

วท.ม. (ชีวเวชศาสตร)ปร.ด. 

(ชีวเวชศาสตร)หลักสูตร

ปรับปรุง พ.ศ. 2555 

BMS-672 ชีวสถิติ 

BMS-674 ชีวเวชศาสตร 

BMS-675 เทคนิคปฏิบัติการ

ทางชีวเวชศาสตร 

BMS-687 วิทยาการ

กาวหนาทางวิทยาภูมิคุมกัน 

BMS-689 วิทยาการ

กาวหนาการตรวจวิเคราะห

ทางหองปฏิบัติการ 

BMS-694 การเกิดมะเร็ง

ระดับโมเลกุล 

BMS-698 เทคโนโลยีชีวภาพ

ทางการแพทย 

2555 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ สํานักวิชาสหเวชศาสตร

และสาธารณสุขศาสตร 

วท.บ. (เทคนิคการแพทย)

หลักสตูรปรับปรุง  

พ.ศ. 2554 

MTH-205 พยาธิสรรีวิทยา

MTH-206 เทคนิคและ

เครื่องมือพ้ืนฐานทาง

หองปฏิบัติการเทคนิค

การแพทย 

MTH-239 ภูมิคุมกันวิทยา

พ้ืนฐานและคลินิก 

MTH-340 ไวรัสวิทยาทาง

การแพทย 

MTH-343 ภูมิคุมกันวิทยา

วินิจฉัย 

MTH-359 วิทยาศาสตรการ

บริการโลหิต 1 

2556 
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ชื่อสถาบันการศึกษา สํานักวิชา/สาขาวิชา สาขาวิชา/หลักสูตร ชื่อรายวิชา ป พ.ศ. 

MTH-360 วิทยาศาสตรการ

บริการโลหิต 2 

 

5. ผลงานทางวิชาการยอนหลัง 5 ป (ท่ีไมใชสวนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา) 
 5.1 บทความวิจัย 
Dhar, R., Kimseng, R., Chokchaisiri, R., Hiransai, P., Utaipan, T., Suksamrarn, A. & Chunglok, W. 

(2018). 2?,4-Dihydroxy-3?,4?,6?-trimethoxychalcone from Chromolaena odorata 
possesses anti-inflammatory effects via inhibition of NF-?B and p38 MAPK in 
lipopolysaccharide-activated RAW 264.7 macrophages. Immunopharmacology and 
immunotoxicology, 40 (1), 43-51. Doi: 10.1080/08923973.2017.1405437 

Somchit, N., Kimseng, R., Dhar, R., Hiransai, P., Changtam, C., Suksamrarn, A., Chunglok, W., 
Chunglok, W. (2017). Curcumin pyrazole blocks lipopolysaccharide-induced 
inflammation via suppression of JNK activation in RAW 264.7 macrophages. Asian 
Pacific journal of allergy and immunology, [Epub ahead of print],184-190, Doi: 
10.12932/AP-130417-0073 

Hiransai, P., Tangpong, J., Kumbuar, C., Hoonheang, N., Rodpech, O., Sangsuk, P.,Inkaow, W. 
(2016). Anti-nitric oxide production, anti-proliferation and antioxidant effects of the 
aqueous extract from Tithonia diversifolia. Asian Pacific Journal of Tropical 
Biomedicine, 6(11), 950-956. doi: 10.1016/j.apjtb.2016.02.002 

Hiransai, P., Kommen, H. Limpaiboon, K., Sae Yoon, A., & Wisessombat, S. (2016). 
Antioxidative Activity of Clerodendrum inerme (L.) Gaertn. Extracts. In J. 
Wungsintaweekul, & S. Keawnoi (Eds.), Proceeding of The 4th Current Drug 
Development International Conference 2016 (CDD2016) (pp. 132-133). Phuket, 
Thailand. 

Yub, K., Tungpong, J. & Hiransai, P. (2016). Antioxidative properties and cytotoxic effect of 
fractionated components from aqueous leaf extract of Tithonia diversifolia. 
Proceeding of the 5th International Biochemistry and Molecular Biology Conference 
2016 (BMB2016) (pp. 299-302). Songkhla, Thailand. 

Deng, Y., Sriwiriyajan, S., Tedasen, A., Hiransai, P. & Graidist, P. (2016). Anti-cancer effects of 
Piper nigrum via inducing multiple molecular signaling in vivo and in vitro. Journal of 
Ethnopharmacology, 188, 87–95. doi: 10.1016/j.je 
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 5.2 บทความวิจัย/วิชาการท่ีเสนอในท่ีประชุมวิชาการ  
  1) Hiransai, P., Kommen, H. Limpaiboon, K., Sae Yoon, A., & Wisessombat, S. (2016). 
Antioxidative Activity of Clerodendrum inerme (L.) Gaertn. Extracts. In J. Wungsintaweekul, & 
S. Keawnoi (Eds.), Proceeding of The 4th Current Drug Development International Conference 
2016 (CDD2016) (pp. 132-133). Phuket, Thailand. 
  2) Yub, K., Tangpong, J. & Hiransai, P. (2016). Antioxidative properties and cytotoxic 
effect of fractionated components from aqueous leaf extract of Tithonia diversifolia. 
Proceeding of the 5th International Biochemistry and Molecular Biology Conference 2016 
(BMB2016) (pp. 299-302). Songkhla, Thailand.  
        5.3  บทความทางวิชาการ 
  

      5.4 หนังสือ/ตํารา/เอกสารการสอน  
 

      5.5 สิทธิบัตร  
 

      5.6 ส่ิงประดิษฐ  
 
6. เกียรติคุณและรางวัล 

เกียรติคุณ/รางวัลท่ีไดรับ ป พ.ศ. 

ท่ีปรึกษากิจกรรมสํานักวิชาดีเดน มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 2554 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

98 

 



 

แบบฟอรมประวัติและผลงานของอาจารย (Curriculum Vitae) 
นายผานิตย คุมฮ้ิน 

 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 
สํานักวิชาแพทยศาสตร 
222 ต.ไทยบุรี อ.ทาศาลา จ.นครศรีธรรมราช 80160 

โทรศัพท
โทรสาร 
Email 

075-672801 
075-672807 
phanit.ko@mail.wu.ac.th 

 
1. การศึกษา (เรียงลําดับจากปลาสุด) 

คุณวุฒิ สาขาวิชา/สถาบันการศึกษา ป พ.ศ. 
ปร.ด. สรีรวิทยาการแพทย/ มหาวิทยาลัยมหิดล 2555 
วท.บ. เทคนิคการแพทย/ มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 2549 

 
2. ประสบการณการทํางาน (เรียงลําดับจากปลาสุด)  

ตําแหนงงาน – องคกรหรือหนวยงาน ป พ.ศ. 
อาจารยประจํา- มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 2555-ปจจุบัน 
นักวิจัยหลังปริญญาเอก - Institut de Génomique Fonctionnelle 2558 

 
3. ความเช่ียวชาญ  

1) วิทยาศาสตรสมอง 
2) สรีรวิทยามนุษย 
 

4. ประสบการณการสอน  มี    ไมมี 

ช่ือ
สถาบันการศึกษา 

คณะ/สํานักวิชา/
ภาควิชา 

สาขาวิชา/หลักสูตร ช่ือรายวิชา ป พ.ศ. 

มหาวิทยาลัย
วลัยลักษณ 

สํานักวิชาแพทยศาสตร หลักสูตร
แพทยศาสตร 

1) PCS-212 บทนํา
วิทยาศาสตรการแพทย
พ้ืนฐาน 
2) PCS-222 ประสาท
วิทยาศาสตร 
3) PCS-216 ระบบตอมไรทอ
4) EMS-301 การทบทวน
วรรณกรรมทางวิทยาศาสตร
การแพทยพ้ืนฐาน 

2556-ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย
วลัยลักษณ 

สํานักวิชาสหเวชศาสตร หลักสูตรเทคนิค
การแพทย 

1) MTH-325 เทคนิคและ

เครื่องมือพิเศษทาง

2559 
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ช่ือ
สถาบันการศึกษา 

คณะ/สํานักวิชา/
ภาควิชา 

สาขาวิชา/หลักสูตร ช่ือรายวิชา ป พ.ศ. 

หองปฏิบัติการเทคนิค

การแพทย 

มหาวิทยาลัย
วลัยลักษณ 

สํานักวิชาเภสัชศาสตร หลักสูตรเภสัชศาสตร 1) HMS-202 วิทยาศาสตร

การแพทยของมนุษย 2 

2558 

วิทยาลัย
พยาบาลบรม
ราชชนนี 
นครศรีธรรมราช 
สถาบันพระบรม
ราชชนก 

- หลักสูตรพยาบาล
ศาสตร 

1) พ.1101 กายวิภาคศาสตร

และสรีรวิทยา 1 

2557-2558 

มหาวิทยาลัย
วลัยลักษณ 

สํานักวิชาสหเวชศาสตร
และสาธารณสุขศาสตร 

หลักสูตร
กายภาพบําบัด 

1) PTH-226 ประสาท

วิทยาศาสตรพ้ืนฐาน 

2556 

 
5. ผลงานทางวิชาการยอนหลัง 5 ป  

5.1 บทความวิจัย  
Songsamoe, S., Saengwong-ngam, R., Koomhin, P., & Matan, N. (2019). Understanding 

consumer physiological and emotional responses to food products using 
electroencephalography (EGG). Trend in Food Science & Technology, 93, 167-173.  

Punsawad, C., Phasuk, N., Bunratsami, S., Thongtup, K., Viriyavejakul, P., Palipoch, S., 
Koomhin, P., … Nongnaul, S. (2018). Prevalence of intestinal parasitic infections and 
associated risk factors for hookworm infections among primary schoolchildren in 
rural areas of Nakhon Si Thammarat, southern Thailand. BMC public health, 18(1), 
1118. doi:10.1186/s12889-018-6023-3 

Koomhin, P., Punsawad, C., Suwannalert, P., & Palipoch, S. (2017). Effect of a heme 
oxygenase-1 inducer on NADPH oxidase expression in alcohol-induced liver injury in 
male Wistar rats. Tropical Journal of Pharmaceutical Research, 16(5), 1039-1044. 

Palipoch, S., Koomhin, P., Punsawad, C., Na-Ek, P., Sattayakhom, A., & Suwannalert, P. (2016). 
Heme oxygenase-1 alleviates alcoholic liver steatosis: histopathological study. 
Journal of Toxicologic Pathology, 29(1), 7-15. 

KOOMHIN, P., SATTAYAKHOM, A., PALIPOCH, S., PUNSAWAD, C., & TAPECHUM, S. (2016). 
Effects of Non-Spatial Pre-Training on Learning and Memory Impairment Detection in 
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the Morris Water Maze. Walailak Journal Of Science And Technology (WJST), 15(2), 
169-177. doi:http://dx.doi.org/10.14456/vol15iss1pp%p 

 
5.2 บทความวิจัย/วิชาการท่ีเสนอในท่ีประชุมวิชาการ (เขียนรูปแบบบรรณานุกรมของมหาวิทยาลัย 

ตามระบบ American Psychological Association APA 6th edition โดยเรียงจากปลาสุด) 
Chandharakool, S., Suanjan, S., Sinlapasorn, J., Sattayakhom, A., Matan, N., & Koomhin, P. 

(2018). Effects of Tangerine Essential Oil on Brain Responses. Paper presented at 
the 46th Physiological Society of Thailand Annual Meeting "Research and 
Educational Innovation in Medical Sciences". 

Sattayakhom, A., Matan, N., Wattanapisit, A., PALIPOCH, S., Punsawad, C., Na-ek, P., et al. 
(2018). Effects of circadian and intrapersonal factors on brainwaves. Paper 
presented at the 46th Physiological Society of Thailand Annual Meeting "Research 
and Educational Innovation in Medical Sciences". 

KOOMHIN, P., Sattayakhom, A., Matan, N., Wattanapisit, A., PALIPOCH, S., Punsawad, C., et al. 
(2018). Epoch size and spectral analysis for time-domain data of chemical-
responded sensations. Paper presented at the 46th Physiological Society of 
Thailand Annual Meeting "Research and Educational Innovation in Medical 
Sciences". 

Gedsiri, N., Duangdol, S., Sattayakhom, A., Matan, N., & KOOMHIN, P. (2018). Concentration 
differences of tangerine essential oil and brain responses. Paper presented at the 
46th Physiological Society of Thailand Annual Meeting "Research and Educational 
Innovation in Medical Sciences". 

Duangdol, S., Gedsiri, N., Sattayakhom, A., Matan, N., & KOOMHIN, P. (2018). Effects of S-
limonene on human brainwaves. Paper presented at the 46th Physiological 
Society of Thailand Annual Meeting "Research and Educational Innovation in 
Medical Sciences". 

Makpum, B., Rabsaithong, S., Sattayakhom, A., Matan, N., & KOOMHIN, P. (2018). Effects of 
white champaca essential oil on human brainwaves. Paper presented at the 46th 
Physiological Society of Thailand Annual Meeting "Research and Educational 
Innovation in Medical Sciences".  

Rabsaithong, S., Makpum, B., Sattayakhom, A., Matan, N., & KOOMHIN, P. (2018). Effects of 
linalool on human brainwaves. Paper presented at the 46th Physiological Society 
of Thailand Annual Meeting "Research and Educational Innovation in Medical 
Sciences". 

Chandharakool, S., Suanjan, S., Sinlapasorn, J., Palipoch, S., Matan, N., Sattayakhom, A., et al. 
(2017). Effects of Essential Oil of Tangerine on Brainwave. Paper presented at the 
21 st Thai Neuroscience Society Conference and Electrophysiology Workshop. 
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Punsawad, C., Phasuk, N., Thongtup, K., Bunratsami, S., Palipoch, S., Koomhin, P., et al. (2016). 
Prevalence of Intestinal Parasitic Infections among Primary Schoolchildren in Rural 
Areas of Nakhon Si Thammarat Province, Southern Thailand. Paper presented at 
the The 8th Asian Congress of Pediatric Infectious Diseases (ACPID 2016) 

 
หนังสือ 
- 
6. เกียรติคุณและรางวัล 
- 
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แบบฟอรมประวัติและผลงานของอาจารย (Curriculum Vitae) 
นายมนัส ชัยจันทร 

 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 
สํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร 
222 ต.ไทยบุรี อ.ทาศาลา จ.นครศรีธรรมราช 80160 

โทรศัพท
โทรสาร 
Email 

075-672384 
075-672302 
cmanat@wu.ac.th 

 
1. การศึกษา (เรียงลําดับจากปลาสุด) 

คุณวุฒิ สาขาวิชา/สถาบันการศึกษา ป พ.ศ. 
ปร.ด. เทคโนโลยีอาหาร/ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร 2549 
วท.บ. เทคโนโลยีอาหาร (เกียรตินิยมอันดับ 2)/ มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 2545 

 

2. ประสบการณการทํางาน (เรียงลําดับจากปลาสุด)  
ตําแหนงงาน – องคกรหรือหนวยงาน ป พ.ศ. 
อาจารยประจําสํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 2549-2551 
ผูชวยศาสตราจารยประจําสํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 2551-2555 
รองศาสตราจารยประจําสํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 2555-ปจจุบัน 

 
3. ความเช่ียวชาญ  

1)  เคมีและเทคโนโลยีของอาหารทะเล 
2)  วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเนื้อสัตว 
3)  โปรตีนในอาหาร 
 

4. ประสบการณการสอน 

  มี    ไมมี 

ช่ือ
สถาบันการศึกษา 

คณะ/สํานักวิชา/
ภาควิชา 

สาขาวิชา/หลักสูตร ช่ือรายวิชา ป พ.ศ. 

มหาวิทยาลัย 
วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

- เทคโนโลยีผลิตภัณฑ

เนื้อสัตว สัตวปกและไข 

- วิทยาศาสตรเนื้อสัตวและ

ผลิตภัณฑสัตว 

- เทคโนโลยีผลิตภัณฑประมง 

- การเปลี่ยนแปลงของวัสดุ

ชีวภาพหลังการเก็บเก่ียว 

2549-
ปจจุบัน 
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ช่ือ
สถาบันการศึกษา 

คณะ/สํานักวิชา/
ภาควิชา 

สาขาวิชา/หลักสูตร ช่ือรายวิชา ป พ.ศ. 

- การจัดการโรงงาน

อุตสาหกรรมอาหาร 

- อาหารและโภชนาการ 

- สัมมนา 

- โปรตีนในอาหาร 

- เคมีอาหารจากกลามเนื้อ 

- เคมีและชีวเคมีของอาหาร

จากแหลงน้ําข้ันสูง 

- โครงสรางและสมบัติเชิง

หนาท่ีของอาหาร 

- ระเบียบวิธีวิจัยทาง

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

อาหาร 

 
5. ผลงานทางวิชาการยอนหลัง 5 ป (ท่ีไมใชสวนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา) 

5.1 บทความวิจัย  

Panpipat, P., & Chaijan, M. 2020. Effect of atmospheric pressure cold plasma on biophysical 
properties and aggregation of natural actomyosin from threadfin bream (Nemipterus 
bleekeri). Food and Bioprocess Technology. Accepted. DOI: 10.1007/s11947-020-02441-
w. 

Sungpud, C., Panpipat, W., Yoon, A. S., & Chaijan, M. 2020. Ultrasonic-assisted virgin coconut 
oil based extraction for maximizing polyphenol recovery and bioactivities of 
mangosteen peels.  Journal of Food Science and Technology.  Accepted.  DOI: 
10.1007/s13197-020-04436-z. 

Sungpud, C., Panpipat, W., Sae Yoon, A., & Chaijan, M. 2020. Techno-biofunctionality of 
mangostin extract-loaded virgin coconut oil nanoemulsion and nanoemulgel. PLOS 
ONE, 15(1), e0227979. 

Panpipat, P., & Chaijan, M. 2020. Physicochemical and techno-functional properties of acid-
aided pH shifted protein isolate from over-salted duck eggs (Anas platyrhucus) 
albumen. International Journal of Food Science and Technology, In Press. 
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Sungpud, C., Panpipat, W., Sae Yoon, A., & Chaijan, M. 2020. Polyphenol extraction from 
mangosteen (Garcinia mangostana Lnn) pericarp by bio-based solvents. International 
Food Research Journal, Accepted.   

Sungpud, C., Panpipat, W., Yoon, A. S., & Chaijan, M. 2019. Tuning of virgin coconut oil and 
propylene glycol ratios for maximizing the polyphenol recovery and in vitro 
bioactivities of mangosteen (Garcinia mangostana L.) pericarp. Process Biochemistry, 
87, 179-186.. 

Phetrit, R., Chaijan, M., Sorapukdee, S., & Panpipat, W. 2019. Characterization of Nipa Palm’s 
(Nypa fruticans Wurmb.) Sap and Syrup as Functional Food Ingredients. Sugar Tech, 
22(1), 191-201 

Chaijan, M., & Panpipat, W. 2019. Basic composition, antioxidant activity and nanoemulsion 
behavior of oil from mantis shrimp (Oratosquilla nepa). Food Bioscience, 31, 100448. 

Wibowo, A., Panpipat, W., Riebroy K.S., & Chaijan, M. 2019. Characteristics of Thai Native Beef 
Slaughtered by Traditional Halal Method. Walailak Journal of Science and Technology, 
16, 443-453. 

Panpipat, W., Chaijan, M., & Guo, Z. 2018. Oxidative stability of margarine enriched with 

different structures of β-sitosteryl esters during storage. Food Bioscience, 22, 78-84. 
Chaijan, M., & Panpipat, W. 2018. Feasibility of pH driven based method for maximising 

protein recovery of over salted albumen. Food Bioscience, 24, 89-94.  
Somjid, P., Panpipat, W., & Chaijan, M. 2017. Carbonated water as a novel washing medium 

for mackerel (Auxis thazard) surimi production. Journal of food science and 
technology, 54, 3979-3988. 

Panpipat, W., & Chaijan, M. 2017. Palm stearin as a pork back fat replacer for semi-dried 
Tilapia sausage. Turkish Journal of Fisheries and Aquatic Sciences, 17, 417-425. 

Chaijan, M., & Panpipat, W. 2017. Removal of lipids, cholesterol, nucleic acids and haem 
pigments during production of protein isolates from broiler meat using pH-shift 
processes. International Journal of Food Engineering, 13, 20160187.  

Chaijan, M., Panpipat, W., & Nisao, M. 2017. Chemical deterioration and discoloration of 
semi-dried tilapia processed by sun drying and microwave drying. Drying Technology, 
35, 642-649.  

Panpipat, W., & Chaijan, M. 2017. Functional properties of pH shifted protein isolates from 
bigeye snapper (Priacanthus tayenus) head by-product.  International Journal of Food 
Properties, 20, 596-610.  

Chaijan, M., & Panpipat, W. 2017. Mechanism of oxidation in foods of animal origin. In 
Banerjee, R., Verma, A.K., & Siddigqui, M.W. (Eds.). Natural Antioxidants: Applications in 
Foods of Animal Origin. Apple Academic Press: Waretown, NJ. pp. 1-37. 
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Panpipat, W., & Chaijan, M. 2016. Potential production of healthier protein isolate from 
broiler meat using modified acid-aided pH shift process. Food and Bioprocess 
Technology, 9, 1259-1267.  

Wongwichian, C., Chaijan, M., Panpipat, W., Klomklao, S., & Benjakul, S. 2016. Autolysis and 
characterisation of sarcoplasmic and myofibril associated proteinases of oxeye scad 
(Selar boops) muscle. Journal of Aquatic Food Product Technology. 25, 1132-1143.  

Chaijan, M., Panpipat, W., & Nisoa, M. 2016. Chemical deterioration and discoloration of 
semi-dried tilapia processed by sun drying and microwave drying. Drying Technology, 
35(5), 642-649 

Panpipat, W., & Chaijan, M. 2016. Ionic liquids in the synthesis of sugar/carbohydrate and 
lipid conjugates. In Xu, X., Guo, Z., & Cheong, L.Z. (Eds.). Ionic Liquids in Lipid Processing 
and Analysis: Opportunities and Challenges. AOCS Press: Urbana, IL. pp. 347-382. 

 
5.2 หนังสือ/ตํารา/เอกสารการสอน   

Chaijan, M., & Panpipat, W. (2017). Mechanism of oxidation in foods of animal origin. In 
Banerjee, R., Verma, A.K., & Siddigqui, M.W. (Eds.). Natural Antioxidants: Applications 
in Foods of Animal Origin. Apple Academic Press: Waretown, NJ. pp. 1-37. 

Panpipat, W., & Chaijan, M. (2016). Ionic liquids in the synthesis of sugar/carbohydrate and 

lipid conjugates. In Xu, X., Guo, Z., & Cheong, L.Z. (Eds.). Ionic Liquids in Lipid 

Processing and Analysis: Opportunities and Challenges. AOCS Press: Urbana, IL. pp. 

347-382. 

6. รางวัลและเกียรติคุณท่ีไดรับ 

เกียรติคุณ/รางวัลท่ีไดรับ ป พ.ศ. 

1) รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1 การนําเสนอผลงานวิจัยแบบโปสเตอร ในงาน
ประชุมวิชาการระดับนานาชาติ International Conference on Food and 
Applied Bioscience 2016 

2559 

2) รางวัลชมเชยการนําเสนอผลงานวิจัยแบบโปสเตอร ในงานประชุมวิชาการ
ระดับนานาชาต ิFood Innovation Asia Conference 2016 

2559 

3) รางวัลบุคลากรดีเดน ดานการวิจัย มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ  2559 

4) รางวัลชมเชยการนําเสนอผลงานวิจัยแบบโปสเตอร ในงานประชุมวิชาการ
ระดับนานาชาต ิFood Innovation Asia Conference 2015 

2558 

5) รางวัลอาจารยดีเดน สาขาการเกษตร ประจําปการศึกษา 2556 ดานการวิจัย 
ระดับดี ประเภทอาจารยรุนใหมดีเดน (ผูปฏิบัติงานในสถาบันอุดมศึกษาท่ี
สังกัดอยูไมเกิน 10 ป) จากสภาคณบดีสาขาการเกษตรแหงประเทศไทย 

2556 
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เกียรติคุณ/รางวัลท่ีไดรับ ป พ.ศ. 

6) ได รั บ ทุ น วิ จั ย  Visiting researcher เพ่ื อป ฏิ บั ติ ก ารวิ จั ย  ณ  Chalmers 
University of Technology ประเทศสวีเดน เปนเวลา 1 ป (กรกฎาคม พ.ศ. 
2555-กรกฎาคม พ.ศ. 2556)  

2555-2556 

7) รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1 การนําเสนอผลงานวิจัยแบบโปสเตอร ในงาน
ประชุมวิชาการระดับนานาชาติ International Conference on Food and 
Applied Bioscience 2012 

2555 

8) รางวัลผลงานวิจัยดีเดน สกว. 2554 2554 

9) รางวัลชนะเลิศการนําเสนอผลงานวิจัยแบบโปสเตอร ในงานประชุมวิชาการ
ระดับ นานาชาติ Food Innovation Asia Conference 2010 

2553 

10) รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1 การนําเสนอผลงานวิจัยแบบโปสเตอร ในงาน
ประชุมวิชาการระดับนานาชาติ Food Innovation Asia Conference 2010 

2553 

11) รางวัลสภาวิจัยแหงชาติ ประเภทรางวัลวิทยานิพนธระดับชมเชย 2551 

12) รางวัลผลงานวิจัยดีเดน สกว.2550 2550 
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แบบฟอรมประวัติและผลงานของอาจารย (Curriculum Vitae) 

นางสาวนิสา แซหลี 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 
สํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร 
222 ต.ไทยบุรี อ.ทาศาลา จ.นครศรีธรรมราช 80160 

โทรศัพท
โทรสาร 
Email 

075-672365 
075-672302 
snisa@wu.ac.th 

 

1. การศึกษา  
คุณวุฒิ สาขาวิชา/สถาบันการศึกษา ป พ.ศ. 
ปร.ด. เทคโนโลยีชีวภาพ/ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 2557 
วท.ม. เทคโนโลยีชีวภาพ/ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 2536 
วท.บ. ชีววิทยา (เกียรตินิยมอันดับ 1)/ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร 2532 

 

2. ประสบการณการทํางาน (เรียงลําดับจากปลาสุด)  
ตําแหนงงาน – องคกรหรือหนวยงาน ป พ.ศ. 

อาจารย – มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 2538-ปจจุบัน 
ผูชวยผูจัดการฝาย QC – บริษัท นครอาหารทะเล จํากัด 2537-2538 
หัวหนาฝายวิชาการ – บริษัท เอเชียเพลเลทส จํากัด 2535-2537 

 

3. ความเช่ียวชาญ  
1)  เทคโนโลยีการหมักและหัวเชื้อ 
2)  เทคโนโลยีเอนไซม 
3)  เทคโนโลยีแปง 

4. ประสบการณการสอน 

 มี    ไมมี 

ช่ือ
สถาบันการศึกษา 

คณะ/สํานักวิชา/
ภาควิชา 

สาขาวิชา/หลักสูตร ช่ือรายวิชา ป พ.ศ. 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

1) เทคโนโลยีเอนไซม 2538-
ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

2) เทคโนโลยีชีวภาพ
อาหาร 

2538-
ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

3) เทคโนโลยีการหมักใน
อุตสาหกรรม 

2538-
ปจจุบัน 
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5. ผลงานทางวิชาการยอนหลัง 5 ป  

5.1 บทความวิจัย (เขียนรูปแบบบรรณานุกรมของมหาวิทยาลัยตามระบบ American Psychological 
Association APA 6th edition โดยเรียงจากปลาสุด) 

5.2 บทความวิจัย/วิชาการท่ีเสนอในท่ีประชุมวิชาการ (เขียนรูปแบบบรรณานุกรมของมหาวิทยาลัย 
ตามระบบ American Psychological Association APA 6th edition โดยเรียงจากปลาสุด) 

นิสา แซหลี . (2019). การหมักน้ํ าสมสายชู มังคุดโดยเทคนิคการหมักรวมระหวาง Saccharomyces 
cerevisiae TISTR 5279 แ ล ะ  Gluconobacter oxydans TRBC 4013. Walailak Procedia 
2019. 2019(3) ST.248. 

Saelee, N. (2017) . Bioethanol production from palm kernel meal by one step co-
fermentation of Aspergillus niger and thermotolerant yeast Hmi194. The 2nd 
international symposium on sustainable agriculture and agro-Industry (ISSAA) ISAAA 
2017: Innovation for tomorrow’s world. 28th-29th March 2017. Walailak University, 
Nakhonsithammarat, Thailand.  p115. 

Saelee, N. ( 2017) . Characteristics of mangosteen vinegar produced by co-fermentation of 
Saccharomyces sp. and acetic acid bacteria. The fifth higher education research 
promotion congress (HERP Congress V). 2-4 March, Udonthani. Thailand. p148. 

 
5.3 บทความทางวิชาการ (เขียนรูปแบบบรรณานุกรมของมหาวิทยาลัยตามระบบ American 

Psychological Association APA 6th edition โดยเรียงจากปลาสุด)  

5.4 หนังสือ/ตํารา/เอกสารการสอน  (เขียนรูปแบบบรรณานุกรมของมหาวิทยาลยัตามระบบ American 
Psychological Association APA 6th edition โดยเรียงจากปลาสุด) 

นิสาแซหลี. (2558). เทคโนโลยีเอนไซม เลมท่ี 1. นครศรีธรรมราช:สํานักพิมพมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ..  
60 หนา. 
นิสาแซหลี. (2558). ปฏิบัติการเทคโนโลยีเอนไซม. นครศรีธรรมราช:สํานักพิมพมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ
.. 74 หนา.   
นิสาแซหลี. (2558). เทคโนโลยีการหมักในอุตสาหกรรม. นครศรีธรรมราช:สํานักพิมพมหาวิทยาลัยวลัยลักษณ..  
101 หนา  
นิสาแซหลี. (2558). ปฏิบัติการเทคโนโลยีการหมักในอุตสาหกรรม. นครศรีธรรมราช:สํานักพิมพ
มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ.. 97 หนา 
 

6. เกียรติคุณและรางวัล – 
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แบบฟอรมประวัติและผลงานของอาจารย (Curriculum Vitae) 

นางวิสาขะ อนันธวัช 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 
สํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร 
222 ต.ไทยบุรี อ.ทาศาลา จ.นครศรีธรรมราช 80160 

โทรศัพท
โทรสาร 
Email 

075-672368 
075-672302 
pvisaka@wu.ac.th 

 
1. การศึกษา 

คุณวุฒิ สาขาวิชา/สถาบันการศึกษา ป พ.ศ. 

Ph.D.  Science/ Massey University, New Zealand 2559 

M. Tech.  Food Technology/ Massey University, New Zealand 2539 

วท.บ. วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร)มหาวิทยาลัยเชียงใหม 2533 
 

2. ประสบการณการทํางาน 

ตําแหนงงาน – องคกรหรือหนวยงาน ป พ.ศ. 

อาจารยประจําสํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร 2547 - ปจจุบัน 
 

3. ความเช่ียวชาญ  
1)  เทคโนโลยีผลิตภัณฑนม 
2)  การแปรรูปอาหาร 
3)  เทคโนโลยีผลิตภัณฑอาหารหมักพ้ืนบาน 

4. ประสบการณการสอน 

  มี   ❒ไมมี 

ช่ือ
สถาบันการศึกษา 

คณะ/สํานักวิชา/
ภาควิชา 

สาขาวิชา/หลักสูตร ช่ือรายวิชา ป พ.ศ. 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตร
อุตสาหกรรมเกษตร 

การแปรรูปอาหาร 1  เทคโนโลยี
ผลิตภัณฑนม เทคโนโลยีอาหารหมัก 

2547 - 
2560 

5. ผลงานทางวิชาการยอนหลัง 5 ป  
5.1 บทความวิจัย 

Anantawat, V.  Somjit, P., Jumpee, K. Awesiri, T. (2018). Characteristics of goat cream 
cheese enriched with essentialoil. J. Southern Technology, 11(1), 215-220.  
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Yodtongchat, Y. & Anantawat, V. (2018). Effects of Moringo oleifera leaf enrichment 
on characteristics of probiotic goat tablet. RMUTTO J. 11(2), 31-44. 

Ratcharongwong, W. & Anantawat, V. (2017). Critical control point of pasteurised milk 
processing : Phatthalung dairy cooperative case study. Agricultural Sci. J. 48(2) 
(Suppl) 998-1007. 

Yodtongchai, M, Wattanaarsakit, P., Pongpiriyadacha, Y. & Anantawat, V. (2016).  
Influence of freeze and spray drying on the physicochemical properties and 
survival rate of probiotic in goat’s milk yogurt powder. Khon Kaen Agr. J. 44(2), 
246-253. 

 
5.2 บทความวิจัย/วิชาการท่ีเสนอในท่ีประชุมวิชาการ 

Angkananon, W., Nisoa, M., Wattanaarsakit, P. & Anantawat, V. (2016). Effects of freeze 
and hot air drying on characteristics, nutritional value and antioxidant actvity of 
Gac fruit aril powder. The International Conference on Food and Applied 
Bioscience, 31 - 40. 

5.3 บทความทางวิชาการ  - 

5.4 หนังสือ/ตํารา/เอกสารการสอน  

วิสาขะ อนันธวัช. (2559). เทคโนโลยีผลิตภัณฑนม. มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 

วิสาขะ อนันธวัช. (2559). คูมือปฏิบัติการเทคโนโลยีผลิตภณัฑนม. มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ. 

วิสาขะ อนันธวัช. (2559). คูมือปฏิบัติการเทคโนโลยีผลิตภณัฑอาหารหมัก. มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 

วิสาขะ อนันธวัช และ ทนง เอ่ียวศิริ. (2558). คูมือปฏิบัติการการแปรรูปอาหาร 1. มหาวิทยาลัย  วลัยลักษณ 

 วิสาขะ อนันธวัช. (2557). ปฏิบัติการเฉพาะหนวยในอุตสาหกรรมอาหาร. มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 

6. เกียรติคุณและรางวัล  - 
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แบบฟอรมประวัติและผลงานของอาจารย (Curriculum Vitae) 

นายทนง  เอ่ียวศิริ 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 

สํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร 

222 ต.ไทยบุรี อ.ทาศาลา จ.นครศรีธรรมราช 80160 

โทรศัพท

โทรสาร

Email 

075-672374 

075-672302 

atanong@wu.ac.th 

 
1. การศึกษา (เรียงลําดับจากปลาสุด) 

คุณวุฒิ สาขาวิชา/สถาบันการศึกษา ป พ.ศ. 
ปร.ด. วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหาร, มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร 2554 
วท.ม. เทคโนโลยีอาหาร, มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร 2545 
วท.บ. อุตสาหกรรมเกษตร, มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร 2541 

 
2. ประสบการณการทํางาน (เรียงลําดับจากปลาสุด)  

ตําแหนงงาน – องคกรหรือหนวยงาน ป พ.ศ. 
อาจารยประจํา หลักสูตรเทคโนโลยีอาหาร   
สํานักวิชาเทคโนโลยีวิชาการเกษตร มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 

2546-ปจจุบัน 

หัวหนาสวนอาวุโสฝายควบคุมและประกันคุณภาพ  
บริษัท สยามเซมเพอรเมด จํากัด (มหาชน)  

2545-2546 

 
3. ความเช่ียวชาญ  

1) เคมีและชีวเคมีสัตวน้ํา 
2) กระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑจากสัตวน้ํา 
3) ระบบควบคุมคุณภาพอาหาร GMP, HACCP 
 

4. ประสบการณการสอน 
  มี    ไมมี 

ช่ือ 

สถาบันการศึกษา 

คณะ/สํานักวิชา/
ภาควิชา 

สาขาวิชา/หลักสูตร ช่ือรายวิชา ป พ.ศ. 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา 

เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม 
เกษตร 

1) การควบคุมและประกัน
คุณภาพอาหาร 

2) ปฏิบัติการการควบคุมและ
ประกันคุณภาพอาหาร 

3) เทคโนโลยีการแปรรูปสัตวน้ํา 

ตั้งแต 2546 
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ช่ือ 

สถาบันการศึกษา 

คณะ/สํานักวิชา/
ภาควิชา 

สาขาวิชา/หลักสูตร ช่ือรายวิชา ป พ.ศ. 

4) สุขาภิบาลโรงงานอาหาร 
5) กระบวนการแปรรูปอาหาร 
6) วิศวกรรมกระบวนการ 
7) ปฏิบัติการวิศวกรรม

กระบวนการ 
มหาวิทยาลัย

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม 
เกษตร 

8) หลักการเพาะเลี้ยงสัตวน้ํา 
9) หลักการแปรรูปสัตวน้ํา 

ตั้งแตป 
2555 

มหาวิทยาลัย

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม 
เกษตร 

10) เครื่องมือวิจัยทาง
อุตสาหกรรมเกษตร 

ตั้งแตป 
2555 

 

5. ผลงานทางวิชาการยอนหลัง 5 ป (ท่ีไมใชสวนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา) 
5.1 บทความวิจัย (เขียนรูปแบบบรรณานุกรมของมหาวิทยาลัยตามระบบ American Psychological 

Association APA 6th edition โดยเรียงจากปลาสุด)  
 

Sirimas Sukmas, Tanong Aewsiri & Narumol Matan. (2019). Development of antifungal paper 
from Trametes versicolor containing orange oil against fungal skin infections: A model 
based on in vitro studies. Trends in Medicine, 19(3), 1-4. 

Benyapa Srikaew, Narumol Matan and Tanong Aewsiri.  (2017).  Innovative production of 
fungal pulp from Trametes versicolor and application in fungal paper box containing 
clove oil. Journal of Food Science and Technology 19, 1-4. 

Kitiya Suhem, Narumol Matan, Nirundorn Matan, Sorasak Danworaphong and Tanong 
Aewsiri. (2017). Enhanced antifungal activity of michelia oil on the surface of bamboo 
paper packaging boxes using helium-neon (HeNe)  laser and its application to brown 
rice snack bar. Food Control 73: 939-945. 

Sopa Jantamas, Narumol Matan, Nirundorn Matan and Tanong Aewsiri. (2016). Improvement 
of antifungal activity of citronella oil against Aspergillus flavus on rubberwood (Hevea 
brasiliensis) using heat curing. Journal of Tropical Forest Science 28(1): 69-77. 

 
5.2 บทความวิจัย/วิชาการท่ีเสนอในท่ีประชุมวิชาการ (เขียนรูปแบบบรรณานุกรมของมหาวิทยาลัย 

ตามระบบ American Psychological Association APA 6th edition โดยเรียงจากปลาสุด) 

Thongzai, H., & Aewsiri, T. (2016). Effect of heat treatment and phenolic compound on the 
characteristic and functional properties of whey proteins .The 8th Walailak Research 
National Conference, Nakornsrithammarat, Thailand. July 7-8, 2016. 
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Thongzai, H., & Aewsiri, T. (2016). Effect of type and concentration of phenolic compounds 
on functional properties of modified whey protein. The 18th Food Innovation Asia 
Conference 2016, Bangkok, Thailand. July 16-18ม 2016.  

 

5.3 บทความทางวิชาการ (เขียนรูปแบบบรรณานุกรมของมหาวิทยาลัยตามระบบ American 
Psychological Association APA 6th edition โดยเรียงจากปลาสุด) 

Suhem, K., Matan, N., Matan, N., Danworaphong, S., & Aewsiri, T. (2017). Enhanced antifungal 
activity of michelia oil on the surface of bamboo paper packaging boxes using 
helium-neon (HeNe) laser and its application to brown rice snack bar. Food Control. 
73: 939-945. 

6. เกียรติคุณและรางวัล     - 
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แบบฟอรมประวัติและผลงานของอาจารย (Curriculum Vitae) 

นายพิจักษณ สัมพันธ 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 

สํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร 

222 ต.ไทยบุรี อ.ทาศาลา จ.นครศรีธรรมราช 80160 

โทรศัพท

โทรสาร

Email 

075672371 

075672302 

pijug.su@wu.ac.th 

 
1. การศึกษา (เรียงลําดับจากปลาสุด) 

คุณวุฒิ สาขาวิชา/สถาบันการศึกษา ป พ.ศ. 

ปร.ด. เทคโนโลยีชีวภาพ / มหาวิทยาลัยมหิดล 2553 

วท.บ. เทคโนโลยีชีวภาพ (เกียรตินิยมอันดับ 2) / มหาวิทยาลัยมหิดล 2544 

 
2. ประสบการณการทํางาน (เรียงลําดับจากปลาสุด)  

ตําแหนงงาน – องคกรหรือหนวยงาน ป พ.ศ. 

อาจารยประจําสํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 2555 

 
3. ความเช่ียวชาญ  

1) พันธุวิศวกรรม 
2) การปรับปรุงระบบการผลิตโปรตีนหรือเอนไซมโดยใชจุลินทรีย 
 

4. ประสบการณการสอน 
  มี    ไมมี 

ช่ือ
สถาบันการศึกษา 

คณะ/สํานักวิชา/
ภาควิชา 

สาขาวิชา/หลักสูตร ช่ือรายวิชา ป พ.ศ. 

มหาวิทยาลัย 
วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

1) เทคโนโลยีชีวภาพ 2555-
ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

2) ปฏิบัติการจุลชีววิทยา 2555-

ปจจุบัน 
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มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

3) วิศวกรรมพันธุศาสตร 2555-

ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

4) ชีวสารสนเทศศาสตร
พ้ืนฐาน 

2555-

ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

5) สุขาภิบาลและการจัด
งานโรงงาน 

2555-

ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

6) เทคโนโลยีเซลลสัตว 2555-
ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

7) การจัดการทาง
วิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยี 

2555-
ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

8) สุขาภิบาลโรงงานและ
ความปลอดภัย 

2555-
ปจจุบัน 

ม.วลัยลักษณ สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

9) สัมมนาทาง
เทคโนโลยีชีวภาพ 

2555-
ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

10) เยี่ยมชมโรงงานทาง
เทคโนโลยีชีวภาพ 

2555-
ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

11) เทคโนโลยีชีวภาพทาง
การแพทย 

2555-

ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

12) โครงงาน 2555-

ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

13) สัมมนา 2555-

ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

14) เครื่องมือวิจัยสําหรับ
อุตสาหกรรมเกษตร 

2555-

ปจจุบัน 
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มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

15) เทคโนโลยีชีวภาพข้ันสูง 2555-

ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

16) เครื่องมือวิจัยสําหรับ
วิทยาศาสตรการเกษตร 

2555-

ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

17) เทคโนโลยีของยีน 2555-

ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

18) เทคโนโลยีการหมัก 2555-

ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

19) ชีวสารสนเทศศาสตร 2555-

ปจจุบัน 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

20) จุลชวีวิทยาอาหารข้ัน
สูง 

2555-

ปจจุบัน 

 

5. ผลงานทางวิชาการยอนหลัง 5 ป (ท่ีไมใชสวนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา) 

5.1 บทความวิจัย (เขียนรูปแบบบรรณานุกรมของมหาวิทยาลัยตามระบบ American Psychological 
Association APA 6th edition โดยเรียงจากปลาสุด) 

Supa-amornkul S, Mongkolsuk P, Summpunn P, Chaiyakunvat P, Navaratdusit W, Jiarpinitnun 
C, Chaturongakul S. Alternative sigma factor B in bovine mastitis causing 
Staphylococcus aureus: characterization of its role in biofilm formation, resistance to 
hydrogen peroxide stress, regulon members. Front Microbiol. 2019; 10: 1-11. doi: 
10.3389/fmicb.2019.02493 

Wongnen C, Kabploy K, Summpunn P, Phetsuwan W, Jitpakdee J. Effects of tannin sources 
supplementation on internal nematodes infections in goats. Khon Kaen Agr J. 2019; 
47(2): 893-898. 

Jomrit J, Isarangkul D, Summpunn P, Wiyakrutta S. A kinetic spectrophotometric method for 

the determination of pyridoxal-5′-phosphate based on coenzyme activation of apo-D-

phenylglycine aminotransferase. Enzyme Microb Technol. 2018; 117: 64-71.  
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Summpunn P, Jomrit J, Panbangred W.  Improvement of extracellular bacterial protein 
production in Pichia pastoris by co-expression of endoplasmic reticulum residing 
GroEL-GroES. J Biosci Bioeng. 2018; 125(3): 268-274. 

Phoonsamran K, Direkbusarakom S, Chotipuntu P, Hirono I, Unajak S, Summpunn P, 
Wuthisuthimethavee S. Identification and expression of vitellogenin gene in 
polychaetes (Perinereis sp.). J Fish Environ. 2017; 41(1): 1-11. 

 
5.2 บทความวิจัย/วิชาการท่ีเสนอในท่ีประชุมวิชาการ (เขียนรูปแบบบรรณานุกรมของมหาวิทยาลัย 

ตามระบบ American Psychological Association APA 6th edition โดยเรียงจากปลาสุด) 

จันทิรา วงศเณร, กฤติกา กาบพลอย, พิจักษณ สัมพันธ, วิษณุ เพชรสุวรรณ และจุฬาวรรณ จิตตภักดี. 
Supplementation of tannin sources on internal nematodes infections in goats. The 8th 
National Animal Science Conference of Thailand. โรงแรม ดวงจิตต รีสอรท แอนด สปา 
จังหวัดภูเก็ต. 2562. 

จันทิรา วงศเณร และพิจักษณ สัมพันธ. การสงเสริมการแปรรูปไขเค็มและไขเยี่ยวมาสมุนไพรในพ้ืนท่ีอําเภอ
ทาศาลา. การประชุมวิชาการระดับชาติ วิชาการรับใชสังคม ครั้งท่ี 2. มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ จังหวัด
นครศรีธรรมราช. 2562. 

Chinarak K, Chaijan M, Summpunn P, Panpipat W. Effect of rearing method on amino acid 
composition and fatty acid profile of sago palm weevil larvae (Rhynchophorus 
ferregineus). International Conference on 4th Industrial Revolution and Its Impacts. 
Walailak University, Thailand, 2019. 

Suhardi, Megawati N, Ardhani F, Summpunn P, Wuthisuthimethavee S. Motility, viability and 
abnormality of the spermatozoa of Bali bull with andromed and egg yolk tris diluents 

stored at 4-5°C. International Conference on 4th Industrial Revolution and Its Impacts. 
Walailak University, Thailand, 2019. 

Chinarak K, Chaijan M, Summpunn P, Panpipat W. Chemical composition and free radical 
scavenging activity of sago palm weewil larvae oil raised from different farms. 
ICAAI2018. Mae Fah Luang University, Thailand, 2018. 

มนัส ชัยจันทร, พิจักษณ สัมพันธ และพวงทิพย ภูพงษ. ความสามารถในการตานออกซิเดชันและการเกิด
โรคเบาหวานของขาวพันธุพ้ืนเมืองในจังหวัดนครศรีธรรมราชท่ีผานการแปรรูปเบื้องตนดวยวิธีแตกตาง
กัน. มหกรรมงานวิจัยแหงชาติ 2560: Thailand Research Expo 2017. ศูนยประชุมบางกอกคอน
เวนชั่นเซ็นเตอร เซ็นทรัลเวิลด ราชประสงค กรุงเทพมหานคร. 2560. 

Kunavong V, Summpunn P. Characterization of extracellular protease from Bacillus sp. TM2. 

The 8th Walailak Research National Conference. Walailak University, Thailand, 2016. 
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Yimlamai B, Summpunn P. Detection of Listeria monocytogenes by Loop-Mediated 

Isothermal Amplification. The 3rd Regional Undergraduate Conference on Agricultural 

Science and Technology. Walailak University, Thailand, 2016. 
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แบบฟอรมประวัติและผลงานของอาจารย (Curriculum Vitae) 

นางสาววรวรรณ พันพิพัฒน 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 

สํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร 

222 ต.ไทยบุรี อ.ทาศาลา จ.นครศรีธรรมราช 80160 

โทรศัพท

โทรสาร

Email 

075-672372 

075-672302 

pworawan@wu.ac.th 

 
1. การศึกษา (เรียงลําดับจากปลาสุด) 

คุณวุฒิ สาขาวิชา/สถาบันการศึกษา ป พ.ศ. 

Ph.D. Biological and Chemical Engineering/Aarhus University, Denmark 2556 

วท.ม. เทคโนโลยีอาหาร/มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนาร ี 2548 

วท.บ. เทคโนโลยีอาหาร/มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีสุรนาร ี 2545 

 

2. ประสบการณการทํางาน (เรียงลําดับจากปลาสุด)  

ตําแหนงงาน – องคกรหรือหนวยงาน ป พ.ศ. 

อาจารยประจําสํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 2548-2553 

ผูชวยศาสตราจารยประจําสํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 2553-2559 

รองศาสตราจารยประจําสํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 2560-ปจจุบัน 

 

3. ความเช่ียวชาญ  
1) เทคโนโลยีไขมันและน้ํามัน 
2) เคมีอาหาร 
3) การแปรรูปอาหาร 

 

4. ประสบการณการสอน 

 มี    ไมมี 
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ช่ือ 

สถาบันการศึกษา 

คณะ/สํานักวิชา/
ภาควิชา 

สาขาวิชา/หลักสูตร ช่ือรายวิชา ป พ.ศ. 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรอุตสาหกรรม
เกษตร 

1) เคมีอาหาร 
2) ปฏิบัติการเคมีอาหาร 
3) การแปรรูปอาหาร 2 
4) เทคโนโลยีผลิตภัณฑไขมัน

และน้ํามัน 
5) เทคโนโลยีผลิตภัณฑขนม

อบ 
6) ไขมันในอาหาร 
7) โครงสรางและสมบั ติ เชิ ง

หนาท่ีของอาหาร 
8) เทคโนโลยีนาโนในอาหาร 

2548-
ปจจุบัน 

 
5. ผลงานทางวิชาการยอนหลัง 5 ป (ท่ีไมใชสวนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา) 

5.1 บทความวิจัย  
Sungpud, C., Panpipat, W., Yoon, A. S., & Chaijan, M.. 2020. Ultrasonic-assisted virgin coconut    

oil based extraction for maximizing polyphenol recovery and bioactivities of 
mangosteen peels.  Journal of Food Science and Technology.  Accepted.  DOI: 
10.1007/s13197-020-04436-z. 

Panpipat, P., & Chaijan, M. 2020. Effect of atmospheric pressure cold plasma on biophysical 
properties and aggregation of natural actomyosin from threadfin bream (Nemipterus 
bleekeri). Food and Bioprocess Technology. Accepted. DOI: 10 .1007/s11947 -020 -
02441-w. 

Sungpud, C., Panpipat, W., Sae Yoon, A., & Chaijan, M. 2020. Techno-biofunctionality of 
mangostin extract-loaded virgin coconut oil nanoemulsion and nanoemulgel. PLOS 
ONE, 15(1), e0227979. 

Panpipat, P., & Chaijan, M. 2020. Physicochemical and techno-functional properties of acid-
aided pH shifted protein isolate from over-salted duck eggs (Anas platyrhucus) 
albumen. International Journal of Food Science and Technology, In Press. 

Sungpud, C., Panpipat, W., Sae Yoon, A., & Chaijan, M. 2020. Polyphenol extraction from 
mangosteen (Garcinia mangostana Lnn) pericarp by bio-based solvents. International 
Food Research Journal, Accepted.   

Sungpud, C., Panpipat, W., Yoon, A. S., & Chaijan, M. 2019. Tuning of virgin coconut oil and 
propylene glycol ratios for maximizing the polyphenol recovery and in vitro 
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bioactivities of mangosteen (Garcinia mangostana L.) pericarp. Process Biochemistry, 
87, 179-186.. 

Phetrit, R., Chaijan, M., Sorapukdee, S., & Panpipat, W. 2019. Characterization of Nipa Palm’s 
(Nypa fruticans Wurmb.) Sap and Syrup as Functional Food Ingredients. Sugar Tech, 
22(1), 191-201 

Chaijan, M., & Panpipat, W. 2019. Basic composition, antioxidant activity and nanoemulsion 
behavior of oil from mantis shrimp (Oratosquilla nepa). Food Bioscience, 31, 100448. 

Chen, Y., Cheong, L. Z., Zhao, J., Panpipat, W., Wang, Z., Li, Y., & Su, X. 2019. Lipase-
catalyzed selective enrichment of omega-3 polyunsaturated fatty acids in acylglycerols 
of cod liver and linseed oils: Modeling the binding affinity of lipases and fatty acids. 
International Journal of Biological Macromolecules, 123, 261-268. 

Wibowo, A., Panpipat, W., Riebroy K.S., & Chaijan, M. 2019. Characteristics of Thai Native Beef 
Slaughtered by Traditional Halal Method. Walailak Journal of Science and Technology, 
16, 443-453. 

Panpipat, W., Chaijan, M., & Guo, Z. 2018. Oxidative stability of margarine enriched with 
different structures of β-sitosteryl esters during storage. Food Bioscience, 22, 78-84. 

Chaijan, M., & Panpipat, W. 2018. Feasibility of pH driven based method for maximising 
protein recovery of over salted albumen. Food Bioscience, 24, 89-94.  

Somjid, P., Panpipat, W., & Chaijan, M. 2017. Carbonated water as a novel washing medium 
for mackerel (Auxis thazard) surimi production. Journal of food science and 
technology, 54, 3979-3988. 

Panpipat, W., & Chaijan, M. 2017. Palm stearin as a pork back fat replacer for semi-dried 
Tilapia sausage. Turkish Journal of Fisheries and Aquatic Sciences, 17, 417-425. 

Chaijan, M., & Panpipat, W. 2017. Removal of lipids, cholesterol, nucleic acids and haem 
pigments during production of protein isolates from broiler meat using pH-shift 
processes. International Journal of Food Engineering, 13, 20160187.  

Chaijan, M., Panpipat, W., & Nisao, M. 2017. Chemical deterioration and discoloration of 
semi-dried tilapia processed by sun drying and microwave drying. Drying Technology, 
35, 642-649.  

Panpipat, W., & Chaijan, M. 2017. Functional properties of pH shifted protein isolates from 
bigeye snapper (Priacanthus tayenus) head by-product.  International Journal of Food 
Properties, 20, 596-610.  

Chaijan, M., & Panpipat, W. 2017. Mechanism of oxidation in foods of animal origin. In 
Banerjee, R., Verma, A.K., & Siddigqui, M.W. (Eds.). Natural Antioxidants: Applications in 
Foods of Animal Origin. Apple Academic Press: Waretown, NJ. pp. 1-37. 
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Panpipat, W., & Chaijan, M. 2016. Potential production of healthier protein isolate from 
broiler meat using modified acid-aided pH shift process. Food and Bioprocess 
Technology, 9, 1259-1267.  

Wongwichian, C., Chaijan, M., Panpipat, W., Klomklao, S., & Benjakul, S. 2016. Autolysis and 
characterisation of sarcoplasmic and myofibril associated proteinases of oxeye scad 
(Selar boops) muscle. Journal of Aquatic Food Product Technology. 25, 1132-1143.  

Chaijan, M., Panpipat, W., & Nisoa, M. 2016. Chemical deterioration and discoloration of 
semi-dried tilapia processed by sun drying and microwave drying. Drying Technology, 
35(5), 642-649 

Panpipat, W., & Chaijan, M. 2016. Ionic liquids in the synthesis of sugar/carbohydrate and 
lipid conjugates. In Xu, X., Guo, Z., & Cheong, L.Z. (Eds.). Ionic Liquids in Lipid 
Processing and Analysis: Opportunities and Challenges. AOCS Press: Urbana, IL. pp. 347-
382. 

 
5.2 บทความวิจัย/วิชาการท่ีเสนอในท่ีประชุมวิชาการ  

Wibowo, A., Somjid, P., Panpipat, W., Riebroy, S., &  Chaijan, M. (2016). Effect of phosphate 
replacer on physicochemical properties of beef. Proceedings of 62nd ICoMST 2016. 
14th-19th August 2016. Swissotel le concorde Hotel, Bangkok, Thailand.   

Panpipat, W. and Chaijan, M. (2016). Physicochemical and gelling properties of chicken 
protein isolate as influenced by freeze-thaw cycle. Proceedings of 62nd ICoMST 
2016. 14th-19th August 2016. Swissotel le concorde Hotel, Bangkok, Thailand.   

Chaijan, M., Panpipat, W., Manuseela, U., & Srirattanachot, K. (2016). Removal of myoglobin, 
lipid and species odor during production of surimi-like material from goat meat. 
Proceedings of 62nd ICoMST 2016. 14th-19th August 2016. Swissotel le concorde 
Hotel, Bangkok, Thailand.  

Chanpat, N., Panpipat, W., &  Chaijan, M. (2016). Prooxidative activity of sarcoplasmic fraction 
from striped snake head fish (Channa striata) in lecithin liposome model system. 
Proceedings of International Conference on Food and Applied Bioscience. 4th-5th 
February 2016. The Empress Hotel, Chiang Mai, Thailand.  

Chanpat, N., Panpipat, W.,  & Chaijan, M. (2016). Concentration-dependence of antioxidant 
and prooxidant effects on lecithin liposome model system of sarcoplasmic fraction 
from striped snake head fish (Channa striata). Proceedings of Food Innovation Asia 
Conference 2016. 16th-18th June 2016. BITEC exhibition center, Bangkok, Thailand. 

Jamnongrat, P., Chaijan, M., & Panpipat, W. (2016). Effect of oil load on quenching ability of 
perilla oil-in-water emulsion against Fenton reactants. Proceedings of Food 
Innovation Asia Conference 2016. 16th-18th June 2016. BITEC exhibition center, 
Bangkok, Thailand. 
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Jamnongrat, P., Chaijan, M., &  Panpipat, W. (2016). Physical characterization of brown perilla 
(Perilla frutescenes) oil-in-water emulsion. Proceedings of International Conference 
on Food and Applied Bioscience. Thailand, 4th-5th February 2016. The Empress 
Hotel, Chiang Mai, Thailand. 

Somjid, P., Panpipat, W.,  & Chaijan, M. (2016). Production of mackerel surimi using 
ultrasound-assisted washing process. Proceedings of International Conference on 
Food and Applied Bioscience. 4th-5th February 2016. The Empress Hotel, Chiang Mai, 
Thailand. 

Somjid, P., Panpipat, W.,&   Chaijan, M.  (2016). Gel strength and microstructure of mackerel 
surimi prepared by ultrasound-assisted washing process. Proceedings of Food 
Innovation Asia Conference 2016. 16th-18th June 2016. BITEC exhibition center, 
Bangkok, Thailand. 

Srirattanachot, K., Manuseela, U., Panpipat, W.,  & Chaijan, M. (2016). Characterization of 
surimi-like material from goat (Capra aegagrus hircus) meat as influenced by 
washing process. Proceedings of International Conference on Food and Applied 
Bioscience. 4th-5th February 2016. The Empress Hotel, Chiang Mai, Thailand.  

Srirattanachot, K., Manuseela, U., Panpipat, W., & Chaijan, M. (2016). Effect of heating regimes 
on gel properties of surimi-like material from goat (Capra aegagrus hircus) meat. 
Proceedings of Food Innovation Asia Conference 2016. 16th-18th June 2016. BITEC 
exhibition center, Bangkok, Thailand. 

Panpipat, W., & Chaijan, M. (2016). Recovery of protein and reduction of salt content from 
over-salted albumen using pH-shift process. Proceedings of Food Innovation Asia 
Conference 2016. 16th-18th June 2016. BITEC exhibition center, Bangkok, Thailand. 

Panpipat, W., & Chaijan, M. (2016). Chemical composition of sago palm weevil 
(Rhynchophorus ferrugineus) larvae. Proceedings of Food Innovation Asia 
Conference 2016. 16th-18th June 2016. BITEC exhibition center, Bangkok, Thailand. 

Chaijan, M.,&  Panpipat, W. (2016). Reduction of nucleic acids from chicken meat using pH-
shifted protein isolation technique. Proceedings of Food Innovation Asia Conference 
2016. 16th-18th June 2016. BITEC exhibition center, Bangkok, Thailand. 

Wongwichian, C., Chaijan, M., Panpipat, W., &  Klomklao, S. (2016). Myoglobin redox instability 
and lipid oxidation of shrimp scad (Alepes djedaba) muscle during iced storage. 
Proceedings of Food Innovation Asia Conference 2016. 16th-18th June 2016. BITEC 
exhibition center, Bangkok, Thailand. 

Chaijan, M., Chamsai, P., &  Panpipat, W. (2016). Characteristics of nitrite-free pork sausages 
formulated with Maillard reaction products. Proceedings of The 6th International 
Conference on Natural Products for Health and Beauty (NATPRO6). 21st-23rd January 
2016. The Pullman hotel, Khon Kaen, Thailand.  
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Panpipat, W., Chaijan, M.,  & Samepop, D. and Petchara, C. (2016). Use of konjac flour in 
production of low-fat Chinese-style fish sausages. Proceedings of The 6th 
International Conference on Natural Products for Health and Beauty (NATPRO6). 
21st-23rd January 2016. The Pullman hotel, Khon kaen, Thailand.  
 

5.3 หนังสือ/ตํารา/เอกสารการสอน   
Chaijan, M., & Panpipat, W. (2017). Mechanism of oxidation in foods of animal origin. In 

Banerjee, R., Verma, A.K., & Siddigqui, M.W. (Eds.). Natural Antioxidants: Applications 

in Foods of Animal Origin. Apple Academic Press: Waretown, NJ. pp. 1-37. 

Panpipat, W., & Chaijan, M. (2016). Ionic liquids in the synthesis of sugar/carbohydrate and 

lipid conjugates. In Xu, X., Guo, Z., & Cheong, L.Z. (Eds.). Ionic Liquids in Lipid 

Processing and Analysis: Opportunities and Challenges. AOCS Press: Urbana, IL. pp. 

347-382. 

5.4 เกียรติคุณและรางวัล 

เกียรติคุณ/รางวัลท่ีไดรับ ป พ.ศ. 

1) ผลงานวิจัยเดน กลุมเรื่องเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเพ่ือวิสาหกิจชุมชนขนาด
กลางและขนาดยอม สํานักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย  

2560 

2) 2nd Place Award in Poster Competition in International 
Conference on Food and Applied Bioscience 2016. The 
Empress Hotel, Chiang Mai, Thailand. 

2559 

3) Honorable mention in Poster Competition in Food Innovation 
Asia Conference 2015 BITEC, Bangkok, Thailand. 

2558 

4) Honorable mention in Poster Competition in Food Innovation 
Asia Conference 2014 BITEC, Bangkok, Thailand. 

2557 

5) American Oil Chemists’ Society (AOCS) Honored Student Award 
2013 in AOCS Annual Meeting 2013, Montréal, Canada.  

2556 

6) 2nd Place Award in the 2013 Biotechnology Division Student 
Paper Competition in AOCS Annual Meeting 2013, Montréal, 
Canada.  

2556 

7) 1st Place Award in Poster Competition in Food Innovation Asia 
Conference 2010, BITEC, Bangkok, Thailand. 

2553 

8) 2nd Place Award in Poster Competition in Food Innovation Asia 
Conference 2010, BITEC, Bangkok, Thailand. 

2553 
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แบบฟอรมประวัติและผลงานของอาจารย (Curriculum Vitae) 

นายสุเมธี  สงเสมอ 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 

สํานักวิชาเทคโนโลยีการเกษตร 

222 ต.ไทยบุรี อ.ทาศาลา จ.นครศรีธรรมราช 80160 

โทรศัพท

โทรสาร

Email 

075-672376 

075-672302 

sumethee.so@wu.ac.th 

 
1. การศึกษา (เรียงลําดับจากปลาสุด) 

คุณวุฒิ สาขาวิชา/สถาบันการศึกษา ป พ.ศ. 

ปร.ด. อุตสาหกรรมเกษตร/ มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 2562 

วท.บ. อุตสาหกรรมเกษตร เกียรตินิยมอันดับสอง  

สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลาเจาคุณทหารลาดกระบัง 

2553 

 
2. ประสบการณการทํางาน (เรียงลําดับจากปลาสุด)  

ตําแหนงงาน – องคกรหรือหนวยงาน ป พ.ศ. 

อาจารยประจํามหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 2562-ปจจุบัน 

เจาหนาท่ีบริหารงานท่ัวไป สํานักวิชาวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 2556-2558 

หัวหนางานฝายวิจัยและพัฒนากระบวนการผลิต บริษัท คารกีลล  มีทส (ไทยแลนด) จํากัด 2554-2555 

หัวหนางานฝายผลิต บริษัท อาหารเบทเทอร จํากัด (เครือเบทาโกร) 2553-2554 

 
3. ความเช่ียวชาญ  

1)  จุลชีววิทยาอาหารดานบรรจุภัณฑอาหารตานจุลินทรีย 
2)  กระบวนการแปรรูปอาหารและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร 
3)  สุขาภิบาลอาหาร 
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4. ประสบการณการสอน  มี    ไมมี 

ช่ือ
สถาบันการศึกษา 

คณะ/สํานักวิชา/
ภาควิชา 

สาขาวิชา/หลักสูตร ช่ือรายวิชา ป พ.ศ. 

มหาวิทยาลัย 

วลัยลักษณ 

สํานักวิชา
เทคโนโลยีการเกษตร 

หลักสูตรวิทยาศาสตร
อาหารและนวัตกรรม 

1) การออกแบบการทดลองทาง
อุตสาหกรรมเกษตร 
(AGO60-311) 

2) มาตรฐานและกฎหมาย
อาหาร (FSI62-240) 

3) วิทยาศาสตรดานการปรุง
อาหาร (FSI62-250) 

4) การพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร
และการตลาด (FST60-352) 

2562-
ปจจุบัน 

 
5. ผลงานทางวิชาการยอนหลัง 5 ป (ท่ีไมใชสวนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา) 

5.1 บทความวิจัย (เขียนรูปแบบบรรณานุกรมของมหาวิทยาลัยตามระบบ American Psychological 
Association APA 6th edition โดยเรียงจากปลาสุด) 

 
Songsamoe, S., & Matan, N. (2020). Treatment of Fresh Water Hyacinth with Essential Oil 

Emulsion and Subsequent Use of the Plant Material for Control of Aspergillus flavus 
on Rice Dessert Products. BioResources, 15(2), 2147-2162. (ISI: Impact factor: 1.396)  

Songsamoe, S., Limbo, S., Piergiovanni, L., & Matan, N. (2019). RELEASING OF MICHELIA ALBA 
COMPONENT AGAINST MOULD. Italian Journal of Food Science, 73-78. (ISI: Impact 
factor: 0.736) 

Songsamoe, S., Saengwong-ngam, R., Koomhin, P., & Matan, N. (2019). Understanding 
consumer physiological and emotional responses to food products using 
electroencephalography (EGG). Trend in Food Science & Technology, 93 , 167 -173 . 
(ISI: Impact factor: 8.519)  

Songsamoe, S., Matan, N., & Matan, N. (2018). Chemical composition and antifungal activity 
of Michelia alba oil and linalool in vapour phase against Aspergillus flavus. Chinese 
Medicine, 13(Suppl 1), 26. (ISI: Impact factor: 1.802) 

Songsamoe, S., Matan, N., & Matan, N. (2017). Antifungal activity of Michelia alba oil in the 
vapour phase and the synergistic effect of major essential oil components against 
Aspergillus flavus on brown rice. Food Control, 77, 150-157. (ISI: Impact Factor: 
3.891) 

Songsamoe, S., Matan, N., & Matan, N. (2016). Effect of UV-C radiation and vapour released 
from a water hyacinth root absorbent containing bergamot oil to control mould on 
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storage of brown rice. Journal of food science and technology, 53(3), 1445-1453.   
(ISI: Impact Factor: 1.797) 

 
5.2 บทความวิจัย/วิชาการท่ีเสนอในท่ีประชุมวิชาการ (เขียนรูปแบบบรรณานุกรมของมหาวิทยาลัย 

ตามระบบ American Psychological Association APA 6th edition โดยเรียงจากปลาสุด) 

Songsamoe, S., Limbo, S., Piergiovanni, L., Matan, N., & Matan, N. (2019). The Influence of 

Moisture and Temperature on Release of Michellia alba components from the 

Tyvek® sachet to Inhibit the Aspergillus flavus on Brown Rice. The 9th Edition of the 

Shelf Life International Meeting (SLIM 2019), Naples, Italy, 17-20th June. (Oral) 

Songsamoe, S., Matan, Na., & Matan, N. (2019). Consumer’s Attitude on The Innovative 

Improvement of Thai Desserts. International Conference on 4th Industrial Revolution 

and Its Impacts, Nakhon Si Thammarat, Thailand, 27th-30th March. (Oral) 

Songsamoe, S., Matan, Na., & Matan, N. (2018). Inhibition of mold growth and lipid oxidation 

in brown rice by Michelia alba vapor. Innovation of Functional Foods in Asia (IFFA), 

Phayao, Thailand, 22nd-24th January. (Oral) 

Songsamoe, S., & Matan, N. (2017). Thai rice noodle (Kanom jeen) as an alternative 

traditional food for health. The 2nd National and International Conference Weaving 

ASEAN Cultural Connection, Nakhon Si Thammarat, Thailand, 15th September. (Oral) 

Songsamoe, S., Matan, Na., & Matan, N. (2017). Evaluation of the spoilage bacteria from 

cooked brown rice after exposure to the Michelia alba oil vapor. The 2nd 

International Symposium on Sustainable Agriculture and Agro-Industry (ISSAA 2017) 

“Innovation for tomorrow’s world”, Nakhon Si Thammarat, Thailand, 28th-29th March. 

(Poster) 

Songsamoe, S., Matan, Na., & Matan, N. (2016). Development of the essential oil absorbent 
material from water hyacinth root for extending the shelf-life of Thai dessert (Ja 
Mongkut). The 8th Walailak Research National Conference, Nakhon Si Thammarat, 
Thailand, 7th-8th July. (Oral, in Thai) 

Songsamoe, S., Matan, Na., & Matan, N. (2016). Factors influencing willingness to purchase for 
the Thai desserts in Nakhon Si Thammarat province, Thailand. The 18th Food 
Innovation Asia Conference 2016 (FIAC 2016) Food Research and Innovation for 
Sustainable Global Prosperity, Bangkok, Thailand, 16th-18th June. (Poster) 
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6. เกียรติคุณและรางวัล 

ช่ือรางวัล แหลงท่ีมอบ ป พ.ศ. 

1) การนําเสนอผลงานวิจัยแบบปากเปลาระดับดีเยี่ยม โครงการทุนปริญญาเอกกาญจนาภิเษก

(คปก.)  

2562 

2) รางวัลเหรียญเงินผลงานสิ่งประดิษฐและนวัตกรรม

ระดับอุดมศึกษา ในงานมหกรรมการวิจัยแหงชาติ ประจําป 2561 

สํานักงานการวิจัยแหงชาติ (วช.) 2562 

3) รางวัลผลงานนวัตกรรมดีเดน สาขาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี 

ประจาํป 2562  

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 2562 

4) การนําเสนอผลงานวิจัยแบบปากเปลาระดับดีเยี่ยม มหาวิทยาลัยพะเยาและสมาคมเพ่ือการ

วิจัยอนุมูลอิสระไทย 

2561 

5) ผลงานวิจัยยอดเยี่ยมแหงป สํานักบริหารโครงการสงเสริมการวิจัย

ในระดับอุดมศึกษา (HERP) สาํนักงาน

คณะกรรมการการอุดมศึกษา (สกอ.) 

2560 

6) การนําเสนอผลงานวิจัยแบบโปสเตอรระดับดีเยี่ยม สํานักบริหารโครงการสงเสริมการวิจัย

ในระดับอุดมศึกษา (HERP) สาํนักงาน

คณะกรรมการการอุดมศึกษา (สกอ.) 

2559 

7) รางวัลชนะเลิศการพัฒนาผลิตภัณฑระดับอุดมศึกษา ในงาน 

Open Can ครั้งท่ี 17 

มหาวิทยาลัยมหาสารคาม 2551 
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แบบฟอรมประวัติและผลงานของอาจารย (Curriculum Vitae) 

ช่ือ-สกุล Dr. Amit Jaisi 

มหาวิทยาลัยวลัยลักษณ 

สํานักวิชาเภสัชศาสตร 

222 ต.ไทยบุร ีอ.ทาศาลา จ.นครศรีธรรมราช 80160 

โทรศัพท

โทรสาร

Email 

075-672851 

075-672514 

amit.ja@wu.ac.th 

 
1. การศึกษา (เรียงลําดับจากปลาสุด) 

คุณวุฒิ สาขาวิชา/สถาบันการศึกษา ป พ.ศ. 

Ph.D. Pharmaceutical Sciences, Prince of Songkla 

University, Thailand 

2559 

M. Pharm. Pharmaceutical Sciences, Prince of Songkla 

University, Thailand 

2556 

B.Sc. Biotechnology, Periyar University, India 2553 

 
2. ประสบการณการทํางาน (เรียงลําดับจากปลาสุด)  

ตําแหนงงาน - องคกรหรือหนวยงาน ป พ.ศ. 

Postdoctoral fellow, Shanghai Institute of Biological Sciences, 

Chinese academy of Sciences, Shanghai 

2017-2019 

Postdoctoral fellow, International Centre for Genetic Engineering 

and Biotechnology, New Delhi 

2016-2017 

 
3. ความเช่ียวชาญ  

1) ….Plant secondary metabolism and biosynthesis…..……….................................................. 
2) ….Components in Nutraceuticals and Functional Foods.................................................... 
3) ….Chemical biology of bioactive molecules........................................................................... 

 

4. ประสบการณการสอน (Teaching experience) 

  มี (Yes)   ไมมี (No) 
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ชื่อ
สถาบนัการศึกษา 

คณะ/สํานักวิชา/
ภาควิชา 

สาขาวิชา/
หลักสูตร 

ชื่อรายวิชา ป พ.ศ. 

University Name Faculty Program Course Year 

Walailak 
University 

School of 
Pharmacy 

Doctor of 
Pharmacy 

HMS-201 Human Medical Sciences I 2019 

Walailak 
University 

School of 
Pharmacy 

Doctor of 
Pharmacy 

PHD-311 Pharmacology for Pharmacy 
students 

PHD-341 Pharmacognosy 

PHD-546 Biological Evaluation 

PHD-572 Seminar in Pharmaceutical 
Sciences 

2019 

Walailak 
University 

School of 
Pharmacy 

Doctor of 
Pharmacy 

PHA62-100 Human Medical Sciences 
I 

PHD-343 Spa and Natural Products 

PHD-544 Plant Tissue Culture 
Techniques for Medicinal Plants 

2020 

Walailak 
University 

School of 
Agriculture  

Bachelor of 
Agriculture 
technology 

IBT60-483 Selected Topics in 
Industrial Biotechnology 

2020 

 
5. ผลงานทางวิชาการยอนหลัง 5 ป (ท่ีไมใชสวนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา) 

5.1 บทความวิจัย (เขียนรูปแบบบรรณานุกรมของมหาวิทยาลัยตามระบบ American Psychological 
Association APA 6th edition โดยเรียงจากปลาสุด) use APA6th style 

1)  Jaisi, A., & Panichayupakaranant, P. (2020). Enhanced plumbagin production in 
Plumbago indica root culture by simultaneous and sequential dual elicitations using 
chitosan with ʟ-alanine and methyl-β-cyclodextrin. Bioresources and Bioprocessing, 
7(1), 1-7. 
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